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EN H SK RO SRB-MNE HR-BIH
STRUCTURE FELEPITES STRUKTURA STRUCTURA SASTAVNIDELOVI | DIJELOVI UREDAJA
(Figure 1.) (1. abra) (1. obrazok) (fig. 1.) (1. skica) (1. slika)
P . rukovét horne; 5 ! — -
1.| top coverhandle felst fedél-foganty pokrievky méner capac superior | gornja rucica poklopca | gornja rucka poklopca
2. pot cover fedd pokrievka capac poklopac poklopac lonca
A T oznacenie pozicie A oznaka smera oznaka poloZaja
3. lid position mark fedBpozicid jelolés pokrievky marcaj pozitie capac poklopca poklopca
4. exhaust valve biztonségi szelep bezpe¢nostny ventil | supapa de siguranta sigurnosni ventil ispuni ventil
5. float valve lebegd szelep plavakovy ventil supapa mobila plutajuci ventil plutajuci ventil
6. lid handle oldals¢ fedél-fogantylk boggﬁr%rffflé manere laterale capac | bo¢ne rucke poklopca rucka poklopca
7. sealing ring tomit6gy(rdi tesnenie garniturd zaptivni prsten sigurnosni prsten
P . - nosac zaptivnog nosac za sigurnosni
8. seal bracket témitdgydrdi konzol konzola tesnenia suport garnitura prstena prsten
o e . . poklopac protiv poklopac protiv
9. | anti-blocking cover dugulasgatlo fedél kryt proti upchaniu | capac anti-infundare zacepliena zaceplenia
10. float valve lebegt szelep plavakovy ventil supapd mobila plutajuci ventil plutajuci ventil
1" exhaust valve biztonségi szelep bezpe¢nostny ventil | supapa de siguranta sigurnosni ventil ispusni ventil
. ; rozsdamentes belsé nehrdzavejlca s | unutradngi lonac od unutamnji lonac od
12. stainless steel inner pot edény vnitorna nadoba vas interior inoxidabil nerdajuceg Celika nehrdajuceg Celika
elektromos kukta drzadla elektrického ménere oala sub rucica elektricnog | rucke za kuhanje pod
13. |pressure cooker handle fogantyuk tlakového hmea presiune ekspres lonca tlakom




14 the lid is open - tight | fed® nyitva—zarva | oznacenie otvorenej - | marcaj capac deschis- |  oznaka za otvoreni oznaka - poklopac
: mark jelolés zatvorenej pokrievky inchis -zatvoreni poklopac otvoren - zatvoren
15. control box vezérlddoboz ovladacia krabica cutie de control kontrolna kutija kontrolna kutija
16. control panel vezérl§ panel ovladaci panel panou de control kontrolna plo¢a upravijacka ploga
base, and heating fo gz z&Kladné a vyhrievacie |componente de baza si|  postolie i grejni baza i grijace kompo-
7. components alap, és fitdelemek prvky incalzire elementi nente
18.| heating components fiitdelemek vyhrievacie prvky | filamente de incalzire grejni elementi grijace komponente
19. outer pot kiils6 edény vonkajsia nadoba oala exterioara spoljna posuda vanjska posuda
elektromos kukta drzadla elektrického ménere oala sub rucica elektricnog ruke za elektricni
20.  pressure cooker handle fogantyuk tlakového hmea presiune ekspres lonca ekspres lonac
21 spoon rack kanaltartd drzadlo lyZice suport lingurd drzac za kaSiku stalak za Zlicu
halozati . -
22. power cable csatlakozokabel sietovy napéjaci kabel | cablu de alimentare | strujni prikljuéni kabel napojni kabel
23. measuring cup mér8pohar odmernéa nadoba pahar gradat merna Solja posuda sa mjericom
24.|  measuring spoon mer8kanal odmema lyzica lingura gradata kasika za merenje Zlica sa mjericom
25. rice paddle rizslapét naberacka na ryzu paletd pentru orez lopatica za rizu lopatica za rizu
figure 2. + 2. &bra + 2. obraz  figura 2. + 2. skica * 2. obrazek * 2. slika
EN H SK RO SRB-MNE HR-BIH
STRUCTURE FELEPITES STRUKTURA STRUCTURA | SASTAVNIDELOVI | DIJELOVI UREDAJA
(Figure 2.) (2. abra) (2. obrazok) (fig. 2.) (2. skica) (2. slika)
1. LED display LED kijelz8 LED displej ecran LED LED disple] LED zaslon
2. | temperature indicator |  h6mérséklet jelzd indikétor teploty indicator temperatura | indikator temperature | indikator temperature
3. mode indicator fézési mod jelzd indikator rezimu  |indicator mod de gatire indil%e;;}egima indikator nacina rada
4. | operation +/-keys +/ - gombok +/ - lacidla butoane + /- +/ - tasteri +/-tipke
5. soup leves polievka supa supa juha
6. meat/stew has/pdrkolt méso/perkelt carneftocand meso/gula$ meso/gula$
7. bean/chili babi/chili fazula/chili fasole/chili pasunj/chili grah/Gili




8. poultry baromfi hydina pasare Zivina perad

9. slow cook lassu fozés pomalé varenie gatire lenta sporo kuvanje sporo kuhanje
10. saute hirtelen siités rychle pedenie prajire rapida naglo pecenje brzo przenje
1. rice rizs ryza orez riza riza

12, multigrain t;g%%ﬁﬁgfgf celozmné obininy | cereale integrale | integralne Zitarice Fitarice

13. porridge kasa kada terci kase kasa

14, steam parolas dusenie gatire cu aburi dinstanje kuhanje na paru
15. yogurt joghurt jogurt iaurt jogurt jogurt

16. | keepwarm/cancel | melegen tartas/mégse |udrziavanie tepla/zrusit menﬁgﬁ{ﬁalfecald / odriavarng/ei"tﬁglperatu- odriaggg;gpline/
17. manual manudlis bedllitds | manuélne nastavenie |  setare manuald  |manualno podesavanje ruéno

18. adjust beallitas nastavenie setari podeSavanje podesiti

19. preset késleltetett inditas odlozeny Start pornire intarziata tajmerkﬁa\\l:r(]ij?ganje odgoda pocetka
20. templtimer hémérséklet/idd teplota/Cas temperatura /timp | temperatura/vreme templtimer

figure 3.+ 3. &bra + 3. obraz + figura 3. + 3. skica * 3. obrézek + 3. slika

figure 5.+ 5. &bra « 5. obraz  figura 5. « 5. skica * 5. obrazek * 5. slika

figure 4.+ 4. &bra + 4. obraz « figura 4. + 4. skica * 4. obrézek « 4. slika




figure 6. + 6. &bra * 6. obraz * figura 6. 6. skica « 6. obrazek 6. slika

figure 8. + 8. &bra « 8. obraz « figura 8. « 8. skica * 8. obrazek « 8. slika

figure 9.+ 9. dbra + 9. obraz « figura 9. + 9. skica * 9. obrazek « 9. slika

figure 10. « 10. dbra « 10. obraz * figura 10. « 10. skica * 10. obrazek ¢ 10. slika

figure 11.+ 11. &bra + 11. obraz « figura 11. « 11. skica  11. obrazek « 11. slika




EN -Safety and maintenance / H - Biztonsag és karbantartas / SK - Bezpe¢nost’ a udrzba /
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(EN) ELECTRIC PRESSURE COOKER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ THE INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USE AND RETAIN IT FOR LATER REFERENCE!

WARNINGS
* Before using the product for the first time, please read the instructions for use below and retain them for later
reference. The original instructions were written in the Hungarian language.
* This appliance may only be used by persons with impaired physical, sensory or mental capabilities, or lacking in
experience or knowledge, as well as children from the age of 8, if they are under supervision or have been given
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety and they have understood
the hazards associated with use. This appliance is not intended for use by children. Keep children away from the
appliance and its power cord. Children should not be allowed to play with the appliance.
Make sure that the device has not been damaged during transport. « The appliance may only be used in house-
holds. « Use the appliance only on a heat-resistant, horizontal, stable, dry kitchen counter. « Keep a distance of
15 cm around the device. ¢ Itis forbidden to lid the ventilation openings, do not have e.g. paper towel or a kitchen
towel nearby. « Use only together with the accessory removable pot. ¢ It is very important to always use liquid
when cooking. Using without liquid can overheat and burn the device. ¢ If the appliance overheats, do not re-
move the inner pot. Unplug the appliance and let it cool down. Attention! Hot steam may escape when the lid is
removed. Do not look at the pot lid when you lift it. Drain the steam on the pot lid back into the inner pot. + Do not
operate the device with a program switch, timer or separate remote control systems, etc. used together, which
can switch on the device independently. « Only for indoor use, in a dry place. Protect it from humid environments
(e.g. bathroom, swimming pool).» It is PROHIBITED to use the unit near bathtubs, basins, showers, swimming
pools or saunas.» Do not immerse the appliance in water or any other liquid. « Do not lid the device, the valves,
as overheating can lead to a serious accident! « Before each use, make sure that the valves move freely, are
not blocked or jammed. ¢ Do not place anything on top of the device. ¢ Power off the appliance by pulling it out
from the mains and let it cool down before you move or clean it. « Never move the pressure cooker during use
and when there is hot liquid in it. Only lift the pressure cooker by its two side handles, not the upper handle. *
Unplug the power cable from the mains not by pulling the wire, but the plug. « Attention! Avoid splashing water
on the outlet. * Do not place the appliance on or near an electric or gas oven, other heat source. * Can only be
operated under continuous supervision. * Do not operate near children without supervision. ¢ If you notice any
abnormality (e.g. you hear an unusual noise from the appliance or a burning smell), switch it off immediately
and disconnect it from the power supply. « Protect from dust, humidity, sunlight and direct heat radiation. Do not
touch the appliance or its power cable with wet hands. * Make sure that the power cord and plug do not come
into contact with water or other liquid. « Unwind the power cable completely. « Connect the plug to the appliance
first and then to the wall socket. « The appliance may only be connected to properly grounded 230 V ~/50 Hz
electric wall outlets. « Do not use extension cords or power distributors to connect the appliance. * Do not let the
power cable touch hot surfaces. * The appliance should be located so as to allow easy access and removal of
the power plug. * Lead the power cable so as to prevent it from being pulled out accidentally, and do not let it
hang over the edge of a table.* The heating elements / heated surfaces of the appliance will remain warm for a
while after switching it off.« If you are not planning to use the the appliance for a longer period of time, switch it
off, and then unplug its power cable. Store the appliance at a dry, cool place. * The unit is intended for household
use only. No industrial use is permitted.

i E Caution! Hot surface! Steam can erupt from the valves next to the indication. Do not touch the metal

parts of the appliance.



7~ -4l Caution! Always take special care when touching the appliance, protect your hands, eyes from the hot
Lerupting steam. Wear protective gloves when you drain the steam.

ﬁ Caution: Risk of electric shock!
Do not attempt to disassemble or modify the unit or its accessories. In case any part is damaged, imme-
diately power off the unit and seek the assistance of a specialist.
=] Inthe event that the power cable should become damaged, it should only be replaced by the manufac-
turer, its service facility or similarly qualified personnel.

INSTALLATION

Precautions before first use

Before using the product for the first time, remove the accessories from the packaging and carefully read the
enclosed instruction manual.

Please wash the inside of the pot lid with warm, soapy water or rinse and dry the inner pot thoroughly. Wipe the
pot with a clean, damp cloth. Do not immerse the pressure cooker in water or any other liquid. The inner stainless
steel pot and the accessory spoon, rice paddle can be cleaned in the dishwasher. The pot lid and the outer pot
are NOT dishwasher safe.

Connect the plug to the appliance first and then to the wall socket!

Condensate collector installation (Figure 3.)
To install, slide the collector into the groove at the top of the pressure cooker’s backside. If you want to clean the
collector, reverse the installation procedure to remove it.

SAFELY OPENING THE LID

1. Before opening the lid, reduce the pressure by one of the following methods.

Quick steam release method:

+ Set the safety valve to the “Venting” position and release the steam until the float valve falls off.

Attention!

- When using this method, keep your hands and face away from the openings on top of the safety valve. The
escaping steam is extremely hot and can cause burns!
- Do not remove the valve while steam is being released!
- Please note that this method is NOT applicable to foods with a high liquid or starch content (e.g. porridge,
viscous liquids, soups, etc.). With these foods, food can come out of the valve along with the steam! Use the
natural steam release method for these foods.

Natural pressure relief method:
Allow the pressure cooker to cool down naturally until the float valve drops. This can take up to 10-15 minutes
after cooking is complete, after which the cooker switches to keep warm mode.

* Place a damp towel on the lid to speed up cooling.

2. Open the lid. Grasp the top handle of the lid, turn the lid counterclockwise to the open padlock position, lift it,
and then open the lid. To prevent the lid from being forced into the inner pot due to the vacuum, set the vent valve
to the ,Venting” position to allow air to enter the pot.

Attention: Do not attempt to open the lid until the pressure in the pressure cooker has dropped. As a safety pre-
caution, the lid locks onto the pot and cannot be released until the float valve falls into the down position.

If the float valve is jammed due to food debris or sticking, when you are sure that the safety valve is in the “Venting’
position and the pressure has been released from the container, use a fork or chopstick to depress the float valve.



Removing and installing the anti-blocking cover (Figure 4.)

Use your thumb to push the edge of the anti-blocking cover from side to side and then up until the lid comes out
of place. If necessary, clean the anti-blocking cover with running tap water. To install the lid, simply push it down
until it snaps firmly into place.

Removing and installing the sealing ring (Figure 5.)
The sealing ring can be easily pulled upwards from its bracket. To reinstall the seal, push it back step by step onto
its bracket.

Please, take the following into consideration:

Before using the pressure cooker, check and make sure that the seal is in place, the anti-blocking cover is
mounted on the safety valve, the sealing ring is in the correct position and can be easily moved in its holder
clockwise or counterclockwise.

After use, remove any foreign material from the seal and the anti-blocking cover.

Keep the seal clean to avoid unpleasant odors. Use warm, soapy water for cleaning or put it in the dishwasher.
However, the smell of some acidic foods is definitely absorbed by the seal over time, which is completely normal.
We recommend that you obtain seals for fundamentally different foods (e.g. salty - sweet).

Do not pull the seal, as this may lead to deformation, which will adversely affect the seal and pressure retaining
functions.

The seal should not be used if it is cracked, cut, or otherwise damaged. In this case, replace the seal with a
new one.

Preparing the appliance for cooking

1. Opening the lid.

Grasp the handle of the lid, turn the lid counterclockwise at about 30 degrees until the ¥ mark on the lid
reaches the 4 =" open mark on the pressure cooker. (Figure 6.)

2. Check that all parts of the lid are installed correctly as described. Check that the float valve and the safety
valve are not blocked. Check that the seal is in place, that the anti-blocking lid is properly fitted and that the
float valve can move up and down easily.

3. Remove the inner pot from the pressure cooker and pour the food and / or liquid you want to cook in the
cooker. The total amount placed in the pot must not exceed the MAX mark on the pot. (Figure 7.) For suc-
cessful and safe cooking, we recommend that the amount of food and water placed in the pressure cooker
does not exceed 2/3 of the maximum capacity of the cooker. For foods that are characterized by an increase
in volume during cooking, such as cooked rice, beans, dried vegetables, the amount originally placed in the
pressure cooker should not exceed 1/2 of the maximum capacity of the cooker. If you overfill the pressure
cooker, its safety valve may become clogged or excessive pressure may build up in the pan. This can lead
to food leakage and damage to the appliance.

4. Check the outer wall of the inner pot and wipe it dry if necessary. Put the inner pot back in the pressure cook-
er. After refitting, gently rotate the inner pot so that it is in a stable contact with the heater at all points.
(Figure 8.)

5. Closing the lids. )

Grasp the handle of the lid, place the lid on the pot so that the ¥ mark aligns with the 4 =™ open mark
on the pot. Turn the lid clockwise at about 30 degrees until the ¥ mark on the lid reaches the A closed
mark on the pressure cooker. (Figure 9.) If the lid is not properly in place, the safety system built into the
hopper will show error message EQ. The cooker can be used in all modes (soup, poultry, etc.) either without
a lid or with the lid closed.

6. The correct position of the safety valve. Under proper conditions, the safety valve is loose on the cover, this
is perfectly normal and necessary for the appliance to function properly. Depending on the selected operat-
ing mode of the multifunction pressure cooker, the valve must be in either the “Venting” or “Sealing” closed
state.



Test the operation of the appliance before the first use
Before use, try the functions of the appliance to get to know the operation of the cooker better. In addition to
getting a better understanding of how the pressure cooker works, you can check that it is working properly and
assess whether it needs to be cleaned.
Testing takes at about 15 minutes and is completely optional, but is recommended.
1. Check that the safety valve and float valve are not clogged, clean and the seal is in place.
2. Place the inner pot in the pressure cooker and fill it with water up to the third line mark.
3. Close the lid, check that the safety valve is in the “Sealing” closed position.
4. Press the ,Steam” button, then the ,” button button and set the time to 2 minutes with the “" button.
5. After 10 seconds, the pressure cooker will start the preheating process and will appear on the display. After
a few minutes, steam will leave the pressure cooker for about 1 minute until the float valve rises and closes
it. After a further 1-2 minutes, the pressure cooker reaches the operating pressure and the countdown starts
from the set 2 minutes. At the end of the countdown, the cooker will hear a thick beep and automatically
switch to *keep warm” mode.
6. The test is now complete. Press the Keep Warm/Cancel button and unplug the appliance. Once the cooker
has cooled, you can open its lid using the methods described and start preparing your food.

MAINTENANCE, CLEANING

Maintenance

Regular maintenance is necessary for the safe use of the appliance and is extremely important. If you detect any
of the followings on the pressure cooker, immediately stop using it and contact our customer service.

* The power cord or plug is swollen, deformed, discolored, damaged, or otherwise malfunctions.

* The power cable or plug is warmer than usual.

* The multifunction electric pressure cooker is abnormally hot and has a burnt odor.

* Unusual sounds or vibrations are detected when the unit is turned on.

* If you notice dirt on the plug, remove it with a dry brush.

Cleaning

Attention! Before cleaning, make sure that the appliance has cooled down and is unplugged. Never clean the
pressure cooker when it is connected to the mains.

1. The pressure cooker must be cleaned after each use.

2. Use adry cloth to wipe the inside edges, heating surface, and grooves clean to prevent the cooker from rusting.
3. Remove the lid, then the inner pot and wash it with detergent, then rinse with water and dry with a soft cloth.
The stainless steel inner pot can even be cleaned in the dishwasher.

4. Wash the lid with water, including the removable seal, valves, and anti-blocking cover, and then wipe them dry
with a soft cloth.

5. If the safety valve is difficult to turn on its shaft, lift it out of its position as shown in Figure 10. Clean and push
back on the shaft so that the lever points between the “Sealing” and “Venting” markings.

6. Clean the outside of the pressure cooker with a clean, slightly damp cloth. Never place orimmerse the pressure
cooker in water!

Storage
Unplug the appliance: pull the plug out of the wall socket and then from the appliance. All parts must be clean and
dry. You can store the power cable and accessories in the inner pot of the pressure cooker.

Troubleshooting
If you have any problems using the product, please check the table below. If the problem persists, please contact
our customer service.

Problem Possible cause Solution

1 The lid is difficult to close The seal is not in place Align the seal into place

The float valve is stuck Gently depress the float valve
9




The lid is difficult to open

The pot is under pressure

Use the safety valve to reduce
the internal pressure, then re-
move the lid when the pressure
is completely relieved

After releasing the pressure, the
float valve did not fall off

Using a cutlery or chopstick,
gently push down on the float
valve

3 The pressure cooker is lea- The seal is not installed Install the seal
king by the lid The seal is damaged Replace the seal
Foreign material has entered Clean the seal
the seal
The lid is not in place Repeat to close the lid on the
pot, making sure it is in place
4 By the float valve, the pressu- | Sticky food residue has been Clean the float valve seal
re cooker is also leaking after | sealed on the float valve
2 minutes The float valve seal is damaged | Contact our customer service
5 The float valve cannot rise Too little food or water in the Add the amount of water
pressure cooker prescribed in the recipe to the
pressure cooker
The float valve is blocked by the | Close the lid completely as
lid closing needle described in "Preparing the
appliance for cooking"
6 During operation, a lot of gas | The safety valve is not in the Set the valve to the "Sealing"
escapes from the safety valve | "Sealing" closed position closed position
The pressure regulator is Contact our customer service
defective
7 The display shows EQ The lid is not in place as descri- | For pressure cooking, close
bed in the selected program the lid
8 The display shows E4 During preheating, the pressure | If the lid drains, see points 3,4,5
cooker did not reach the pres- | and 6 in this table
sure required for its operation
9 The LED display does not The product is incorrectly con- | Check the power cable and the
activate when the productis | nected or is not receiving power | power supply
turned on The pressure cooker fuse has | Contact our customer service
blown
10 | E1 flashes on the display Thermometer sensor error (not | Contact our customer service
recognized)
E2 flashes on the display Thermometer sensor fault Contact our customer service
(short circuit)
E3 flashes on the display You did not put the inner potin, | Insert the inner pot as instruc-
the temperature is too high ted
There is no water in the inner Pour water and food in the inner
pot, the temperature is too high | pot
E4 flashes on the display Pressure sensor error Contact our customer service
11 | The rice is not cooked Too little water Contact our customer service

properly, remained too hard

Add the right amount of water to
the rice according to the recipe.

The lid was opened too soon

Open the lid only 5 minutes
after the rice is cooked

10




12 | The rice is way too soft Too much water Add the right amount of water to
the rice according to the recipe.

13 | The pressure cooker emits a | The pressure cooker has over- | There may be limescale or
periodic beep a few minutes | heated and lowered the heating | starch deposits on the bottom
after is is switched on temperature and may not have | of the pot, which could cause
reached the cooking pressure | clogging. Stop the pressure
cooker and check the bottom of
the pot.

14 | The appliance occasionally The sound of the main switch | This is a completely normal

emits a clicking, ticking sound | or pressure switch caused by phenomenon.
thermal expansion

The bottom of the inner pot is Dry the inner pot before use
wet

DISPOSAL
Waste equipment must be collected and disposed separately from household waste because it may con-
=== 3in components hazardous to the environment or health. Used or waste equipment may be dropped off
free of charge at the point of sale, or at any distributor which sells equipment of identical nature and func-
tion. Dispose of the product at a facility specializing in the collection of electronic waste. By doing so, you
will protect the environment as well as the health of others and yourself. If you have any questions, contact
the local waste management organization. We shall undertake the tasks pertinent to the manufacturer as
prescribed in the relevant regulations and shall bear any associated costs arising.

(H) ELEKTROMOS KUKTA

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK . o
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG A KESOBBI FELHASZNALASHOZ!

FIGYELMEZTETESEK

* Atermék hasznalatba vétele eldtt, kérjlk olvassa el az alabbi hasznalati utasitast és 6rizze is meg. Az eredeti
leirds magyar nyelven késziilt.

* Ezt akészliléket azok a személyek, akik csdkkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkeznek,
vagy akiknek a tapasztalata és a tudasa hianyzik, abban az esetben hasznalhatjak, ha az feliigyelet mellett
torténik, vagy a készUlék biztonsagos hasznélatéara vonatkozo utmutatést kapnak, és megértik a hasznalatbdl
eredd veszélyeket. Ezt a készliléket gyermekek nem hasznalhatjak! A gyermekeket tartsa tavol a készuléktdl és
annak halozati csatlakozévezetékétdl! Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel!

* Bizonyosodjon meg réla, hogy a készilék nem sériilt meg a szallitas soran! « A készilék hasznalata kizarolag
haztartasban megengedett! « A késziiléket kizarélag hdalld, vizszintes, stabil, szaraz konyhapultra helyezve
hasznaljal « A kész(ilek kortl tartson 15 cm szabad helyet! « A szelléz6nyilasokat ne takarja le, ne legyen a
kézelben pl. papir, vagy konyharuha. « Kizarélag a tartozék bels, kivehetd edénnyel egyiitt hasznalja! « Nagyon
fontos, hogy mindig hasznaljon folyadékot a fézéskor. A folyadék nélkili hasznélat tulhevitheti, leégetheti a
késziléket. « Ha a készUlék tilheviine, ne vegye ki a belsé edényt. Aramtalanitsa a készlléket és hagyja
kihilni. « Figyelem! A fedél levételekor forré g6z torhet ki. A fedél a felemeléskor ne On felé nézzen. A fedélen
lévg parat csurgassa vissza a belsd edénybe. « A készilléket nem szabad olyan programkapcsoléval, idSkap-
csoloval vagy kulonallo tavvezérelt rendszerekkel stb. egyutt hasznalni, amelyek 6nalléan bekapcsolhatjak a
késziléket « Csak szaraz beltéri kdrilmények kozott hasznalhaté! Ovja péras kdmyezettél (pl. firdészoba,
uszoda)! * A késziiléket TILOS fiird6kad, mosdokagyld, zuhany, iszomedence vagy szauna kozelében hasznal-
nil « A készliléket tilos vizbe, vagy mas folyadékba meritenil « Ne takarja le a késztiléket, a szelepeket, mert az
tiimelegedéshez sulyos balesethez vezethet! « Minden hasznalat elétt ellendrizze, hogy a szelepek szabadon
mozognak, nincsenek eltémddve vagy beszorulval « A készillék tetejére ne tegyen semmit! « A csatlakozddugd
kihtzasaval dramtalanitsa, majd hagyja kihtilni a késztiléket, miel6tt mozgatja vagy tisztitja. « Soha ne moz-
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gassa a kuktat hasznalat kdzben, és amikor abban forré folyadék van! « Kizérélag a két oldalsé fogantyunél
fogva emelje a kuktat, ne a felsd fogantydval! « A tapkabelt ne a vezetéknél, hanem a csatlakozédugénal fogva
hlizza ki a konnektorbadl. « Figyelem! Kertilje el, hogy viz fréccsenjen a konnektorral « Ne helyezze a kész(iléket
elektromos vagy gézsutére, mas hoforrasra vagy annak kozelébe. « Csak folyamatos feligyelet mellett tzemel-
tethet! « Tilos gyermekek kozelében feliigyelet nélkul miikodtetni! « Ha barmilyen rendellenességet észlel (pl.
szokatlan zajt hall a késztilekbdl, vagy égett szagot érez) azonnal kapcsolja ki és aramtalanitsal « Ovja portol,
paratol, napstitéstdl és kozvetlen hdsugarzastol! « A késziléket és a csatlakozokabelt vizes kézzel soha ne
érintse meg! + Ellendrizze, hogy a tapkabel és a csatlakozddugd ne érjen vizhez vagy mas folyadékhoz! « A
csatlakozokabelt teliesen tekerje le! « A csatlakozodugét elészor a készilékhez, majd a fali csatlakozéaljzathoz
csatlakoztassa! « Csak 230V~ / 50Hz feszliltséqUi foldelt fali csatlakozdaljzatba szabad csatlakoztatnil « Ne
hasznaljon hosszabbitét vagy elosztét a készilék csatlakoztatdsahoz! « A tapkabel ne érjen forr¢ felilethez! «
Akésziiléket ugy helyezze el, hogy a csatlakozodugd knnyen hozzaférhetd, kihtizhato legyen! « Ugy vezesse
a csatlakozokabelt, hogy az véletlendl ne hizodhasson ki, illetve ne logjon le az asztal szélérdl! « A kész(ilék
flitdelemei / flitott fellletei a kikapcsolast kdvetéen még egy ideig melegek! « Ha hosszabb ideig nem hasznlja,
a készuléket kapcsolja ki, majd huzza ki a csatlakozokabelt! A késziléket széraz, hiivos helyen taroljal « Csak
magancélu felhasznalas engedélyezett, ipari nem!

& Vigyazat! Forr6 feliilet! A jel melletti szelepekbdl g6z torhet kil A készilék fém részeit ne érintse!

. 8 Vigyazat! Mindig kell6 elévigyazattal érjen a készillékhez, dvja kezét, szemét a kitord forrd géztél! Hasz-
a naljon védokeszty(it amikor leereszti a g6zt!

ﬁ Aramiitésveszély! Tilos a késziilék vagy tartozékainak szétszerelése, atalakitasa! Barmely rész megsé-
rilése esetén azonnal &ramtalanitsa és forduljon szakemberhez.

™ Ha a halozati csatlakozévezeték megséril, akkor a cserét kizarolag a gyartd, annak javitd szolgaltatoja
vagy hasonléan szakképzett személy végezheti el!

UZEMBE HELYEZES

Ovintézkedések az elsé hasznalat el6tt

Atermék elsd hasznalata el6tt vegye ki a tartozékokat a csomagolasbol, és figyelmesen olvassa el a mellékelt
hasznélati utasitast.

Kérjlk, mossa le a fedél belsejét meleg, szappanos vizzel, illetve alaposan dblitse, le majd szaritsa meg a belsd
edényt. Torolje at az edényt egy tiszta, nedves ruhaval. Ne rakja a kuktat vizbe, vagy barmilyen més folyadékba.
Abelsd rozsdamentes edény és a tartozék kandl, rizslapat tisztithaté mosogatogépben. A fedél és az edény NEM
tisztithatd mosogatdgépben.

A csatlakozodugét elészor a késziilékhez, majd a fali csatlakozoaljzathoz csatlakoztassal

A kondenzatum gytijto beszerelése (3. abra)
Abeszereléshez cslisztassa bele a gy(ijt6t a kukta hatuljan, felil 1év6 véjatba. Ha meg szeretné tisztitani a gy(j-
t6t, a kiszereléséhez hajtsa végre a beszerelési miiveletet forditva.

A FEDO BIZTONSAGOS FELNYITASA
1. Afedé felnyitasa el6tt csokkentse a nyomast az alabbi modszerek egyikével.
Gyors gbzkiengedéses modszer:
+ Allitsa a biztonsagi szelepet ,Venting’, szell6zés helyzetbe, és engedje ki a gbzt, amig a lebegd szelep le nem
esik.
Figyelem!
- A mddszer hasznalatakor tartsa tavol a kezét és az arcat a biztonsagi szelep tetején évd nyilasoktol. A
kiszabaduld géz rendkivill forro, és égési sériléseket okozhat!
- A g6z kiszabadulasa kdzben ne tavolitsa el a szelepet!
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- Felhivjuk figyelmét, hogy ez a modszer NEM alkalmazhat6 olyan ételeknél melyeknek magas a folyadék,
vagy keményitd tartalma (pl. k&sa, viszkozus folyadékok, levesek stb.). Ezeknél az ételeknél a gbzzel egyutt
ételis kijohet a szelepen keresztill! Ezeknél az ételeknél hasznélja a természetes gbzkiengedéses modszert.

Természetes nyomascsokkenetés modszere:

* Hagyja, hogy a kukta természetes Uton kihiljon, amig a lebegd szelep le nem esik. Ez akér 10-15 percet is
igénybe vehet a f6zés befejezését kbvetden, ami utan a kukta melegen tarté izemmddba valt.

* Aleh(ilés felgyorsitasa érdekében helyezzen a fedélre egy nedves torolkoz6t.

2. Nyissa fel a fedelet. Fogja meg a fedél felsd fogantyujét, forditsa a fedelet az 6ramutaté jaraséval ellentétesen
a nyitott lakat pozicitig, emelje meg, majd nyissa fel a fedelet. Annak megakadalyozasa érdekében, hogy a fedél
a vakuum miatt raszoruljon a belsé edényre, allitsa a szellézé szelepet ,Venting”, szellézés pozicidba, ezzel
levegdt juttatva az edénybe.

Figyelem: Ne probalja meg felnyitni a fedelet addig, amig a nyomas le nem csokkent a kuktaban. Biztonségi
ovintézkedésként a fedél razar az edényre, és addig nem lehet feloldani, amig a lebegd szelep le nem esik also
pozicioba. Amennyiben a lebegd szelep élelmiszer maradékok, vagy ragadas miatt be van szorulva, Ugy amikor
meggy6z6dott réla, hogy a biztonsagi szelep ,Venting’, szelléz6 allasban van, és a nyomas le lett engedve az
edénybdl, hasznaljon villat, vagy palcikat a lebegd szelep lenyomasahoz.

Dugulasgatlo fedél eltavolitasa és felszerelése (4. abra)

Huvelykujjaval nyomja a dugulasgatlo fedél szélét oldalrol egy iranyba, majd ugyanakkor felfelé, mig a fedél a
helyér6l le nem jon. Ha sziikséges, tisztitsa meg a dugulasgatlo fedelet folyo csapvizzel. A fedél felszereléséhez
egyszerlien nyomja azt lefelé, mig stabilan a helyére nem pattan.

A tomitogyiird eltavolitasa és beszerelése (5. abra)
A tomitbgyir felfelé egyszerlien lehtzhatd a konzoljardl. A tomités ujboli beszereléshez nyomkodja azt vissza
|épésr6l lépésre a konzoljéra.

Kérjiik, vegye figyelembe az alabbiakat:

Akukta hasznalata elétt ellenrizze, és bizonyosodjon meg réla, hogy a tomités a helyén van, a dugulasgatié
fedél fel van szerelve a biztonsagi szelepre, a témitégyir( a megfeleld helyzetben van és kénnyen mozgathatd
a tartéjaban az dramutatd jaraséval megegyez0, vagy ellentétes irdnyban.

Hasznélat utan minden idegen anyagot tavolitson el a tomitésrél, és a dugulasgétlo fedélrdl.

Akellemetlen szagok elkertilése érdekében tartsa tisztan a tdmitést. A tisztitashoz hasznaljon meleg, szappa-
nos vizet, vagy rakja mosogatogépbe. Viszont néhany savas étel illatat a tomités mindenképp magaba szivja
idével, ez teliesen normalis jelenség. Javasoljuk, hogy szerezzen be tomitéseket az alapvetden kiilonbdzd éte-
lekhez (pl. s6s — édes).

Ne hlizogassa a tdmitést, mert az annak eldeformalodasahoz vezethet, ami negativan befolyasolja a tomit6 és
nyomastarto funkcidit.

A tomités nem hasznalhatd, ha az repedezett, vagott, vagy egyéb sértilés fedezhetd fel rajta. llyenkor cserélie
ki a tomitést egy Ujra.

Késziilék elokészitése fézéshez

1. Afedd felnyitasa.

Fogja meg a fedél fogantyujat, forditsa a fedelet az dramutato jarasaval ellentétesen korulbelul 30 fokot, amig
afeddn lathatd W jel el nem éri a kuktan talalhato & = nyitott jelig. (6. abra)

2. Ellendrizze, hogy a fedd minden része a leirtaknak megfelelden helyesen fel van szerelve. Ellendrizze, hogy
a lebegd szelep, és a biztonsagi szelep nincs eltdmddve. Ellendrizze, hogy a tdmités a helyén van-e, a
duguldsgatlé fedél megfeleléen van felszerelve, és, hogy a lebegd szelep kdnnyedén tud fel és le mozogni.

3. Tavolitsa el a belsé edényt a kuktabol, majd helyezze az edénybe a fozni kivant ételt ésivagy folyadékot.
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Az edénybe helyezett teljes mennyiség nem haladhatja meg a MAX jeldlést az edényen. (7. bra) A sikeres
és biztonsagos fézés érdekében azt ajanljuk, hogy a kuktaba helyezett étel és viz mennyisége ne haladja
meg a kukta maximalis (irtartalmanak a 2/3-at. Olyan ételeknél, amelyekre f6zés kdzben jellemzd a térfogat
novekedés, példaul f6tt rizs, babok, szaritott zldségek, a kuktaba eredetileg behelyezett mennyiség nem
haladhatja meg a kukta maximalis Grtartalmanak az 1/2-ét. Amennyiben tultolti a kuktat, Uigy annak biztonsagi
szelepe eltdmddhet, illetve tlzott nyomas keletkezhet az edényben. Ez az étel kifolyasahoz, és a késziilék
meghibasodéséahoz vezethet.

4. Ellendrizze a belsé edény killsé falat, szilkség esetén tordlje szrazra. Helyezze vissza a belsd edényt a
kuktaba. Visszahelyezés utan dvatosan forgassa el a belsd edényt, hogy az minden ponton jol érintkezzen
aflitéelemmel. (8. abra)

5. Afedd lezérasa.

Fogja meg a fedél fogantyjat, helyezze ra a fedelet a kuktara, tigy, hogy a ¥ jel a kuktan talalhato & e’
nyitott jelhez legyen igazitva. Forditsa el a fedelet az dramutatd jaraséval megegyez6 iranyba korlbelll 30

fokot, amig a feddn lathato W jel el nem éri a kuktan talalhato Am zart jelet. (9. abra) Amennyiben a fedd
nincsen rendesen a helyére téve a kuktaba épitett biztonsagi rendszer EOQ hibafeliratot mutat. A kukta mind-
egyik lizemmadban (leves, baromfi, sth.) hasznalhat vagy fedd nélkiil, vagy lezart fedével.

6. Abiztonsagi szelep helyes pozicidja. Megfeleld korlilmények kozétt a biztonsagi szelep laza a fedélen, ez
teliesen normalis, és szilkséges a késziilék megfeleld miikodéséhez. A multifunkcios kukta kivalasztott
izemmaodatdl fliggben a szelepnek vagy ,Venting” szelldzés, vagy ,Sealing” lezart allapotban kell lennie.

Késziilék miikodésének tesztelése elsoé hasznalat elott
Hasznalat eldtt probalja ki a késziilék funkcidit, hogy jobban megismerhesse a kukta miikddését.
Ezzel a kukta miikddésének jobb megismerésén tll ellendrizheti annak helyes mikodését, illetve felmérheti,
hogy szikséges-e annak tisztitasa.
Atesztelés kortilbelil 15 percet vesz igénybe, és teliesen opcionalis, viszont javasolt az elvégzése.
1. Ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep és a lebegdszelep nincsenek eltdmddve, tisztak és a tomités a helyén
van.
2. Helyezze a belsé edényt a kuktaba, és toltse fel vizzel a harmadik vonal jelzésig.
3. Zarja le a fedelet, ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep a ,Sealing” lezart dllasban van.
4. Nyomja meg a ,Parolas” gombot, majd a ¢ = 3" gombot és allitsa az iddt a *-" gombbal 2 percre.
5. 10 masodperc elteltével a kukta megkezdi az elémelegités folyamatot, a kijelz6n CZJ lesz lathaté. Néhany
perc mulva nagyjabdl 1 percig géz fogja elhagyni a kuktat, amig a lebegd szelep fel nem emelkedik, és le nem
zarja azt. Tovabbi 1-2 perc mulva a kukta eléri a mikodési nyomast, és megkezdddik a visszaszamlalas a
beallitott 2 percrdl. A visszaszamlalas végén a kukta siirii sipold hangot hallat és automatikusan a ,melegen
tartas” Gzemmadba all.
6. Atesztelés ezzel kész. Nyomja meg a melegen tartas/imégse gombot, &s dramtalanitsa a kész(iléket. Miutan
a kukta leh(lt felnyithatja annak fedelét az ismertetett mddszerekkel, és megkezdheti az ételeinek elkészi-
tését.

KARBANTARTAS, TISZTITAS

Karbantartas

Akésziilék biztonsagos hasznalatanak érdekében szikséges, és rendkiviil fontos annak rendszeres karbantarta-
sa. Amennyiben az alabbiak kdzil barmelyiket észleli a kuktéan, azonnal fejezze be annak hasznalatat, és Iépjen
kapcsolatba ligyfélszolgalatunkkal.

* A tapkabel, vagy a csatlakozd duzzadt, deformalt, elszinez6dott, sérult, vagy barmilyen egyéb elvaltozas ta-
pasztalhat rajta.

* Atapkabel, vagy a csatlakozé melegebb a megszokottnal.

* Amultifunkcios elektromos kukta rendellenes modon forrd, és égett szagot érezni.

* Akészilék bekapcsolasakor szokatlan hangokat, vagy rezgéseket észlel.

Amennyiben a csatlakozddugon szennyezGdést észlel, tavolitsa el azt egy széraz kefével.
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Tisztitas

Figyelem! A tisztitas megkezdése el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a készulék kihdlt, és aramtalanitva van! Soha
ne tisztitsa Ugy a kuktat, hogy az csatlakoztatva van az elektromos halézathoz!

1. Minden hasznélat utan szikséges a kukta tisztitasa.

2. Hasznaljon széraz ruhat a belsd szélek, fiitéfellilet és hornyok tisztara torléséhez, ezzel megakadalyozva a
kukta rozsdasodasat.

3. Tavolitsa el a feddt, majd a belsé edényt, és mossa le mosdszerrel, majd dblitse le vizzel és szaritsa meg puha
ruhaval. A rozsdamentes acél belsé edény akar mosogatogépben is tisztithat.

4. Mossa le a fed6t vizzel, beleértve az eltavolithatd tomitést, a szelepeket, és a dugulasgatiét is, majd tordlje
szarazra ket puha ruhaval.

5. Ha a hiztonsagi szelep nehezen fordul el a tengelyén, a 10. abra szerint emelie le a helyérdl. Tisztitsa meg és
nyomja vissza a tengelyre, gy, hogy a kar a ,Sealing” és ,Venting” jelolések kdzé mutasson!

6. Egy tiszta, enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a kukta killsd felliletét. Soha ne helyezze, vagy meritse vizbe
a kuktat!

Tarolas
Aramtalanitsa a kész(iléket: hizza ki a csatlakozddugot fali aljzatbol, majd ezt koveten a készilékbdl. Minden
alkatrész legyen tiszta és széraz. A csatlakozokabelt és a tartozékokat tarolhatja a kukta belsé edényében.

Hibaelharitas
Amennyiben barmilyen probléma meriine fel a termék hasznélata kdzben, kérjiik, ellendrizze az alabbi tablaza-
tot. Ha a probléma tovabbra is fennall, kérjtik, vegye fel a kapcsolatot tigyfélszolgalatunkkal.

Probléma Lehetséges ok Megoldas
1 Afedd nehezen zarddik A tdmités nincs a helyén Igazitsa vissza a tdmitést a
helyére
Alebegd szelep be van ragadva | Gyengéden nyomja le a lebegd
szelepet
2 | Afedd nehezen nyithatd Az edény nyomas alatt van Hasznélja a biztonsagi szelepet

a belsé nyomas csokkentésére,
majd amikor a nyomas teljesen
megsz(int tavolitsa el a fed6t

A nyomas kiengedése utan a Egy ev8eszkdz vagy evépalca

lebegé szelep nem esett le segitségével gyengéden nyom-
ja le a lebegb szelepet
3 | Afed6nél szivérog a kukta A témités nincs beszerelve Szerelje be a tomitést
A tdmités sérllt Cserélje ki a tdmitést
A tdmitésbe idegen anyag keriilt | Tisztitsa meg a témitést
Afedd nincs a helyén Ismételje meg a fedd razarasat

az edényre, Ugyelve ra, hogy a
helyén legyen

4 | Alebegd szelepnél szivarog a | Alebegd szelep tomitésére Tisztitsa meg az lebegd szelep
kukta 2 perc elteltével is ragados ételmaradvany kerilt | tomitést
sérilt az lebegd szelep témitése | Vegye fel a kapcsolatot Ugyfél-
szolgalatunkkal
5 |Alebegd szelep nem tud Tul kevés étel vagy viz a Adjon a receptben el8irt viz-
felemelkedni kuktaban mennyiséget a kuktahoz
A lebeg6 szelepet blokkolja a Teljesen zérja le a fedelet, a
fedél zaré ti ,Készilék el6készitése f6zés-

hez” pontban leirtak szerint
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Mikadés kézben a biztonsagi
szelepbdl rengeteg géz tavozik

A biztonsagi szelep nem ,Sea-
ling” lezart allasban van

Allitsa a szelepet ,Sealing”
lezart allasba

a nyomésszabalyzé meghibé-
sodott

Vegye fel a kapcsolatot tgyfél-
szolgalatunkkal

7 |Akijelzén EO lathato a fedél nincs a kivalasztott prog- | Nyomas alatti f6zéshez a zarja
ramban leirtaknak megfelelen |le a fedelet.
a helyére illesztve

8  [Akijelzén E4 l&thato Az elémelegités alatt a kukta Amennyiben a fedél ereszt
nem érte el a mikddéséhez olvassa el a 3,4,5 és 6 pontokat
szilkséges nyomast ebben a tablazatban.

9 [Atermék bekapcsoldsakora | Atermék hibasan van csatlakoz- | Ellenérizze a tapkabelt, és a
LED kijelz6 nem aktivalodik tatva, vagy nem kap &ramot hal6zati tapellatast.

A kukta biztositéka kiégett Vegye fel a kapcsolatot tigyfél-
szolgalatunkkal

10 |Akijelzdn E1 jelzés villog Hémérd érzékeld hiba (nem Vegye fel a kapcsolatot tigyfél-

felismerhetd) szolgalatunkkal

Akijelzén E2 jelzés villog Hémérd érzékeld hiba (rovidzar- | Vegye fel a kapcsolatot igyfél-
lat) szolgalatunkkal

Akijelz6n E3 jelzés villog Nem rakta be a bels6 edényt, a | Helyezze be az eldirtaknak
hémérséklet tUl magas megfelelden a belsd edényt
Abelsd edényben nincs viz,a | Helyezzen vizet és ételt a belsd
hémérséklet tUl magas edénybe

Akijelz6n E4 jelzés villog Nyomas érzékeld hiba Vegye fel a kapcsolatot tigyfél-

szolgalatunkkal

11 | Arizs nem f6tt meg, t0l kemény | Tul kevés viz A receptnek megfeleléen adjon

a rizs mennyiségének megfeleld
arényban vizet a rizshez.

Tul koran lett a fedél felnyitva | A fedelet csak 5 perccel a rizs
elkészillte utan nyissa fel

12 | Arizs til puha Tul sok viz A receptnek megfeleléen adjon

a rizs mennyiségének megfeleld
arényban vizet a rizshez.

13 | Akukta a bekapcsolas utan Akukta tilmelegedett, és lejjebb | Vizkd vagy keményitd lerakd-
par perccel idészakosan sipold | vette melegitési hdmérsékletet, |dasok lehetnek az edény aljan,
hangot ad ki magabdl és nem biztos, hogy elérte a ami eltdmddéseket okozhatott.

f6zéshez sziikséges nyomast | Allitsa le a kuktat, és ellendrizze
az edény aljat.

14 | Akészilék idénként kattogd, | A fékapcsold, vagy nyomas kap- | Ez egy teliesen normalis

ketyegd hangot ad ki magabol

csol6 hé tagulds miatt okozott
hangja

jelenség.

Abelsé edény alja nedves

Szaritsa meg a belsé edényt
hasznélat el6tt

ARTALMATLANITAS

Ahulladékka valt berendezést elkilldnitetten gy(jtse, ne dobja a haztartasi hulladékba, mert az a kémye-
mmm Zotre vagy az emberi egészségre veszélyes dsszeteviket is tartalmazhat! A hasznalt vagy hulladékka valt
berendezés téritésmentesen atadhato a forgalmazas helyén, illetve valamennyi forgalmazonal, amely a
berendezéssel jellegében és funkcidjaban azonos berendezést értékesit. Elhelyezheti elektronikai hulla-
dék atvételére szakosodott hulladékgydijté helyen is. Ezzel On védi a kbrnyezetet, embertérsai és a sajat
egészségét. Kérdés esetén keresse a helyi hulladékkezeld szervezetet. A vonatkozd jogszabalyban elirt,
a gyartéra vonatkozo feladatokat vallaljuk, az azokkal kapcsolatban felmeriild kltségeket viseljiik. Tajé-
koztatas a hulladékkezelésrdl: www.somogyi.hu %




(SK)  ELEKTRICKY TLAKOVY HRNIEC

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA ) .
POZORNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU A USCHOVAJTE HO PRE BUDUCE POUZITIE!

UPOZORNENIA

* Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod na pouzitie a uschovajte ho. Tento névod je preklad originaineho
navodu.

* SpotrebiC nie je urfeny na pouzivanie osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schop-
nostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, vratane deti od 8 rokov, pouZivat ho mdzu len pokial
im osoba zodpoveda za ich bezpecnost, poskytuje dohfad alebo ich pouci o pouzivani spotrebi¢a a pochopia
nebezpeCenstva pri pouzivani vyrobku. Deti by mali byt pod dohfadom, aby sa so spotrebi¢om nehrali. Cistenie
alebo UdrZbu vyrobku mozu vykonat deti starSie ako 8 rokov len pod dohlfadom. Spotrebié a jeho sietovy pripo-
jovaci kabel drzte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov!

» Skontroluite, Gi sa pristroj poCas prepravy nepoSkodil! « Pristroj pouzivajte iba v domacom prostredi! « Pristroj
pouzivajte iba na teplovzdornej, vodorovnej, stabilnej, suchej kuchynskej linke! « Okolo pristroja nechajte aspon
15 cm volny priestor! ¢ Vetracie otvory nezakryvajte, neumiestiujte do blizkosti pristroja napr. papier alebo
kuchynsku utierku. Pouzivajte vyluéne s prilozenou odstranitelnou vnatornou nadoboul! « Je velmi délezité,
aby ste pri vareni vzdy pouZili tekutinu. PouZivanim bez tekutiny pristroj sa mdze prehriat, zhoriet. « Keby
sa pristroj prehrial, vyberte vnutornti nadobu. Odpojte od elektrickej energie a nechajte vychladnut. « Pozor!
Pri odstraneni pokrievky méze z nadoby vystupit para. Pokrievku odstrarite tak, aby nesmerovala na Vas.
Paru na pokrievke nalejte spat' do nadoby. * Pristroj je zakazané pouZivat spolu s takym programovym, ¢as-
ovym spinatom alebo samostatnym systémom na diafkového ovladanie, atd., ktory mdze samostatne zapnut
pristroj.» Len na vnitorné pouzitie! Chrarite pred vihkym prostredim (napr. kupelfia, plavaren)! « Je ZAKAZANE
pouzivat pristroj v blizkosti vane, umyvadla, sprchy, bazénu alebo sauny! « Je zakézané pristroj ponorit do vody
alebo inej tekutiny! « Nezakryvaite pristroj, ventily, lebo to mdZe viest k prehriatiu a sposobit vazny uraz! « Pred
kazdym pouzitim skontrolujte, Ci sa ventily mozu volne pohybovat a nie st upchaté alebo zadrhnuté! « Na spo-
trebiC nepoloZte Ziadny predmet! « Pred premiestnenim alebo Cistenim odpojte vytiahnutim pripojovacej vidlice
a nechajte vychladnt. « Tlakovy hmiec nikdy nepremiestiiujte potas pouzivania alebo ked je v fiom hortca te-
kutina!  Tlakovy hrniec zdvihnite vylutne pomocou dvoch boénych drzadiel, nedvihajte hornou rukovatou! « Pri
odpojeni zo sietovej zasuvky netahajte napajaci kabel, vytiahnite pripojovaciu vidlicu. « Pozor! Dbajte na to, aby
sa na konektor nestriekala voda! « Neumiestnite pristroj na elektrickll alebo plynova riru, iny zdroj tepla alebo
do ich blizkosti. * Pristroj prevadzkuijte len pod stalym dozorom! « Neprevadzkuijte v blizkosti deti bez dozorul
* Ak pogas pouzivania zistite akukolvek poruchu (napr. zvySeny hluk alebo citite zvlaStny zapach), okamZite
vypnite pristroj a odpojte ho od elekirickej siete! + Chrarite pred prachom, parou, priamym sinecnym a tepelnym
Ziarenim! + Pristroja a pripojovacieho kabla sa nikdy nedotykajte mokrou rukou! « Skontrolujte, i napajaci kabel

a pripojovacia vidiica nesiahaju do vody alebo inej tekutiny! « Napajaci kabel rozvinte po jeho celej dizke! *
Pripojovaciu vidlicu pripojte najprv k pristroju, potom do nastennej sietovej zasuvky! « Pripojte len do uzemnenej
zasuvky s napatim 230 Vi~ / 50 Hz! « Pri pripojeni pristroja do elektrickej siete nepouZivajte predlZzovaci privod
alebo rozbocCovac! « Dbajte na to, aby napajaci kabel sa nedotykal horliceho povrchu! « Pristroj umiestnite tak,
aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k zastréke a aby bolo mozné napajaci kabel kedykolvek jednoducho
vytiahnut! « Privodny kabel umiestnite tak, aby sa ani nahodou nevytiahol zo zasuvky, a aby nevisela z okraja
stola! « Viyhrievacie prvky / vyhrievané plochy pristroja po vypnuti edte ur€ity ¢as mdzu byt hortice! « Ked pristroj
dihéi Cas nepouzivate, vypnite ho a vytiahnite pripojovaci kabel! Spotrebi¢ skladujte na suchom, chladnom
mieste! « Len na domace UCely, priemyselné pouZitie je zakazané!

Pozor! Hortci povreh! Z ventilov vedra tohto oznaenia sa moze uvolnit para! Nedotykajte sa kovovy
Casti pristroja!
7~ Pozor! Pristroja sa vzdy dotykajte opatrme, chrarite si ruky, o¢i pred uvolfiujicou sa horticou parou! Ked
@ Vypustate paru, pouZivajte ochranné rukavice!
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Nebezpegenstvo Urazu pridom! Rozoberat, prerabat pristroj alebo jeho stcast je prisne zakazané! V
[’f \ pripade akéhokolvek poskodenia pristroja alebo jeho stcasti okamZite ho odpoite od elektrickej siete a
obrétte sa na odborny servis!

@ Ak sa poSkodi pripojovaci kabel, vymenu zverte vyluéne vyrobcovi, spinomocnenej osobe vyrobcu,
alebo inému odbornikovi!

UVEDENIE DO PREVADZKY
Bezpecnostné opatrenia pred prvym pouzitim
Pred prvym pouZitim najprv vyberte prislusenstvo z balenia a pozorne si precitajte priloZeny navod na pouZitie.
Prosime, vnutornu Cast pokrievky umyte teplou, mydlovou vodou, resp. vnltornd nadobu dékladne oplachnite a
nechajte uschnut. Hrniec poutierajte Cistou, mokrou utierkou. Hrniec nedavajte do vody alebo inej tekutiny. Vnd-
torn0 nehrdzavejucu nadobu a priloZend lyZicu, naberacku na ryzu mozete umyt aj v umyvacke riadu. Pokrievku
a hrniec NEUMYVAJTE v umyvacke riadu.
Pripojovaciu vidlicu pripojte najprv k pristroju, potom do nastennej sietovej zasuvky!

Montaz zbera¢a kondenzatu (3. obrazok)
ZberaC umiestnite do hornej ryhy na zadnej strane hca. Ked cheete zberac oistit, odstrante ho zo zadnej Casti
hrnca opaénym Ukonom.

BEZPECNE OTVORENIE POKRIEVKY
1. Pred otvorenim pokrievky znizte tlak v hrnci jednym z nasledujucich spdsobov.
Spdsob rychleho vypustania pary:
* BezpeCnostny ventil nastavte do pozicie vetrania ,Venting” a vypustite paru, kym plavakovy ventil nespadne
dole.
Pozor!
- Pri pouZiti tohto spdsobu svoje ruky a tvar drzte dalej od hornych otvorov bezpecénostného ventilu. Uvolnend
para je mimoriadne horlica a mdze spdsobit popéaleniny!
- PoCas uvolfiovania pary neodstrarite ventil!
- Upozoriiujeme Vas, Ze tento spdsob sa NEDA pouZit' pri takych jedlach, ktory maju vysoky obsah tekutiny
alebo Skrobu (napr. kasa, viskdzne tekutiny, polievky, atd.). V pripade tychto jedal cez ventil mdze vystupit aj
jedlo spolu s parou! Pri tychto jedlach pouZzite prirodzeny spdsob vypustania pary.

Spdsob prirodzeného vypustania pary:

* Nechajte hmiec vychladnit prirodzenou cestou, kym plavakovy ventil nespadne dole. Mdze to trvat az 10-15
mindt po ukonCeni varenia, potom hrniec sa prepne do reZimu udrziavania tepla.

*\/ zdujme zrychlit vychladnutie na pokrievku umiestnite mokru utierku.

2. Otvorte pokrievku. Chytte hornu rukovat pokrievky, otaCajte pokrievku proti smeru chodu hodinovych rugiciek
do pozicie otvorenej zamky, zdvihnite a otvorte. Aby sa pokrievka nezadrhla na vnitorn( nadobu kvéli vzniku
podtlaku, vetraci ventil umiestnite do pozicie vetrania ,Venting”, tymto sa dostane do nadoby vzduch.

Pozor: Nesku3ajte otvérat pokrievku kym v hrnci sa nezniZil tlak. Bezpe¢nostné opatrenie zabrariuje otvorenie
pokrievky a neviete ju otvorit kym plavakovy ventil nespadne do dolnej pozicie.

Ked plavakovy ventil je zadrhnuty kvdli zvySkom jedal alebo sa prilepil, tak sa presvedcte, Ze vetraci ventil je v po-
Zicii vetrania ,Venting” a tlak je z hrnca vypusteny, pouZite vidlicku alebo palicku na stlacenie plavakového ventilu.

Montaz a odstranenie krytu proti upchaniu (4. obrazok)

Palcom tlate okraj krytu proti upchaniu z boku do jedného smeru, pri€om aj smerom hore, kym sa kryt neuvolni.
V pripade potreby odistite kryt proti upchaniu pod te¢ticou vodou. Na montaZ krytu jednoducho ho tlaéte dole,
kym sa nezacvakne na svoje miesto.
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Montaz a odstranenie tesnenia (5. obrazok)
Tesnenie mdZete jednoducho stiahnut hore z konzoly. Pre montaz tesnenia stlacajte ho spét na svoju konzolu.

Prosime, dbajte na nasledujuce pokyny:

Pred pouZitim hrca skontroluite, ¢i je tesnenie na svojom mieste, kryt proti upchaniu je namontovany na bez-
pecnostny ventil, tesnenie je vo vhodnej pozicii a da sa s nim jednoducho hybat vo svojej konzole do smeru alebo
proti smeru chodu hodinovych rugiciek.

Po pouZiti odstrarite vietky cudzie latky z tesnenia a krytu proti upchaniu.

V zaujme vyhnut sa neprijemnym pachom dbajte na to, aby tesnenie bolo Cisté. Na jeho ofistenie pouZite teplu,
mydlovu vodu alebo ho viozte do umyvacky riadu. Ale v pripade niektorych kyslych jedal tesnenie prevezme ich
voriu po urcitom Case, je to normalny jav. Odpori¢ame zaobstarat si tesnenia pre podstatne rozne jedia (napr.
slané - sladké).

Tesnenie netahaijte, lebo sa zdeformuije, ¢o nepriaznivo spdsobi na jeho funkciu tesnenia a udrzania tlaku.

Tesnenie je nepouzitené, ked je popraskané alebo inak poskodené. V takychto pripadoch vymerite tesnenie
na nové.

Priprava pristroja na varenie
1. Otvaranie pokrievky.
Uchopte rukovat pokrievky, otocte s fiou proti smeru chodu hodinovych ruciciek priblizne 30 stupriov, oznagenie
¥ na pokrievke ma byt pri otvorenom oznaceni & =’ na hrngi. (6. obrazok)
2. Skontrolujte, Ze vSetky suciastky pokrievky st spravne namontované podla opisu. Skontrolujte, Ze plavakovy
a bezpeCnostny ventil nie je upchaty. Skontrolujte, Ci je tesnenie na svojom mieste, kryt proti upchaniu je sprav-
ne namontovany a plavakovy ventil mdZe jednoducho hybat hore a dole.
3. Odstrarite vnitornd nadobu z hmca a vlozte do nadoby prisady jedla a/alebo tekutinu. Hiadina potravin a
tekutin by nikdy nemala prevySovat zna¢ku MAX na nadobe. (7. obrazok) V zaujme Uspesného a bezpeéného
varenia odpori¢ame, aby hladina potravin a tekutin neprevySovala 2/3 maximaineho objemu nadoby. Pri ta-
kych jedlach, pri ktorych je charakteristické ich zvySovanie sa objemu, napriklad ryZa, fazua, suSend zelenina,
hladina potravin a tekutin by nemala prevySovat 2 maximélneho objemu nadoby. Ked hrniec bude preplneny,
tak bezpecnostny ventil sa mdze upchat, resp. méZe vzniknit v hrnci pretlak. Toto méZe viest k vyteceniu jedla
a poSkodeniu pristroja.
4. Skontrolujte vonkajsi kryt vnitornej nadoby, v pripade potreby utrite do sucha. Vnatornt nadobu viozte spat
do hrnca. Po vloZeni do hmca opatre otocte vnitornt nadobu, aby sa v kazdom bode spravne dotykal s vy-
hrievacim prvkom. (8. obrazok)
5. Uzavretie pokrievky.
Uchonte rukovat pokrievky, umiestnite na hrniec tak, aby oznacenie ¥ na pokrievke bol pri otvorenom oznace-
ni A w8 nahmei. Otocte pokrievku v smere chodu hodinovych ruciciek 30 stupfiov, oznacenie ¥ na pokrievke
ma byt pri zatvorenom oznaceni 4 =’ na hrci. (9. obrazok) Ked pokrievka nie je spravne uzavreta, integ-
rovany bezpe€nostny systém zobrazi chybové hlasenie EO. Hmiec mdZete pouZit v kazdom rezime (polievka,
hydina, atd.) s otvorenou alebo uzavretou pokrievkou.
6. Spravna pozicia bezpegnostného ventilu. Za vhodné podmienky bezpecnostny ventil je na pokrievke uvol-
neny, je to normalne a potrebné pre spravne fungovanie pristroja. Podla nastaveného rezimu multifunkéného
hrnca ventil ma byt vo vetracej ,Venting” alebo uzavretej ,Sealing” pozicii.

Testovanie prevadzky pristroja pred prvym pouzitim

Pred pouZitim vyskuSaijte funkcie pristroja, aby ste lepie poznali fungovanie hrnca.

Tymto okrem lepSieho poznania hrnca mozete skontrolovat aj jeho spravne fungovanie, resp. zistite, Ci je potreb-

né hrniec oCistit.

Testovanie trva priblizne 15 mintt a je Uplne opcionalny, ale odpori¢ame ho vykonat.
1. Skontrolujte, Ze plavakovy a bezpegnostny ventil nie je upchaty, su Cisté a tesnenie je na svojom mieste.
2. VIn(torna nadobu vioZte do hmca a napliite vodou do oznacenia tretej Ciarky.
3. Uzavrite pokrievku a skontrolujte, Ci je bezpeCnostny ventil v uzavretej pozicii ,Sealing”.

ny

4. Stlacte tlacidlo ,Varenie v pare” , potom tlacidlo ,” a nastavte ¢as pomocou tlacidia "= na 2 minaty.
19



5. Po 10 sekundéach hrniec zagne predhrievanie a na displeji sa zobrazi CZJ. O niekolko minut priblizne 1
minUtu bude vychadzat z hrca para, kym plavékovy ventil sa nezdvihne a neuzavriete ho. O dalich 1-2 minut
hrniec dosiahne prevadzkovy tlak s zaéne odpoCitavanie ¢asu z nastavenych 2 mindt. Na konci odpocitavania
hrniec pipa a automaticky sa nastavi na reZim ,udrZiavania tepla”.

6. Testovanie je tymto hotové. Stlaéte tlacidlo udrziavanie tepla/zrusit a odpoijte pristroj od elektrickej siete. Ked
hrniec vychladne, moZete otvorit pokrievku podla horeuvedeného opisu a zacat s pripravou jedla.

UDRZBA, CISTENIE

Udrzba

Pre bezpecné pouzivanie pristroja je potrebna a mimoriadne ddlezita jeho pravidelna Udrzba. Ak spozorujete
* Napajaci kabel alebo pripojka je oduta, zdeformovana, sfarbena, poskodena alebo spozorujete na nich ind
Zmenu.

* Napajaci kabel alebo pripojka je teplejia ako obvykle.

* Multifunkény elektricky hmiec je nezvy¢ajne horuci a citit zapach popéleniny.

* Pri zapnuti pristroja poCujete alebo spozorujete nezvy¢ajné zvuky alebo vibracie.

Ked na pripojovace; vidlici sa nachadza ne€istota, o€istite ju suchou kefkou.

Cistenie

Pozor! Pred Cistenim skontrolujte, Ze je pristroj vychladnuty a odpojeny od elektrickej siete! Nikdy nedistite hrniec
tak, Ze je pripojeny k elektrickej sieti!

1. Po kazdom pouZiti oistite pristroj.

2. Poutierajte vnUtorné okraje, ohrievacie plochy a ryhy suchou utierkou, aby ste tak predisli kordzii hmca.

3. Odstrante pokrievku, potom vnutorn(i nadobu a ocistite Cistiacim prostriedkom. Potom oplachnite vodou a
poutierajte makkou utierkou do sucha. Vnutornu nehrdzavejlicu nddobu moZete vioZit aj do umyvacky riadu.

4. Pokrievku umyte vodou, vratane odstraniteiného tesnenia, ventilov a krytu proti upchaniu, potom ich poutierajte
mékkou utierkou do sucha.

5. Ked bezpecnostny ventil sa taZsie otaca, tak ho odstrante podla obrazku 10. Ocistite a stlatte naspét na
hriadel tak, aby rameno smerovalo medzi oznacenia ,Sealing” a ,Venting'!

6. VonkajSiu ast hrca odistite Cistou, miemne vihkou utierkou. Hrniec nikdy nevloZte a neponorte do vody!

Skladovanie

Pristroj odpojte od elekrickej energie: vytiahnite pripojovaciu vidlicu z néstennej zasuvky, potom z pristroja. V3et-
ky suciastky maju byt &isté a suché. Pripojovaciu vidlicu a prisluSenstvo skladujte vo vnutornej nadobe hmca.
RieSenie problémov

V pripade akychkolvek problémov, prosime, skontrolujte nasledujtcu tabulku. Ked problém nadalej trva, prosi-
me, kontaktujte na3 zakaznicky servis.

Problém Mozné pri€iny RieSenie
1 Pokrievka sa tazko zatvara Tesnenie nie je spravne Nasadte tesnenie spravne.
nasadené
Plavékovy ventil sa prilepil Jemne tlaéte plavékovy ventil
dole
2 Pokrievka sa tazko otvara Hrniec je pod tlakom Pouzite bezpecnostny ventil

pre znizenie vnatorného tlaku
a ked' sa tlak eliminoval, odst-
rante pokrievku

Po vypusteni tlaku plavakovy | Priborom alebo palickou jemne
ventil nespadol dole tlaCte dole plavakovy ventil

20



Pri pokrievke unika z hrnca

Tesnenie nie je nasadené

Namontujte tesnenie

Tesnenie je poSkodené

Viymente tesnenie

V tesneni je cudzia latka

Ocistite tesnenie

Pokrievka nie je spravne
nasadena

Zopakujte uzavretie pokrievky
na hrniec, pricom dbajte na to,
aby bola spravne nasadena

4 Pri plavakovom ventile unikd z | Na tesneni plavakového ventilu | Ocistite tesnenie plavakového
hrnca aj po 2 minutach su zvysky jedal ventilu
Tesnenie plavakového ventilu | Kontaktujte zakaznicky servis
je poSkodené
5 Plavakovy ventil sa nehybe Prili§ mélo jedla a tekutiny Pridajte vodu do hrnca podla
hore receptu
Plavakovy ventil blokuje ihla Pokrievku upine uzavrite podfa
uzatvarania pokrievky odseku ,Priprava pristroja na
varenie”
6 Intenzivne uvolnenie tlaku z Bezpecnostny ventil nie je v Nastavte ventil do uzavretej
bezpecnostného ventilu uzavretej pozicii ,Sealing” pozicie ,Sealing”
Porucha regulatora tlaku Kontaktujte zakaznicky servis
7 Na displeji sa zobrazuje EO Pokrievka nie je spravne na- | Pre varenie v pare uzavrite
sadena podla opisu nastave- | pokrievku
ného rezimu
8 Na displeji sa zobrazuje E4 Pocas predhrievania hrniec Ked unika z pokrievky,
nedosiahol tlak potrebny na preCitajte body 3,4,5a6 v tejto
prevadzku tabulke
9 Pri zapnuti vyrobku LED displej | Nespravne zapojenie vyrobku | Skontrolujte napajaci kabel a
sa neaktivuje alebo Ziadna elektricka energia | sietové napajanie
Viypalila sa poistka hrnca Kontaktujte zakaznicky servis
10 | Na displeji blika E1 Porucha senzora teplomera Kontaktujte zakaznicky servis
(neda sa ur€it)
Na displeji blika E2 Porucha senzora teplomera Kontaktujte z&kaznicky servis
(skrat)
Na displeji blika E3 Nie je vlozena vnitorna nado- | Vlozte vnutorni nadobu podlia
ba, teplota je prili§ vysoka opisu
Vo vnitornej nadoba nie je Do vnutornej nadoby nalejte
voda, teplota je prilis vysoka vodu a prisady
Na displeji blika E4 Porucha senzora tlaku Kontaktujte zakaznicky servis
11 | RyZa sa neuvarila, je tvrda Mélo vody Na ryZu nalejte vodu podlia
receptu v spravnom pomere
podla mnozstva
Pokrievku ste otvorili prili§ Pokrievku otvorte iba 5 mintt
skoro po uvareni ryze
12 | RyZa je prilis makka Vela vody Na ryZu nalejte vodu podla
receptu v spravnom pomere
podla mnozstva
13 | Niekofko minut po zapnuti Hrniec sa prehrial a znizil tep- | Na spodku nadoby méZze byt

hrniec obcas pipa

lotu ohrievania, pricom nie je
isté, Ze dosiahol tlak potrebny
pre varenie

vodny kameri alebo $krob,
ktoré mozu spdsobit upchanie.
Zastavte hrniec a skontrolujte
spodok hrnca.
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14 | Po zapnuti ob¢as podut z Zvuk hlavného spinaca alebo | Je to normalny jav
pristroja tlkot spinaca tlaku pre teplotnu
roztaznost
Spodok vnutornej nadoby je Pred pouZitim vnutornt nado-
mokry bu nechajte uschnit

Vyrobok nevyhadzujte do bezného domového odpadu, separujte oddelene, lebo méZze obsahovat' su-
Ciastky nebezpecné na Zivotné prostredie alebo aj na fudské zdravie! Za Uéelom spravnej likvidacie
vyrobku odovzdajte ho na mieste predaja, kde bude prijaty zdarma, respektive u predajcu, ktory predava
identicky vyrobok vzhladom na jeho raz a funkciu. Vyrobok mézete odovzdat aj miestnej organizacii
zaoberajlicej sa likvidaciou elektroodbadu. Tym chranite Zivotné prostredie, ludské a teda aj viastné zdra-
vie. Pripadné otazky Vam zodpovie Va$ predajca alebo miestna organizacia zaoberajuca sa likvidaciou
elektroodpadu.

OALA SUB PRESIUNE, ELECTRICA

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI MANUALUL CU ATENTIE $I PASTRATI-L INTR-UN LOC ACCESIBIL PENTRU UTILIZARE ULTERI-
OARA!

ATENTIONARI

* Inainte de utilizarea produsului va rugam sa cititi instructiunile de utilizare de mai jos si pastrai-le intr-un loc
accesibil. Manualul original a fost redactat in limba maghiara.

* Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane cu capacitaj fizice, senzoriale sau mentale diminuate,
ori de catre persoane care nu au experienta sau cunostinte suficiente (inclusiv copii), copiii peste 8 ani pot utiliza
aparatul in cazul in care sunt supravegheati de catre o persoana care raspunde de siguranta lor sau sunt infor-
matj cu privire la functjonarea aparatului in conditii de sigurantd si au inteles ce pericole pot rezulta din utilizarea
necorespunzatoare. In cazul copiilor supravegherea este recomandabila pentru a evita situatiile in care copiii
se joaca cu aparatul. Curatarea sau utilizarea produsului de cétre copii este permisa numai dupa varsta de 8
ani si numai cu supravegherea unui adult. Copii sub 8 ani trebuie tinuti departe de acest aparat si de cablul de
conectare la reteal

* Asigurati-va ca produsul nu s-a deteriorat in timpul transportului! « Utilizarea este permisa doar in scopuri
casnice! « Folositi aparatul doar asezat pe un blat termorezistent, orizontal, stabil si uscat! « Pastrati liber o
distanta de 15 cm in jurul aparatului! + Nu acoperiti gaurile de aerisire si nu pastrati in imediata apropiere hartie
sau prosop de bucatarie.» Utilizati doar cu vasul interior detasabill * Este foarte important sa folositi lichide la
fiecare utilizare. Gatirea fara lichide poate supraincalzi si chiar deteriora iremediabil produsul. « Daca produsul
se supraincalzeste, nu indepartati vasul interior. Scoateti aparatul din priza si lasati-l s& se raceascd.+ Atentie!
La indepartarea capacului se pot elibera aburi fierbinti. La detasare nu indreptati capacul catre Dvs. Scurgeti
aburii de pe capac inapoi in vasul interior. * Nu utilizati aparatul cu priza programabil, temporizator sau sistem
autonom de comanda de la distanta, care ar putea porni aparatul in mod independent. « Aparatul poate fi folosit
doar in interior, in mediu uscat! Feriti de mediul umed (de ex. baie, sali de inot)! « Este INTERZISA utilizarea in
apropiere de vana, dus, chiuveta, bazin de inot sau sauna! * Este interzisa scufundarea aparatului in apa sau
alte lichide! « Nu acoperiti aparatul, supapele, deoarece supraincalzirea poate cauza accidentari! « Inainte de
fiecare utilizare verificati supapele daca se misca liber si nu sunt obturate sau blocate! * Nu asezati nimic pe
aparat! + Inainte de a misca sau a curata aparatul scoateti- de sub tensiune prin indepartarea stecherului din
prizé si lasati- sa se raceasca. * Nu miscati niciodaté oala sub presiune in timp ce functioneaza si daca contine
lichid fierbinte! « Ridicati oala doar prins de ménerele laterale, nu de manerul superior! + Cablul de alimentare
se scoate din priza tragand de stecher, nu de cablu.+ Atentie! Evitati stropirea stecherului cu apa! * Nu asezati
produsul pe plita electrica sau cu gaz, pe alte surse de caldura ori in apropierea acestora. * Poate fi folosit doar
cu supraveghere continud! « Este interzisa utilizarea fara supraveghere in apropierea copiilor! + Daca sesizati
orice neregula in functionare (de ex. daca auziti zgomote ciudate din interiorul aparatului sau simtiti ca miroase
a ars), opriti imediat aparatul si scoateti-| de sub tensiunea de retea! « Feriti de praf, aburi, radiatii solare si

E ZNEHODNOCOVANIE
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termice directe! » Nu atingeti nciiodaté aparatul sau cablul acestuia cu ména uda! « Asigurati-va cé stecherul si
cablul de alimentare nu ating apa sau alte lichide! « Desfasurati cablul de alimentare in intregime! « Conectati
cablul de alimentare prima data de aparat, apoi de priza de perete! » Poate fi conectat doar intr-o0 priza standard
de perete cu impamantare si tensiune 230V~ / 50Hz! « Pentru conectarea aparatului nu folositi prelungitor sau
distribuitor! « Nu permiteti cablului de alimentare sé atinga suprafete fierbinti! + Asezati aparatul in asa fel incét
sd aveti acces liber la priza, pentru a deconecta usor aparatul la nevoie! » Conduceti cablul de alimentare in asa
fel incat sa se previna scoaterea accidentala priza, respectiv sa nu atarne de pe marginea mesei! * Filamentele
[ partile incélzite ale aparatului sunt fierbinti o perioada si dupa oprire! » Daca nu veti folosi aparatul o perioada
mai lunga de timp, scoateti stecherul din priza de retea! Depozitati intr-un loc uscat si racoros! « Este permisa
doar utilizarea casnica, nu si cea industriala!

Atentie! Suprafata fierbinte! Din supapele de langa indicator pot fi evacuate aburi! Nu atingeti supar-
fetele metalice ale aparatului!

7. Y Atentie! Atingeti aparatul intotdeauna cu precautie, protejati-va mainile si ochii de aburii fierbinti! Folositi
g manusi de protectie cand evacuati aburul!
é Pericol de electrocutare!

Niciodatd nu demontati, modificati aparatul sau componentele luil Tn cazul deteriorarii oricarei pari al
aparatului intrerupeti imediat alimentarea aparatului si adresatj-va unui specialist!

@ Dacd se constata deteriorarea cablului de alimentare schimbarea lui poate fi efectuatd de catre fabri-
cant, un prestator de servicii al acestuia sau un specialist cu cunostinte adecvate!

PUNEREA IN FUNCTIUNE
Masuri de precuatii inainte de prima utilizare
nainte de prima utilizare scoateti accesoriile din ambalaj si cititi instructiunile cu atentie.

Va rugam spalati interiorul capacului cu apa si detergent, apoi clétiti si stergeti si vasul interior. Stergeti aparatul
cu o laveta curata, umeda. Nu asezati oala sub presiune in apa sau alte lichide. Vasul inoxidabil de interior si
lingura ori paleta pentru orez pot fi curatate in masina de spélat vase. Capacul si oala NU pot fi curétate in masina
de spalat vase.

Conectati cablul de alimentare prima data de aparat, apoi de priza de perete!

Montarea recipientului pentru colectare condens (fig. 3.)
Pentru montare introduceti recipientul in locasul de pe spatele oalei de presiune. Dacd vreti sa curatati recipientul,
detasarea recipientului se efectueaza in ordinea inversa a procedurii de montare.

DESCHIDEREA IN SIGURANTA A CAPACULUI

1. Inainte de deschidere acapacului scadeti presiunea prin careva metoda de mai jos.

Metoda de evacuare rapida a aburului:

* Mutati supapa de siguranta in pozitia ,Venting”, aerisire, si evacuati aburii pana supapa mobila cade.

Atentie!

- La folosirea acestei metode tineti méinile si fata departe de gaurile supapei de sigurant3, aflate pe partea
superioara a acestuia. Aburul evacuat este fierbinte si poate cauza arsuri!
- Nu indepartati supapa in timp ce se evacueaza aburi din acesta!
- V& atragem atentia, cd aceastd metodd NU poate fi folosita la mancaruri care au continut ridicat de apa sau
amidon (de ex. terci, lichide vascoase, supe etc.). In cazul acestor mancaruri se poate evacua prin supape si
mancare impreuna cu aburiil La aceste méncaruri folositi metoda naturala de reducere a presiunii.

Metoda de reducere naturald a presiunii:
* Lasati oala sub presiune sa se raceasca de la sine, pana supapa mobild cade. Aceasta procedura poate dura
pana la 10-15 minute dupé finalizarea gatirii, dupa ce oala preschimba in modul de mentinere la cald.
* Pentru a grabi procedura de racire asezati un prosop ud pe capac.
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2. Deschideti capacul. Prindeti capacul de ménerul superior, apoi rotiti capacul in sensul opus miscarii ceasorni-
cului, pana la pozitia lacét deschis, ridicati si apoi deschideti. Pentru a evita blocarea capacului pe vasul interior
din cauza vidului, mutati pozitia supapei pe ,Venting”, aerisire, facilitind astfel intrarea aerului in vas.

Atentie: Nu incercati s& deschideti capacul, pana presiune din oald nu scade. Ca masura de siguranta, capacul
se inchide pe oala si nu se poate roti, pdnd supapa mobild nu cade in pozitia sa inferioara.

in cazul i care supapa mobild este blocatd de resturi de mancare sau s-alipit, atunci cand v-ati asigurat c& supa-
pa de siguranta este in pozitia ,Venting”, aerisire, si presiunea a scazut din vas, folositi o furculité sau un betisor
pentru apasarea supapei mobile in jos.

Detasarea si montarea capacului anti-infundare (fig. 4.)

Apasat| cu degetul mare laterala capacului intr-o directie si in acelasi timp in sus, pana se detaseaza din loc.
Daca este necesar, curatati capacul anti-infundare sub un jet de apa. Pentru a monta capacul simplu impingeti-|
in jos, pana sare la loc.

Detasarea si montarea garniturii (fig. 5.)
Garnitura poate fi indepdrtata cu usurinta de pe suport, dac trageti de ea. Pentru a remonta garnitura, reimpin-
geti roata pe canelura de suport.

Va rugam sa aveti in vedere urmatoarele:

inainte de a utiliza oala sub presiune, verificati si asigurati-va ca sigiliul este in poziie, capacul anti-blocare este
montat pe supapa de sigurantd, garnitura este in pozitia corecta si poate fi mutat cu usurintd in suportul séu in
sensul acelor de ceasomic sau in sens invers acelor de ceasornic.

Dupa utilizare, indepartati tot materialul stréin din sigiliu si din capacul anti-blocare.

Pentru a evita mirosurile neplacute, pastrati sigiliul curat. Pentru curatare folositi apa caldé cu detergent sau
puneti vasul in masina de spalat vase. Cu toate acestea, mirosul unor alimente acide este cu siguranta absorbit
de sigiliu in timp, acesta este un fenomen perfect normal. Se recomanda obtinerea sigiliilor pentru diferite feluri
de mancare de baza (de exemplu, sarate - dulci).

Nu trageti sigiliul, deoarece acest lucru poate duce la deformare, ceea ce afecteaza negativ funcfiile sale de
etansare si presiune.

Nu utlllzatl gamnitura dacé este crapata, taiat sau prezinta alte deteriorari. In acest caz, inlocuiti-0 cu una noua.

Pregatirea pentru gatire
1. Deschiderea capacului.
Tineti manerul capacului, rotiti capacul in sens invers acelor de ceasormnic la aproximativ 30 de grade pana cand
marcajul ¥ de pe capac ajunge la marcajul 4 m&" de pe oal3. (fig. 6)
2. Asigurati-va ca toate partile capacului sunt montate corect conform descrierii. Asigurati-va ca supapa mobila
si supapa de sigurantd nu sunt infundate. Asigurati-va ca gamitura este in loc, capacul anti-infundare este
instalat in mod corespunzator si ca supapa mobila se poate deplasa in sus si in jos cu usurintd.
3. Scoateti vasul interior din oald, apoi puneti alimentele si/sau lichidul in vas. Cantitatea totald din recipient nu
trebuie s& depaseasca marcajul MAX de pe vas. (fig. 7) Pentru o gatire sigura si de succes, va recomandém ca
cantitatea de alimente si apa din oala s& nu depaseasca 2/3 din volumul maxim. Pentru alimentele caracterizate
printr-o crestere a volumului in timpul gétiri, ar fi orezul fiert, fasolea, legumele uscate, cantitatea din oala nu
trebuie sa depaseasca 1/2 din capacitatea maxima. Daca oala sub presiune este supraincarcatd, supapa de
siguranta se poate infunda sau poate aparea o presiune excesiva in vas. Acest lucru poate duce la scurgeri de
alimente si defectarea dispozitivului.
4. Verificati peretele exterior al vasului interior, stergeti-|, dacé este necesar. Reintroduceti vasul interior in oala
sub presiune. Dupa acesta rotiti usor vasul interior, astfel incét sa fie in contact cu elementul de incalzire in
toate punctele. (fig. 8)
5. Inchiderea capacului.
Tineti manerul capacului, asezati capacul pe oala, astfel incat simbolul ¥ s fie aliniat la semnalul deschis
A m’ de pe oala. Rotiti capacul in sensul acelor de ceasomic la aproximativ 30 de grade pana cand simbolul
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¥ de pe capac atinge semnalul inchis & mi"de pe oala. (fig. 9) Daca capacul nu este fixat corespunzator,
sistemul de siguranta instalat in oala va afisa pe ecran codul de eroare EQ. Oala sub presiune poate fi utilizata
in toate modurile (supd, pasari etc.) fie fara capac, fie cu capac sigilat.

6. Pozitia corecté a supapei de siguranta. In conditii potrivite, supapa de sigurantd ny este fixata pe capac,
aceasta este complet normal i este necesar pentru ca aparatul sa functioneze corect. In functie de modul se-
lectat al oalei multifunctionale, supapa trebuie sé fie in pozitia de aerisire ,Venting”, ori in pozitia inchis ,Sealing’.

Testarea functionalitatii aparatului inainte de prima utilizare

Incercat| functule d|sp02|t|vu|w inainte de a- utiliza, pentru a intelege mai bine modul in care functioneaza.

Acest lucru va va ajuta sé intelegeti mai bine cum functloneaza i V4 va ajuta s3 evaluati daca trebuie curatat.

Testarea dureaza aproximativ 15 minute Si este complet optionalé, dar se recomanda efectuarea.
1. Veerificati daca supapa de siguranta si supapa mobila nu sunt infundate, sunt curate si sigiliul este fn pozitje.
2. Asezati vasul interior in oala Si umplet| -l cu apa pana la a treia linie de marcaj.
3. Inchldetl capacul, asigurati- Va c3 supapa de S|guranta este in pozitia |nch|s ,Sealing”.
4, Apasat| butonul ,Gétire cu aburi”, apoi butonul ,” si setati ora cu butonul ,-" pe 2 minute.
5. Dupa 10 secunde oala va Tncepe procesul de preincalzire si pe ecran se afiseaza . Dupa cateva minute, se
va elimina abur din oala timp de aproximativ 1 minut, pdna cand supapa mobila se ridicé si o inchide. Dupd alte
1-2 minute, presiunea va ajunge la presiunea de operare i numaratoarea inversa din setul de 2 minute va in-
cepe. La sfarsitul numaratoarei inverse, oala emite un bip dens si intra automat in modul de ,mentinere la cald”.
6. Testarea este acum completd. Apasati butonul pastrare la cald/anulare si deconectati aparatul din priza.
Odata ce oala s-a racit, puteti deschide capacul folosind metodele descrise si puteti incepe pregatirea meselor.

INTRETINERE, CURATARE

Intretlnere

in vederea utilizarii in siguranta este necesar si foarte important sa ntretineti aparatul periodic. Daca sesizafi
oricare din cele de mai jos, incetati imediat utilizarea si adresati-va service- -ului nostru;

+ cablul de alimentare sau gtecherul s-a umflat, deformat, decolorat, deteriorat ori prezinta orice schimbare de la
starea initjald.

* cablul de alimentare sau stecherul este mai cald, decét de obicei.

+ oala sub presiune multifunctionald, electrica este neobisnuit de fierbinte si se simte miros de ars.

* la pornirea aparatului auziti sunete ciudate sau vibratii.

Daca sesizati murdarie pe stecher, indepartati cu o perie uscata.

Curatare

Atentie! Inainte de a incepe curatarea produsului asigurati-vé c& s-a ricit s este scos de sub tensiune! Niciodat
nu curatati oala cét timp aceasta este conectata la reteaua electrical

1. Oala sub presiune trebuie curatatd dupé fiecare utilizare.

2. Pentru a curdta marginile interioare, suprafata de incélzire si dornele puteti folosi o laveté uscatd, impiedicand
astfel corodarea oalei.

3. Indepartati capacul, apoi vasul interior si spalati-le cu apa si detergent, ulterior clatiti cu apa curatd i uscati-le
cu o laveta moale, uscatd. Vasul interior inoxidabil se poate curata si in masina de spalat vase.

4. Spalati capacul cu apa, inclusiv garnitura detasabila, supapele, caapcul anti-infundare, apoi stergeti-le cu o
laveta uscatd.

5. Dacd supapa de siguranté se invérte greu, detasati-o conform fig. 10.. Curatati-o si reatasati pe tija in asa fel,
incat bratul sa fie indreptat intre marcajele ,Sealing” si ,Venting’!

6. Stergeti carcasa exterioara a oalei cu o lavetd umeda. Niciodata nu asezati sau scufundati oala in apa!

Depozitare

Scoateti aparatul de sub tensiune: indepartati stecherul din priza de perete, apoi din aparat. Toate piesele trebuie
sa fie curate si uscate. Depozitati cablul de alimentare si accesoriile in vasul interior.
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Depanare
Daca sesizati orice problema in timpul utilizarii, va rugam verificati tabelul de mai jos. Daca problema persista, va
rugam adresati-va service-ului nostru.

Problema Cauza probabild Rezolvare
1 Capacul se inchide greu Garnitura nu-i la locul ei Aranjati garnitura la loc
Supapa mobila s-a blocat Apasati usor supapa mobild
2 Capacul se deschide greu Oala se afla sub presiune Utilizati supapa de siguranta

pentru scaderea presiunii
interioare, iar cand scade pre-
siunea indepartati capacul

Dupa evacuarea presiunii Apasati cu grija supapa mobila
supapa mobild nu a cazut cu ajutorul unui tacam sau un
betisor
3 Oala se scurge la capac Garnitura nu este montata la Montati garnitura
loc
Garnitura s-a deteriorat Schimbati garnitura
Un material stréin a intrat in Curatati garnitura
garnitura
Capacul nu este la locul lui Repetati procedura de inchide-
re a capacului, avand grija sa
fie la locul lui
4 Qala se scurge la supapa Pe garnitura supapei mobile Curatati garnitura supapei
mobilé si dupa 2 minute s-a lipit rest de méncare mobile
Garnitura supapei mobile s-a | Contactati service-ul nostru
deteriorat
5 Supapa mobila nu se poate Prea putind apa sau méncare | Addugati cantitatea de apa
ridica in oala sub presiune solicitata in reteta

Supapa mobila este blocata de Tnchideti caapcul, conform
acul de inchidere a capacului | descrierii din capitolul ,Pregati-
rea pentru gatire”

6 In timpul functionarii se Supapa de siguranta nu este | Mutati supapa in pozitia inchis
evacueaza cantitate prea mare | in pozitia inchis ,Sealing” ,oealing”
de aburi Regulatorul de presiune s-a Contactati service-ul nostru
defectat
7 Pe ecran se afiseaza EO Capacul nu este in pozitia Pentru gétirea cu aburi inchi-
potrivitd modului selectat deti capacul
8 Pe ecran se afiseaza E4 In timpul incalzirii oala nu a Daca capacul scapa, citti
atins presiunea necesara punctele 3, 4, 5 si 6 din acest
tabel
9 La pornirea aparatului nu se Aparatul este conectat gresit | Verificati cablul de alimentare
activeazd ecranul LED sau nu primeste curent si conectarea la curent
S-a ars siguranta oalei sub Contactati service-ul nostru

presiune
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10 | Pe ecran clipeste E1 Eroare senzor de temperatura | Contactati service-ul nostru
(nu se recunoaste)

Pe ecran clipeste E2 Eroare senzor de temperatura | Contactati service-ul nostru
(scurtcircuit)
Pe ecran clipeste E3 Nu ati introdus vasul interior, Introduceti vasul interior con-

temperatura este prea mare form descrierii

Nu este apé in vasul interior, [ Addugati apa si méncare in
temperatura este prea mare vasul interior

Pe ecran clipeste E4 Eroare senzor de presiune Contactati service-ul nostru
11 Orezul nu s-a fiert, este prea Ali addugat prea putina apa Adaugati cantitatea de orez
tare potrivita la cantitatea de apa,
conform retetei
Ali deschis capacul prea Deschideti capacul dupa 5
repede minute de la finalizarea gatirii
orezului
12 | Orezul este prea moale Ali adaugat prea multd apa Adaugati cantitatea de apa

potrivita la cantitatea de orez,
conform retetei

13 | La cateva minute dupa pornire, | Oala s-a supraincalzit si a Pe fundul vasului pot exista de-
oala sub presiune emite perio- | redus temperatura de gatire, puneri de calcar sau amidon,
dic un suierat insa nu este sigur ca atinge care ar putea crea infundare.

presiunea necesara pentru Opriti oala sub presiune si
gatire verificati fundul oalei.

14 | Aparatul emite ocazional sunet | Este sunetul comutatorului Este un fenomen normal.
de clic principal sau al presiunii, dato-

rita extinderii la caldura

Fundul vasului interior este ud | Uscati vasul interior inainte de
utilizare

ELIMINARE
Colectati in mod separat echipamentul devenit deseu, nu-l aruncati in gunoiul menajer, pentru ca echipa-
=== mentul poate contine si componente periculoase pentru mediul inconjurator sau pentru sanatatea omului!
Echipamentul uzat sau devenit deseu poate fi predat nerambursabil la locul de vanzare al acestuia sau
la tofj distribuitorii care au pus n circulatie produse cu caracteristici si functionalitati similare. Poate fi de
asemenea predat la punctele de colectare specializate in recuperarea deseurilor electronice. Prin aceasta
protejati mediul inconjurator, sanatatea Dumneavoastra si a semenilor. In cazul in care avefj intrebéri, va
rugam sa luati legatura cu organizatiile locale de tratare a deseurilor. Ne asumam obligatiile prevederilor
legale privind producatorii si suportam cheltuielile legate de aceste obligatii.

@ ELEKTRICNI EKSPRES LONAC

BITNE BEZBEDNOSNE ODREDBE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA DALJU UPOTREBU!

NAPOMENE

* Pre prve upotrebe procitajte ovo uputstvo i safujvaite ga. Originalno uputstvo je pisano na madarskom jeziku.

* Ovaj uredaj nije predviden za upotrebu licima sa smanjenom mentalnom ili psihofizickom moguéno$¢u, odnosno
neiskusnim licima. Ovakva lica smeju da rukuju ovim uredajem samo u prisustvu odgovome osobe ili da su
upucena u bezbedno rukovanie i svesna su svih opasnosti pri radu. Ovaj uredaj deca ne smeju koristiti! Uredaj
drzite van domasaja dece! Deca ne smeju da se igraju sa ovim uredajem!

* Uverite se da uredaj nije oStecen prilikom transporta! ¢ Uredaj je iskljucivo predviden za upotrebu u domacin-
stvu! « Uredaj se iskljucivo sme postaviti na ravnu, ¢vrstu, suvu kuhinjsku radnu plo¢u! « Oko uredaja ostavite
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slobodnog prostora najmanje 15 cm! « Ne prekrivajte otvore ventilacije na uredaju, u blizini ne smeju biti zapaljivi
materijali kao $to su na primer novine ili krpe. Iskiju¢ivo se sme koristiti sa priloZenim unutra$njim loncem!
Veoma je bitno da prilikom kuvanja uvek koristite vodu ili neku te¢nost. Pokusaj kuvanja bez te¢nosti dovodi do
pregrevanja i kvara uredaja. Ukoliko se uredaj pregreje ne vadite unutrasnji lonac. Iskljucite uredaj iz struje i
sacekajte da se ohladi.» PaZnja! Prilikom skidanja poklopca moZe naglo da izlazi vrela para. Prilikom skidanja
poklopca, poklopac ne sme biti okrenut prem vaSem telu. Paru sa unutrasnjeg dela poklopca vratite u unutrasn-
ji lonac.* Uredaj je zabranjeno upotrebljavati sa vremenskim prekidacima, daljinskim upravija¢ima ili drugim
uredajima koji bi mogli sami da ukljuée uredaj.« Upotrebljivo samo u suvim zatvorenim prostorijama! Uredaj
Stitite od pare (kupoatilo bazen itd.)! « Uredaj je ZABRANJENO koristiti u blizini kada, umivaonika, tusa, bazena
ili sauna! * Uredaj je zabranjeno potapati u vodu ili druge teCnostil « Ne prekrivajte uredaj i ventile to moze da
izazove pregrevanje i moze dovesti do nesrece! « Pre svake upotrebe proverite dali se ventili slobodno krecu,
da nisu zaglavljeni ili zaCepljeni! « Nista ne postavite na poklopac uredaja! « Pre pomeranja ili ¢is¢enja uredaja,
uredaj uvek izvucite iz strujne uticnice.» U toku rada nikada ne pomerajte ekspres lonac ili ako se u njoj nalazi
vrela teénost! « Prilikom pomeranja uvek koristite rucice sa strane a ne rucicu poklopcal ¢ Prikljucni kabel se
izviadi iz zida drzanjem za utika¢ a ne za kabel.» Paznja! Budite paZljivi, da prikljuéni kabel ne dodiruje vodu
ili druge tecnosti! » Uredaj nikada ne postavijajte u blizinu vrelih Stednjaka, gasa, keramickih ploca, induktivnih
ploca i sliéno.s Iskljucivo se sme koristiti uz konstantan nadzor! « Zabranjena upotreba u blizini dece bez na-
dzora! « Ako primetite bilo kakvu nepravilnost (Gudan zuk ili neprijatan miris) odmah iskljucite uredaj! « Uredaj
Stitite od praSine, pare, sunca i direktne toplote! *Uredaj i prikljucni kabel ne dodirujte mokrim, viaznim rukamal «
Proverite da prikljucni kabel ne dodiruje vodu ili druge teCnosti! « Prikljuéni kabel odmotaite do kraja! « Prikljucni
kabe se prvo prikljuCuje u uredaj a potom u zidnu utiénicu! * Upotrebljivo samo u uzemljenim strujnim utiénicama
230V~ / 50Hz! « Za ukljucivanje uredaja ne koristite produzne kablove ili razdelnike! « Prikljucni kabel ne sme
da dode u dodir sa vrelim predmetima i povrSinama! « Uredaj tako postavite da prikljuéni kabel uvek bude lako
dostupan! « Prikljuéni kabel tako postavite da se slu¢ajno ne izvuce i da ne visi sa stola! * Grejai i zagrejane
povrsine i posle zavrSetka kuvanja jedno vreme ostaju topli/vreli! « Ako duZe vreme ne koristite uredaj, iskljucite
ga i izvucite iz struje! Uredaj skladistite na suvom tamnom mestu! « Uredaj predviden za upotrebu u privatne
svrhe, nije za profesionalnu upotrebu!

Paznjal Vrela povrsina! U toku pedenja povrSina uredaja moze biti izuzetno vrela. Budite uvek pazljivi
prilikom skidanja poklopca za pecenje.

/. Painjal Uredaj uvek dodirujte sa paznjom, Stitite ruke i oci od vrele pare! Koristite kuhinjske zastitne
4 rukavice kada ispustate parul

Opasnost od strujnog udara!
Zabranjeno rastavijati uredaj i njegove delove prepravljati! U slucaju bilo kojeg kvara ili o3tecenja, odmah
iskljucite uredaj i obratite se struénom licu!

Q Ukoliko se oSteti prikljucni kabel, zamenu moze da izvrSi samo ovla$¢eno lice uvoznika il sliéna kvalifi-
Y4| kovana osobal

PUSTANJE U RAD

Predostroznosti prilikom prve upotrebe

Pre prve upotrebe izvadite sve sastavne delove iz ambalZe i proucite ovo uputstvo.

Molimo vas da unutra$nji deo poklopca operete deterdzenotom za sudove i dobro ga operite potom ga osusite,
operite i osusite unutradnji lonac. Kuéiste uredaja prebriSite blago nakvasenom &istom krpom. Ekspres lonac ne
potapajte u nikakvu teCnost. Unutradniji lonac od nerdajuceg Celika, prilozena kasika i lopatica za rizu se mogu
prati u sudo masini. Poklopac i posuda se NE smeju prati u sudomasini.

Prikljucni kabe se prvo prikljucuje u uredaj a potom u zidnu utiénicu!

Postavljanje sakupljaca kondenzata (3. skica)
SakupljaC stavite u prorez sa zadnje gornje strane uredaja. Ako Zelite oistiti sakuplja¢ proces uradite u suprot-
nom smeru.
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PEZBEDNO SKIDANJE POKLOPCA

1. Pre skidanja poklopca treba smanjiti pritisak u posudi koji se moze uraditi na slede¢i nacina.

Brzo ispustanje pare:

+ Sigurnosni ventil postavite u polozaj ,Venting”, isputajte paru sve dok plutajuéi ventil ne spadne.

Paznja!

- Upotrebom ove mogucnosti ruke i lice drZite dalje od otvora sigurnosnog ventila. Para koja izlazi je izuzetno
vrela i moZe da izazove opekotine!
- U toku ispustanja pare nemojte izvaditi ventil!
- Skreemo vam paznju da se ovaj na¢in NE moze koristiti kod namirnica koji sadrze puno vlaznosti ili skrob
(primer ka3a, viskozne te€nosti, supe itd.). Kod ovih namimica preko ventila moZe da izlazi i ¢vrsta materijal
U ovim slucajevima koristite sistem prirodnog oslobadanja pare.

Sistem prirodnog oslobadanja pare:

* Ostavite da se lonac ohladi sve dok plutaju¢i ventil ne spadne. Ovo moZe da potraje nakon kuvanja i 10-15
minuta sve dok se ne aktivira rezim odrzavanja toplote.

* Za ubrzavanje hladenja nakon zavrSetka kuvanja postavite na poklopac jednu viaznu krpu.

2. Otvorite poklopac. Uhvatite drSku poklopca i poklopac okrecite suprotno od kazaljeke na satu do simbola
otvorenog katanca, odignite i otvorite poklopac. Da bi splecili vakum u posudi i teSko otvaranje poklopca ventol
postavite u ,Venting” poloZaj, ovim ¢e vazduh da ude u posudu i otvaranje ée biti mnogo lakSe.

PaZnja: Ne pokuSavajte otvarati poklopac dok se u posudi ne smaniji pritisak. Bezbednosni sistem zatvara poklo-
pac dok je pritisak u posudi i ne moZe se otvoriti dok plutajuci ventil ne spadne u dolnji poloZaj.

Ukoliko je plutajuci ventil sluéajno zaglavnjen zbog neke ¢vrste materije a ventil je postavijen u ,Venting” poloZaj
i ako ste se uverili da nema pritiska u posudi, plutajuéi ventil gumite prema dole sa jednom viljuSkom ili nekim
tankim predmetom.

Postavljanje i odstranjivanje poklopca protiv zaCepljenja (4. skica)
Palcem gurajte poklopac prema jednoj strani poklopca i i izvadite poklopac protiv zaCeplienja. Po potrebi poklo-
pac operite vrelom vodom. Da bi vratili pokolpac samo ga gurnite u svoje leZiste.

Skidanje i postavljanje zaptivnog prstena (5. skica)
Zaptivni prsten se jednostavno moze skinuti sa konzole. Da bi ga vratili treba ga vracati korak po korak stiskajuci
ga na mesto.

Molimo vas uzmite u obzir sledece:

Pre upotrebe ekspres lonca proverite da li je zaptivni prsten na mestu, da i je poklopac protiv zageplienja na
svm mestu pravilno postavljen na ventil, da li se zaptivni prsten slobodno pomera u smeru kazaljke na satu i u
suprotnom smeru.

Nako upotrebe odstranite sve necistoce i strane predmete sa zaptiva¢a i poklopca protiv zageplienja.

Radi spre¢avanja neprijatnih mirisa zaptivac uvek treba da je Cist. Za CiScenje koristite deterdzent za sudove |
toplu vodu ili je stavite u maSinu za sudove. Vremenom Ce zaptivaC mirise, pogotovo kiselih namimica upiti u
sebe, to je potpuno normalna pojava. Preporuéujemo da nabavite dodatne rezervne zaptivace za razne vrsta jela
(primer slano - slatko).

Ne izvlacite zaptivaC i ne istezite ga, to negativno utiCe na pravilno zaptivanje i drzanje pritiska u loncu.

Zapivaé nije upotrebljiv ako na njoj ima pukotina posekotina ili drugih oste¢enja. U tom sluéaju zaptivac treba
zameniti novim.

Priprema uredaja za upotrebu
1. Otvaranje poklopca.
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Uhvatite drSku poklopca i okrecite je suprotno od smera kazaljke na satu 30 stepeni sve dok ¥ ne bude na
simbolu otvorenog katanca 4 =" (6. skica)

2. Proverite da li su svi delovi poklopca pravilno na svom mestu. Proverite da nije sluéajno zaceplien sigurnosni
ventil i da plutajuci ventil nije zaglavijen. Proverite da i je zaptiva¢ na mestu, da Ii je ploCa protiv zacepljenja
pravilno postavijena.

3. Izvadite unutradnjiu posudu i u nju stavite namimice ili teénost koji Zelite kuvati. Koli€ina namirnica ne sme
da prelazi oznaku MAX na posudi. (7. skica) Radi uspeSnog kuvanja preporucije se da namimice i te¢nosti ne
prelaze 2/3 punog kapaciteta posude. Kod hrane koja je podioZna Sirenju prilikom kuvanja kao $to je riza, pasulj,
suvo povrée ne preporucuije se stavijanje vise od 1/2 zapremine posude. U sluéaju da se prepuni elekticni ekspres
nonac moZze da dode do zacepljenja sigurnosnog ventila i postace preveliki pritisak u loncu. Ovo moze da dovede
da iscuri kuvana hrana i moze da se pokvari uredaj.

4. Proverite spoljnji zid unutrasnjeg lonca, po potrebi ga prebriSite da bude suv. Postavite unutradnji lonac u
ekspres lonac. Nakon $to ste ga postavili namestite ga da sa svih strana pravilno dodiruje grejne elemente. (8.
skica)

5. Zatvaranje poklopca. i

Poklopac drZite za drsku i postavite je na lonac tako da simbol ¥ bude na simbolu 4 =’ Okrecite poklopac u
smeru kazaljke na satu, 30 stepeni sve dok se simbol na poklopcu ¥ ne poklopi sa simbolom . =" (9. skica)
Ukoliko poklopac nije pravilno na mestu, sigurnosni sistem ¢e na displeju da ispiSe greSku EO. Elekticni ekspres
lonac se u svim rezimima (supa, Zivina itd.) moZe koristiti i bez poklopca i sa poklopcem.

6. Pravilna pozicija sigurnosnog ventila. Pod pravim uslovima sigurnosni ventil treba da je labav na poklopcu, to
je potpuno normalno i potrebno za pravilan rad uredaja. U zavisnosti od upotrebliene funkcije multifunkcionalnog
ekspres lonca ventil treba da je u ,Venting” ili ,Sealing” zatvorenom poloZaju.

Testiranje uredaja pre prve upotrebe

Pre upotrebe proverite funkcije uredaja da bi bili upuéeni u sve moguénosti.

Pored boljeg upoznavanja ekspres lonca mozete i prekontrolisati pravilan rad elektriénog ekspres lonca, moZete
proceniti dali je potrebno oistiti uredaj.

Za testiranje je potrebno oko 15 minuta, testiranje je potpuno opcionalno ali je preporucijivo.

1. Proverite da li su zaptiva¢ i svi ventili pravilno na svojim mestima i da li su €isti.

2. Postavite unutrasniji lonac i nalijte vodom do trece crte.

3. Zatvorite poklopac i proverite da li je ventil u ,Sealing” zatvorenom poloZaju.

4, Pritisnite tasater za ,dinstanje” a vreme podesite na 2 minuta sa tasterom ™",

5. Nakon 10 sekundi uredaj ¢e zapoCeti predgrevanje i na displeju ¢e se pojaviti simbol . Nakon nekoliko minuta
u trajanju od oko jedan minut izlazice para iz uredaja, sve dok se ne podigne plutajuci ventil, i dok ne zatvori otvor.
Nakon 1-2 minuta uredaj dostize radni pritisak i zapocinje odbrojavanje pode$enog vremena 2 minuta. Nakon
isteka vremena fuvanje se automatski iskljucuje i aktivira se funkcija ,odrzavanja temperature”.

6. Testiranje je ovim zavrSeno. Pritisnite taster za iskljucivanje ,odrzavanja temperature”, iskljuite uredaj iz struje.
Nakon &to se lonac ohladio mozete otvoriti poklopac prema ranije opisanoj proceduri, sada moZete zapodeti
pripremu hrane.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Odrzavanje

Radi bezbednog i sigurnog rada uredaje potrebno je i neophodno redovno odrzavanie i ¢iséenje uredaja. Ukoliko
bilo Sta primetite na ekspres loncu od dole napisanih, ne koristite uredaj i obratite se servisu.

*Ako se prikljuéni kabel ili utika o3tetio, deformisao, promenio boju ili ako su sa na njemu desile bilo kakve druge
promene.

*Ako je prikljuéni kabel ili utikac topliji od uobitajnog.

*Ako je elektriCni ekspres lonac mnogo vreliji ili se ose¢a zagoreo miris.

*Ako se prilikom ukljuCenja uju Eudni zvuci ili se ose¢aju vibracije.

Ako na utikadu primetite prijavstinu to idstranite suvom etkom.
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Ciscenje

PaZnja! Pre ¢iS¢enja se uverite dali se uredaj ohladio i dali je izvuéen iz struje! Nikada nemojte istiti elektricni
ekspres lonac dok je uklju¢en u strujul

1. Nakon svake upotrebe je potrebno o€istiti ekspres lonac.

2. Koristite suvu krpu za CiScenje unutradnjih ivica, grejne povrsine i Zljebova. Ovim se moze spreciti korozija.

3. Skinite pokopac, potom izvadite unutrasniji lonac, operite ih deterdzentom za posude i osuSite ih. Unutradniji
lonac je moguce prati i u sudomasini.

4. Poklopac sperite vodom uklju¢ujuéi i ventile, zaptivaé i plodu protiv zaCeplienja, ostavite ih da se osuse ili ih
prebrisite suvom krpom.

5. Ukoliko zapinje sigurnosni ventil i ne okrece se slobodno, prema 10. skici je skinite i oCistite je. Nako CiS¢ena
je vratite na osovinu tako da ru¢ica bude izmedu oznake ,Sealing” i ,Venting’!

6. Blago nakvaSenom Cistom krpom ocistite kuciste ekspres lonca. Nikada je ne stavljajte pod mlaz vode i ne
potapajte je u nikakvu tecnost!

Skladistenje
Iskljucite uredaj iz struje, prikljucni kabel prvo izvucite iz zida i nakon toga iz uredaja. Svi delovi treba da su Cisti i
suvi. Prikljuéni kabel i dodatne delove mozZete skladistiti i unutar ekspres lonca.

Otklanjanje gresaka
Ako primetite bilo koji problem prilikom upotrebe proizvoda proverite ovu tabelu. Ako je problem i dalje prisutan,
obratite se servisu.

Problem Mogugi uzroci Resenje

1 | Poklopac se ne zatvara Zaptivag nije na mestu Namestite zaptivaC

Plutajuce ventil je zaglavijen Blago pritisnite ventil prema dole

2 | Poklopac se teSko otvara Posuda je pod pritiskom Koristite sigurnosni ventil da b
smanjili pritisak u loncu, kada je

pritisak spusten otvorite poklopac

Nakon ispustanja pritiska, pluta-
juci ventil se ne spusta

Uspomoé jednog tanjeg predme-
ta paZljivo gurnite ventil dole

za pripremanje

3 | Pusta poklopac, ispusta paru ZaptivaC nije stavijen Postavite zaptiva¢
Zaptivac je oStecen Zamenite zaptivac novim
Postoji strano telo na zaptivau | OGistite zaptiva¢
Poklopac nije na mestu Ponovite proces zabravijivanja
poklopca na lonac, obratite pazn-
ju da sve bude na mestu
4 | Pored plutajuceg ventila izlazi Prjav lepljivi zaptivag ventila Qcistite zaptiva¢ ventila
para i nalon 2 minuta OStecen zaptivaC plutajuteg Obratite se servisu
ventila
5 | Plutajuci ventil se ne podize Mremalo hrane ili vode u posudi | Dodajte vode po receptu

Plutajuci ventil blokira igra bravi-

ce poklopca

Potpuno zatvorite poklopac, pre-
ma opisanima u delu ,Priprema
uredaja za upotrebu”
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6 | U toku rada se preko sigur- Ventil nije u ,Sealing” poloZaju | Ventil postavite u ,Sealing”
nosnog ventila oslobada puno polozaj
pare Pokvaren regulator pritiska Obratite se servisu

7 | Na displeju se vidi poruka EO Poklopac nije na mestu prema | Za kuvanje pod pritiskom treba

odabranom programu kuvanja | da je poklopac zabravljen.

8 | Na displeju se vidi poruka E4 Prilikom predgrevanja uredaj nije | Ukoliko pusta poklopac, proditaj-

dostigao potrebni pritisak te taCke iz ove tabele 3,4,51 6.
9 | Nakon ukljuéenja uredaja LED | Uredaj nije pravilno uklju¢enu | Proverite prikljucni kabel i mrez-
displej se ne aktivira struju ili nema struje no napajanie.
Pregoreo osigurac ekspres lonca | Obratite se servisu
10 | Na displeju trepti poruka E1 Greska senzor temperature Obratite se servisu
(uredaj nije prepoznao senzor)
Na displeju trepti poruka E2 Greska senzor temperature Obratite se servisu
(kratki spoj)
Na displeju trepti poruka E3 Niste stavili unutradniji lonac, Prema napisanima u uputstvu,
temperatura je prevelika stavite unutrasnji lonac
U unutradnjoj posudi nema vode, | Stavite vodu ili namirnice u
temperatura je prevelika unutradnji lonac
Na displeju trepti poruka E4 Greska senzora pritiska Obratite se servisu
11 | Riza se nije skuvala redovno Premalo vode Prema receptu dodajte dovoljnu
koli¢inu vode.
Prerani je skinut poklopac Poklopac skinite samo nakon 5
minuta $to se riza skuvala

12 | RiZa je premekana PreviSe vode Koristite samo toliko vode koliko

piSe u receptu.

13 | Lonac nakon nekoliko minuta Lonac se pregrejao, sam je Moguce su naslage kamenca sa
posle ukljucenja periodicno daje | skinuo temperaturu kuvanja i nije | dolnje strane posude $to moze
zvucne signale sigurno da je dostigao dovolian | da dovede do zaceplienja. Za-

pritisak za kuvanje ustavite uredaj i proverite dolnji
deo lonca.

14 | Uredaj povremeno izdaje pucke- | Uzrok je Sirenje materijala kod | Ovo je potpuno normalna pojava.
tav zvuk glavnog prekidaca ili regulatora

pritiska
Mokri dolnji deo unutrasnjeg Osusite unutradniji lonac pre
lonca upotrebe

Uredaje kojima je istekao radni veka sakupljajte posebno, ne meSajte ih sa komunalnim otpadom, to oSte-
¢uje Zivotnu sredinu i moZe da narusi zdravlje ljudi i Zivotinja! Ovakvi se uredaji mogu predati na reciklazu

mmm (| prodavnicama gde ste ih kupili ili prodavnicama koje prodaju sli¢ne proizvode. Elektronski otpad se moze
predati i odredenim reciklaznim centrima. Ovim Stitite okolinu, svoje zdravlje i zdravlje svojih sunarodnika.
U slu€aju nedoumica kontaktirajte vaSe lokalne reciklazne centre. Prema vazecim propisima prihvatamo i
shosimo svu odgovornost.
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ELEKTRICNI EKSPRES LONAC

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE .
PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTSTVO ZA UPUTE PRIJE UPORABE | SACUVAJTE IH ZA DALINJU UPO-
RABU!

UPOZORENJA

* Prije koridtenja proizvoda proéitajte, odnosno saéuvajte uputu za uporabu. Originalna uputa je pripremljena na
madarskom jeziku.

+ Ovaj uredaj smiju koristiti osobe s oStecenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima osobe bez iskustva
ili znanja, kao i djeca od 8 godina samo ako su pod nadzorom ili su dobili upute o uporabi i ako su razumieli opa-
snosti povezane s uporabom. Ovaj uredaj nije namijenjen uporabi od strane djece. Uredaj i kabel za napajanje
drzite podalje od djece mlade od 8 godina. Djeci se ne smije dopustiti da se igraju s uredajem.

* Provjerite je li uredaj oStecen tijekom prevoza. Aparat se moze koristiti samo u domacinstvima. Koristite uredaj
samo na vodoravnom, stabilnom, suhom kuhinjskom pultu otpornom na toplinu. « DrZite udaljenosti od 15 cm
oko uredaja.» Zabranjeno je zatvarati ventilacijske otvore, nemojte ostavljati npr. papirnati ruénik ili kuhinjski
rucnik u blizini.» Koristite samo zajedno s uklonjivim loncem iz pakiranja.« Vrlo je vazno da tijekom kuhanja uvijek
koristite teku¢inu. Uporaba bez tekucine moze pregrijati i spaliti uredaj. « Ako se uredaj pregrijava, ne uklanjajte
unutarnji lonac. Iskljucite aparat iz el.mreZe i ostavite da se ohladi.« PaZnja! Kada uklonite poklopac, ispusta
se vruca para. Ne gledajte poklopac posude kad ga podignete. Ispustite paru na poklopcu nutarjeg lonaca.
* Uredaj se ne smije koristiti s programabilnim timerima, timer prekidacima ili zasebnim daljinsko upravijanim
sustavima koji uredaj mogu automatski ukljuiti.+ Koristite samo u suhim i zatvorenim prostorima! Zaétitite od
vlaznih prostora (npr: kupatila, bazeni).» ZABRANJENO je koristiti uredaj u blizini kada, umivaonika, tuseva,
bazena ili saune. Ne uranjajte uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu. Ne zatvarajte ventile uredaj, jer pre-
grijavanje moze dovesti do ozbiline nesrece! « Prije svake uporabe osigurajte da se ventili slobodno krecu, da
nisu blokirani ili zaglavijeni.» Ne postavijajte nista na uredaj. Prije premijeStanja ili CiS¢enja iskljucite uredaj iz
napajanja.» Nikad ne pomicite uredaj tijekom uporabe i kad u njemu ima vruce tekucine.s PodiZite uredaj samo
s dvije boCne rucke, a ne s gornjom rucicom.« Iskljuéite kabel za napajanje iz el.mreZze poviaCenjem utikaca,
ne poviacenjem kabela. « Paznjal Izbjegavaijte prskanje vode po zidnoj uticnici. « Ne stavljajte uredaj na ili blizu
elektricne ili plinske pecnice ili drugog izvora topline.« Uredaj nikad ne smije raditi bez nadzora.» Uredaj ne
smije raditi bez nadzora dok su djeca u blizini. « Ako otkrijete neku nepravilnost u radu (npr. neobiéan zvuk ili
miris izgorenog iz uredaja), odmah ga iskljucite i iskljucite utikaC.» Zastitite uredaj od prasine, viage, sunceve
svjetlosti i direktnog toplinskog zra¢enja. Ne dirajte uredaj ili napojni kabel mokrim rukama. Pazite da kabel za
napajanje i utika¢ ne mogu doci u dodir s vodom ili bilo kojom drugom tekucinom. U potpunosti odmotajte kabel
za napajanje. * Prikljucite utika prvo na aparat, a potom na el.zidnu utiénicu.+ Uredaj moZe biti ukljuéen samo
na uzemljene elekiriéne zidne uticnice 230 V ~/ 50 Hz. « Za prikljuéivane uredaja ne koristite produzne strujne
kabele ili strujne razdjelnike.» Kabel za napajanje ne smije doci u dodir s vruéom povrinom. « Uredaj treba biti
smjeSten tako da omogucava jednostavan pristup i iskljuenje strujnog utikaca.» Postavite kabel za napajanje
tako da se sprijeci da se sluCajno izvuce i ne dozvolite da visi preko ruba stola. « Grijac / grijane povrsine ureda-
ja ostat ¢e neko vrijieme topli nakon iskljucivanja.» Ako ne planirate koristiti uredaj duze vrijeme iskljucite ga i
iskljuite i utika€ iz el.utiCnice. Uredaj drzite na suhom i hladnom mjestu.» Uredaj je namijenjen samo za ku¢nu
uporabu. Industrijska uporaba nije dozvoljena.

& Oprez! Vru¢a povrsina! Iz ventila pored indikatora moze izbiti para. Ne dirajte metalne dijelove ure-
daja.

72 Oprez! Uvijek budite posebni oprezni kad dodirujete uredaj, zastitite ruke, o&i od isparavanja vruée
@ pare. Nosite zadtitne rukavice prilikom ispustanja pare.

[

Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno je rastaviti, modificirati uredaj ili njegov pribor! U slu¢aju oste-
A ¢enja bilo kog dijela proizvoda, odmah ga iskljucite iz struje i obratite se struénoj osobi!
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Q Ako se prikljuéni kabel za struju oSteti, njegovu zamjenu moZe izvrsiti iskljucivo proizvodaé, njegov
Y. serviser li struéna osoba koja je obuCena na odgovarajuci naéin!

PUSTANJE U RAD
Mjere opreza prije prve uporabe
Prije prve uporabe proizvoda, izvadite pribor iz ambalaZe i pazljivo procitajte priloZeni priruénik s uputama.
Unutarnju stranu lonca i poklopca operite deterdentom i toplom vodom, isperite i temeljito osusite unutamiji
lonac. Obrisite lonac Cistom, vlaznom krpom. Nemojte uranjati uredaj u vodu ili neku drugu teku¢inu. Unutarniji
lonac od nehrdajuceg Celika i Zlica iz pribora, lopatica za rizu mogu se oistiti u perilici posuda. Poklopac i vanjski
lonac NIJE siguran za perilicu posuda.
Prikljucite utikac prvo na aparat, a potom na el.zidnu utiénicu!

Ugradnja sakuplja¢a kondenza (Slika 3.)
Da biste ugradili kolektor, gurnite kolektor u utor na vrhu straznje ploCe kuhala. Ako Zelite o€istiti kolektor, preokre-
nite postupak montaze da biste ga uklonili.

SIGURNO OTVARANJE POKLOPCA

1. Prije otvaranja poklopca, smanijite tlak jednom od sljedecih metoda.

Metoda brzog ispustanja pare:

+ Sigurnosni ventil postavite u polozaj “odzracivanje” i ispustite paru dok plutajuci ventil ne padne.

Paznja!

- Kad koristite ovu metodu, drZite ruke i lice podalje od otvora na vrhu sigurnosnog ventila. Para koja curi je
izuzetno vruca i moze izazvati opekline!
- Ne uklanjajte ventil tijekom ispustanja pare!
- Imajte na umu da se ova metoda NE primjenjuje na hranu sa visokim sadrzajem tekucine ili $kroba (npr.
kaa, variva, juhe itd.). Uz ove namimice, hrana moZe iza€i iz ventila zajedno s parom! Ispustite paru za ove
namirnice prirodnim putem.

Otpustanie tlaka prirodnim putem:

Pustite da se kuhalo pod tlakom prirodno ohladi dok ne padne plutajui ventil. To moze potrajatii do 10-15 minuta
nakon zavrSetka kuhanja, nakon ¢ega se kuhalo prebacuje na nain rada odrZavanje toplote.

* Na poklopac stavite viazni ruénik kako biste ubrzali hladenje.

2. Otvoranje poklopca. Uhvatite gomju ruicu poklopca, okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu,
lokot u otvoreni polozaj, podignite ga, a zatim otvorite poklopac. Da biste sprijecili vakuum izmedu poklopac i
unutarnji lonaca, postavite ispusni ventil u poloZaj ,odzracivanje” kako bi zrak mogao uci u lonac.

PaZnja: Ne pokuSavajte otvoriti poklopac dok tlak u kuhalu ne opadne. Kao sigurosna mjera, poklopac se zaklju-
Cava na loncu i ne moZe se otpustiti sve dok plutajuci ventil ne padne u donji polozaj.

Ako je plutajuci ventil zaglavljen zbog komadica ili zaljepliene hrane, kada ste sigumi da je sigurnosni ventil u
polozaju “odzradivanje” i tlak je otpusten iz lonca, pomocu vilice ili palice za pritiskanje pritisnite plovni ventil.

Uklanjanje i postavljanje poklopca protiv zaéepljenja (Slika 4.)

Palcem gurnite rub zastitnog poklopca sa jedne strane na drugu, a zatim gore dok poklopac ne oslobodi. Ako je
potrebno, poklopac protiv zaCeplienja o€istite tekucom vodom iz slavine. Da biste postavili poklopac, jednostavno
ga pritisnite prema dolje dok ne ¢vrsto sjedne na svoje mjesto.

Uklanjanje i postavljanje sigurnosnog prstena (Slika 5.)
Sigumosni prsten moZe se lako izvuéi prema gore s nosaca. Da biste ponovo postavili prsten, vratite ga korak
po korak na nosac.

Molim vas, uzmite u obzir sljedece:
Prije uporabe kuhala, provjerite je li sigurnosni prsten na mjestu, je li poklopac protiv zadeplienja postavijen na
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sigurnosni ventil, je li sigurnosni prsten je u ispravnom poloZaju i moze li se lako pomicati u njegovom drzacu u
smijeru kazaljke na satu ili u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.
Nakon uporabe, uklonite sve strane materijale sa sigurnosnog prstena i poklopca protiv zaceplienja.

Odrzaijite prsten Cistim kako biste izbjegli neugodne mirise. Za ¢iscenje koristite toplu vodu i je stavite u perilicu
posuda. Medutim, miris nekih kiselih namirnica s vremenom definitivno apsorbira prsten, $to je potpuno normal-
no. Preporucujemo da nabavite sigurnosne prstenove zadrugaciju hranu (npr. slano - slatko).

Ne povlacite prsten, jer to moze dovesti do deformacije, $to ¢e negativno utjecati na funkcije prstena i zadrza-
vanje tlaka.

Sigurnosni prsten se ne smije koristiti ako je puknut, zasjecen ili na neki drugi naéin odtecen. U tom slucaju,
sigurnosni prsten zamijenite novim.

Priprema uredaja za kuhanje
1. Otvaranje poklopca.
Uhvatite kvaku za poklopac, okrenite ga u smjeru suprotnom od kazaljke na satu za oko 30 stupnjeva dok
oznaka ¥ na poklopcu ne dosegne oznaku otvoreno 4 i open kuhalu. (Slika 6.)
2. Provjerite jesu li svi dijelovi poklopca pravilno postavijeni kako je opisano. Provjerite jesu li blokirani plutajuci
ventil i sigurnosni ventil. Provjerite je li sigurnosni prsten na mjestu, je li poklopac protiv zaCeplienja pravilno
postavijen i da li se plutajuci ventil moZe lako pomicati gore i dolje.
3. lzvadite unutarnji lonac s reSetke pod tlakom i u njega stavite hranu i/ ili tekucinu koju zelite kuhati. Ukupna
koli¢ina namirnica smjestena u loncu ne smije prelaziti MAX oznaku na loncu. (Slika 7.) Za uspje$no i sigurno
kuhanje preporucujemo da koli¢ina hrane i vode koja se nalazi u Stednjaku ne prelazi 2/3 maksimalnog kapa-
citeta kuhala. Za hranu za koju je karakterizirano povecanje volumena tijekom kuhanja, kao $to je kuhana riza,
grah, suseno povrée, koli¢ina koja se izvorno stavlja u kuhalo ne smije prelaziti 1/2 maksimalnog kapaciteta
kuhala. Ako prepunite posudu, njezin sigurnosni ventil moZe se zacepiti ili se u loncu moZe stvoriti prekomjerni
tlak. To moze dovesti do curenja hrane i oStecenja uredaja.
4. Provjerite vanjsku stijenku unutarnjeg lonca i obrisite je ako je potrebno. Vratite unutarnji lonac u kuhalo.
Nakon ponovnog postavijanja, lagano zakrenite unutarnji lonac tako da bude u stabilnom kontaktu s grija¢em
u svim tockama. (Slika 8.)
5. Zatvaranje poklopca. )
Uhvatite za drsku poklopaca, stavite ga na lonac tako da se oznaka ¥ poravna s oznakom otovreno &
na loncu. Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na satu za oko 30 stupnjeva dok oznaka ¥ na poklopcu ne
dosegne oznaku zatvoreno 4 =" na kuhalu. (Slika 9.) Ako poklopac nije pravilno postavjen, sigumosni sustav
ugraden u spremnik prikazat ¢e poruku o pogresci EQ. Kuhalo se moze koristiti u svim rezimima (juha, perad
itd.), bez poklopca ili sa zatvorenim poklopcem.
6. Ispravan poloZaj sigurnosnog ventila. U pravilnim uvjetima, sigurnosni ventil je otpusten na poklopcu, to je
potpuno normalno i potrebno za pravilno funkcioniranje uredaja. Ovisno 0 odabranom naéinu rada multifunkcij-
skog kuhala, ventil mora biti u zatvorenom stanju “odzraCivanje” ili “zatvaranje”.

Ispitivanje rada uredaja prije prve uporabe
Prije uporabe isprobajte funkcije uredaja kako biste bolje upoznali rad kuhala. Osim $to Cete bolje razumijete kako
radi kuhalo pod tlakom, isto tako moZete provjeriti da li ispravno radii procijeniti treba li ga oistiti.
Testiranje traje otprilike 15 minuta i potpuno je neobavezno, ali se preporucuie.
1. Provjerite da sigurnosni ventil i plutajuci ventil nisu zagepljeni, o€istite i postavite ih na svoje mjesto.
2. Stavite unutamji lonac u kuhalo i napunite ga vodom do oznake trece linie.
3. Zatvorite poklopac, provierite je li sigurosni ventil u zatvorenom polozaju “Zatvaranje”.
4. Pritisnite tipku ,Steam”, zatim " tipku i podesite vrijeme na 2 minute tipkom *-” .
5. Nakon 10 sekundi, kuhalo pokrece postupak predgrijavanja pojavit ¢e se na zaslonu. Nakon nekoliko minuta,
para Ce se ispustati iz kuhala oko 1 minute dok se plutajuci ventil ne podigne i ne zatvori. Nakon jos 1-2 minute,
kuhalo doseze radni tlak i odbrojavanje pocinje od postavijenih 2 minute. Na kraju odbrojavanja, oglasit ¢e se
beep zvuéni signal i kuhalo ¢e se automatski prebaciti na nacin rada “odrzavanje topline”.
6. Test je sada zavrsen. Pritisnite tipku Keep Warm / Cancel (odrZavanje topline / otkaZi) i iskljucite uredaj iz na-
pajanja. Nakon $to se kuhalo ohladi, moZete otvoriti p305klopac opisanim metodama i zapodeti pripremati hranu.



ODRZAVANJE, CISCENJE

Odrzavanje

Redovno odrzavanje potrebno je za sigurnu uporabu uredaja i izuzetno je vazno. Ako otkrijete sljedece na kuhalu,
odmah ga prestanite koristiti i obratite se nasSoj sluzbi za korisnike.

* Kabel za napajanie ili utika¢ je podbuo, deformiran, promjenio boju, oSte¢eni ili na neki drugi naéin neispravni.
* Kabel za napajanje kabela ili utikac je topliji nego inace.

* ViSenamjensko elekiriéno kuhalo za kuhanje pod tlakom je nenormalno vruée i ima neugodan miris.

* Pojavijuju se neobi¢ni zvukovi ili vibracije kad je uredaj ukljucen.

* Ako primijetite prijavatinu na utikadu, uklonite je suhom &etkom.

Ciscenje

Paznja! Prije CiScenja provjerite je li se uredaj ohladio i je li iskljucen iz el.mreZe. Nikada ne Cistite kuhalo dok je
spojen na el.mreznu,

1. Kuhalo se mora ogistiti nakon svake uporabe.

2. Suhom krpom obridite unutradnje rubove, povrSinu za grijanje i utore Ciste kako biste sprijeili da kuhalo ne
hrda.

3. Uklonite poklopac, zatim unutarnju posudu i operite deterdzentom, a zatim isperite vodom i osusite mekom
krpom. Unutamji lonac od nehrdajuceg Celika moZe se Cistiti i u perilici posuda.

4. Operite poklopac vodom, ukljucujuci sigurnosni prsten, ventile i poklopac protiv zaceSljenja, a zatim ih posusite
mekom krpom.

5. Ako se sigurnosni ventil teSko postavlja na osovinu, podignite je iz poloZaja kako je prikazano na Slika 10.
Ocistite ga i vratite na osovinu tako da poluga bude usmjerena izmedu oznaka “Zatvaranje” i “Odzracivanje”.

6. Ocistite vanjsku povrSinu kuhala Cistom, blago viaznom krpom. Nikada ne stavljajte i ne uranjajte kuhalo u
vodu!

Pohrana

Kabel za napajanje i pribor moZete pohraniti u unutamji lonac kuhala.

Rjesavanje problema
Ako imate problema s proizvodom, provijerite donju tablicu. Ako se problem nastavi, obratite se nadoj sluzbi za
korisnike.

Problem Moguci uzrok Rjesenje
1 | Poklopac se tesko zatvara | Sigurnosni prsten nije na mjestu Poravnajte sigurnosni prsten na mjesto
Plutajui ventil je zaglaviien Lagano pritisnite plutajuce ventil
2 | Poklopac se teSko otvara | Lonac je pod pritiskom Upotrijebite sigurnosni ventil za sman-
jen&e unutarnjeg tlaka, a zatim uklonite
poklopac kada se tlak potpuno oslabi
Nakon oslobadanja tlaka, plutaju¢i | Pomocu pribora za jelo ili Stapica za
ventil nije pao njegu lagano pritisnite plutajuci ventil
3 | Kuhalo pod tlakom curi Sigurosni prsten nije postavljen Postavite sigurnosni prsten
ispod poklopca Prsten je oSteéen Zamijenite prsten
Strani materijal je dospio u prsten QOcistite sigumnosni prsten
Poklopac nije na svom mjestu Ponovo zatvorite poklopac na loncu i

provjerite je li na svom mjestu
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4 | Uz plutajuci ventil, kuhalo L{epljjvi ostaci hrane ostali su na Ocistite plutajuci ventil
pod tlakom takoder curi plutajuéem ventilu
nakon 2 minute Plutajuci ventil je otecen Obratite se nadoj sluzhi za korisnike

5 [Plutajuci ventil se ne moze | Premalo hrane ili vode u kuhalu Dodate koli¢inu vode propisane u
podici receptu u kuhalo

Plutajuci ventil je blokiran iglom za [ Potpuno zatvorite poklopac kao Sto
zatvaranje poklopca e opisano u ,Priprema uredaja za
uhanje "

6 [ Tiekom rada, iz sigumosnog | Sigurnosni ventil nije u poloZaju Postavite ventil u polozaj "Zatvaranje"
ventila izlazi puno pare "Zatvaranje"

Regulator tlaka je neispravan Obratite se nadoj sluzbi za korisnike

7 |Na zaslonu se prikazuje EO | Poklopac nije na mjestu kako je Za kuhanje pod pritiskom zatvorite

opisano U odabranom programu poklopac

8 | Nazaslonu se prikazuje E4 | Tijekom predgrijavanja, kuhalo niie | Ako se izljeva issppd poklopca, pogle-

postiglo tlak potreban za njegovrad | daijte tocke 3,4,51 6 u ovoj tablici

9 |LED zaslon se ne ukljuéuje | Uredaj je pogresno spojen na el.napa- | Provierite kabel za napajanje i napa-
kada je uredaj ukljuéen janje janje

Osigurac kuhala pod tlakom je izgorio | Obratite se naSoj sluzbi za korisnike
10 [Na zaslonu trepce E1 Pogreska senzora termometra (nije | Obratite se nadoj sluzbi za korisnike
prepoznata)
Na zaslonu trepée E2 Kvar senzora termometra (kratki spoj) | Obratite se naSoj sluzbi za korisnike
Na zaslonu trepée E3 Nije umetnut unutarnji lonac, tempera- | Umetnite unutarnji lonac prema
tura je previsoka uputama
U unutarnjem loncu nema vode, U unutamji lonac uspite vodu i hranu
temperatura je previsoka
Na zaslonu trepce E4 Pogreska senzora tlaka Obratite se nasoj sluzbi za korisnike

11 |Riza se ne kuha pravino, | Premalo vode U rizu dodajte pravu koli¢inu vode
ostala je previse tvrda prema recepu.

Poklopac je prerano otvoren Otvorite L)oklopac 5 minuta nakon $to
Se riza skuha

12 [RiZa je previse mekana PreviSe vode U rizu dodajte pravu koli¢inu vode

prema receptu.

13 | Kuhalo pod tiakom emitira | Kuhalo pod tiakom se pregrijalo i Na dnu lonca mogu biti naslage
periodicni beep zvucni signal | snizio temperaturu grijanja i mozda | kamenca ili Skroba, Sto bi moglo
nekoliko minuta nakon 3to je | nije dostigao tiak kuhanja uzrokovati zaceplienje. IskljucCite kuhalo
ukljucen i provjerite dno lonca.

14 | Uredaj povremeno emitira | Zvuk glavne sklopke ili lacne sklopke | To je sasvim normalna pojava.
2vuk pucketanja izazvan termickim Sirenjem

Dno unutarnjeg lonca je viazno Osusite unutamiji lonac prije uporabe
RASPOLAGANJE

Uredaiji koji se odlazu u otpad se trebaju izdvojeno prikupljati, odvojeno od otpada iz ku¢anstva, jer mogu
mmm | sebi sadrzati komponente koje su opasne po okolis i ljudsko zdravlje! Koristeni ili uredaji koji se odlazu
u otpad se besplatno mogu odnijeti na mjesto njihove distribucije, odnosno kod takvog distributera koji
vrsi prodaju uredaja istih karakteristika i funkcije. Mogu se odloziti i na deponijima koji su specijalizirani
za odlaganie elekironskog otpada. Ovime Vi Stitite Va$ okoli§, VaSe i zdravlje drugih ljudi. Ukoliko imate
pitanja, obratite se lokalnoj organizaciji za odlaganje otpada. Prihva¢amo na sebe zakonom odredene
obveze koje su propisane za proizvodace i sve troSkove koji su u vezi s tim.
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EN -Functions / H - Funkcidk / SK - Funkcie / RO - Functii / SRB-MNE - Funkcije / CZ - Funkce /
HR-BIH - Funkcije

ELECTRIC PRESSURE COOKER

Product description

The multifunctional electric pressure cooker represents a new generation of intelligent kitchen appliances. This 7 in 1 electric pressure
cooker combines the benefits of a traditional pressure cooker, wok, slow cooker, rice cooker, food steamer, yogurt maker and warming
utensils. The appliance is designed for convenient and time-saving kitchen use. Microprocessor-controlled 11 smart programs make
daily cooking simple and easy. By using 10 safety solutions, the electric pressure cooker helps to avoid the common mistakes and safety
risks associated with traditional cookers used on stoves. These solutions cover things like monitoring the position of the lid, locking the lid
when the pot is under pressure, safety valve, electronic pressure and temperature control, overheating detection combined with automatic
shutdown, surge protection, current limiting fuse.

For recipes, visit www.somogyi.hu.

Features

Multifunctional: Soup, meat/stew, bean/chili, poultry, rice, multigrain, porridge, steaming, slow cook, saute, yogurt, manual, and keep
warm.

11-type microprocessor controlled cooking programs. Just press the button and you can start cooking. The microprocessor controls
the time, pressure, and temperature during cooking, so there is no need to constantly check the pot.

Clean and pleasant: the electric pressure cooker is very quiet and almost completely free of steam leaks. This preserves the aroma and
taste of the food, avoiding possible food spills, stains, and splashes.

Fast and flexible cooking method: Cooking at high pressure can reduce cooking time by up to 70%, so you don't have to wait long for
delicacies, they're done quickly.

24-hour delayed cooking: 4-hour timing option.

Possibility to set up to 240 minutes manual cooking time.

Automatic keep-warm: after cooking, start the automatic warm-up function so that the appliance can automatically keep the food warm
for up to 12 hours.

Dishwasher safe: The stainless steel inner pot is dishwasher safe.

Pressure cooker control and status

Control panel (Figure 2.)

The control panel of the multifunction cooker has an LED display, below which there are 3 indicators for temperature, timer, and preset
functions, three settings-related indicators, 5 control buttons, and 13 function buttons. Each function key has its own indicator light.

Possible states of the electric pressure cooker

The electric pressure cooker has 3 possible states, which are indicated by the LED display or indicator lights.

Standby: The LED display shows ,- - - - mark, and the keep warm/cancel button flashes.

Preheating: The LED display shows , ( — Jand the activated mode indicator light is on.

Started program status: The activated mode indicator light is on and the LED display shows the remaining time. When cooking, slow
steaming, making yogurt, and resting, time counts backwards. During keeping the temperature, the time is displayed normally.

Control buttons

The five control buttons are the +, -, adjust, preset, and the temp/timer buttons.

Use the + and - buttons to adjust the time.

The adjust button can be used to further set the cooking mode of the set mode.

Use the preset button to schedule the time after which the device will start running the program. Among the modes, the soup, meat/stew,
bean/chili, poultry, steam, multigrain, porridge, rice, slow cook and manual modes, this preset function can be set. It has no effect on saute
and yogurt modes.

In case of saute, the temp/timer can be used to adjust the cooking time and temperature using the + and - buttons.

Use the setting buttons to set 3 cooking times in addition to the cooking modes: Less, Normal, More. This allows you to set how long the
appliance runs the cooking program in the different operating modes, except for the “manual” and “rice” modes, where it is fully automatic.

Function buttons

Any running program of the multifunction electric pressure cooker can be interrupted by pressing the keep warm/cancel button. After in-
terrupting the program, the device switches to standby mode. If the cooker is in standby mode and the keep warm/cancel button is pressed
again, the cooker switches to keep mode.

You can make different soups in the pressure cooker by pressing the soup button. Use the adjust button to switch between shorter or
longer cooking times, if necessary for cooking. The multifunction electric pressure cooker can regulate the required pressure and temper-
ature to some degree, the liquid will never reach a strongly flagged boiling point. For example: use the soup button to cook chicken soup.
After cooking is complete, the chicken soup will be extremely clean and the chicken will not fall apart either. The safety valve “Sealing”
must be closed. (Figure 11.)

By pressing the porridge button, you can make different porridges from different cereals in the pot. Use the adjust button to select the
cooking time. You can make porridge with Normal time. If you want to make porridge from different cereals and beans, choose More as
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cooking time. Stir the finished porridge before consumption.

Attention: Do not set the safety valve to the “Venting” position after the “Porridge” mode has ended, as this will eject the porridge in the
appliance through the valve.

Please use the natural pressure relief method. The safety valve “Sealing” must be closed. (Figure 11.)

You can prepare poultry dishes in the pressure cooker by pressing the poultry button. Depending on the taste and the poultry placed in
the pot, you can use the adjust button to change the cooking time from Normal to Less, or More. Poultry is usually easier to cook than
pork, lamb, or beef, so the “poultry” function button is normally programmed for a shorter cooking time. The safety valve “Sealing” must
be closed. (Figure 11.)

By pressing the meat / stew button, you can prepare meat dishes and stews in the pressure cooker. Use the adjust button to adjust the
cooking time to achieve the best roast texture. You can usually get the meat to separate from the bone by using a longer cooking time. The
safety valve “Sealing” must be closed. (Figure 11.)

You can cook beans in the pot by pressing the bean / chili button. To make the ideal bean to suit your taste, use the adjust button to change
the cooking time. The safety valve “Sealing” must be closed. (Figure 11.)

By pressing the rice button, cooked or steamed rice can be cooked in the pressure cooker in a fully automatic, intelligent mode. The cook-
ing time is automatically adjusted by the amount of food placed in the appliance. When making 2 cups of rice, the appliance cooks the rice
for about 12 minutes, while for 3-5 cups of rice it increases to about 14 minutes. When making even more rice, the cooking time increases
further. This process cannot be changed using the adjust button.
Attention: Minimally it is possible to make 1 cup of rice at a time in the pot. Please make sure you use the required amount of water for
cooking. The safety valve “Sealing” must be closed. (Figure 11.)

The multigrain button launches a smart recipe program that allows you to cook multigrain rice, such as: wild rice and fried rice. You can
select three setting options using the adjust button. The default cooking time is 40 minutes. The Less setting changes this to a cooking time
of 20 minutes, while the More setting changes it to 60 minutes. This More setting is recommended for harder cereals such as dried corn.
The safety valve “Sealing” must be closed. (Figure 11.)

You can cook steamed food in the pressure cooker by pressing the steam button. This allows you to steam or reheat vegetables or
seafood. Use 1-2 cups (about 160 ml) of water for steaming, as this amount is plenty for steaming fresh vegetables under pressure for 1-2
minutes. Use the + /- keys to change the steaming time. Attention! Unlike other pressure cooking modes, the steaming function can even
operate the appliance at maximum heating power continuously, and this can burn the food at the bottom of the inner pot. Place the food to
be steamed in glass or ceramic containers that can be placed in the inner container, such as metal baskets, steam trays (fypes that can be
used in ovens). The safety valve “Sealing” must be closed. (Figure 11.)

Use the manual setting button to set the cooking time manually. The time set in this case means the time spent under pressure! The
display only starts counting down when the boiler has reached the pressure required for its operation. The maximum time that can be set
is 119 minutes.

The saute. Press the temperature / time button, the “Timer” indicator light below the display will light up. You can then use the +/ - keys to
set the operation time, which is 30 minutes by default. Press the temperature / ime button again, the “Temp” indicator will light up below
the display. You can then use the +/ - keys to adjust the temperature. The temperature can be set between 125 and 185 ° C, the default
temperature is 130 ° C. See the “Saute” section for more details.

After pressing the slow cook button, the multifunction pressure cooker will work like a conventional slow cooker. Use the +/ - keys to adjust
the cooking time. Use the adjust button to control the temperature. See the “Slow cooking” section for more details.

The mode triggered by the yogurt button has 2 possible programs. 1. milk pasteurization, 2. cooking. See the “Yogurt” section for more
detailed information.

The preset button is used to delay the start of cooking. To start the preset, firstly select the desired cooking mode (except for the “saute”
and “yogurt” modes, where a preset is not possible) and then press the preset button. Use the +/ - keys to set the number of hours you
want (the maximum time that can be set is 24 hours) to start the program. You can also set the minute by pressing the preset button again.
After 10 seconds, the set delay time is activated and the device beeps. When the time set in this way expires, the preset program starts.
Always allow sufficient cooking and cooling time for the appliance.

Cooking with the multifunctional pressure cooker

The following steps apply to the use of “rice”, “soup”, “poultry”, ‘meat/stew”, “bean/chili’, “multigrain”, “porridge”, “steam” and “manual’
modes.

1. Follow the instructions in “Preparing the appliance for cooking’”.

2. Turn on the device. - - - -" will then appear on the LED display and the keep warm/cancel button will flash. The device is now in standby
mode.

3. Select the desired cooking mode, such as soup. When you press the button, the corresponding indicator light turns on.
+ Within 10 seconds after selecting the mode, you can press any other function button to change the mode or change the cooking time.
+ Use the adjust button to set the cooking time. The “manual’, “rice”, “yogurt” and “saute” modes require multiple button presses.
+ Use the adjust button to switch between “Less”, “Normal”, “More” cooking times. The selected time is indicated by the corresponding

indicator light coming on. %



« If necessary, use the +/ - keys to set the cooking time. You can adjust the time in a faster scale by holding down the buttons.
* The default cooking time of the modes is the average time required for that food group. Always read the recipes and judge the cooking
time required as described in it, taking into account the food, its quantity and, of course, your taste.
4. The cooking program starts automatically 10 seconds after selecting the mode. _
« The appliance signals the start of the cooking process with 3 beeps. The LED display will then show *”, indicating the , C — ) preheating
mark.
Attention: This preheating phase can take up to 10-40 minutes and depends on the ingredients, their amount, and the temperature of
the food.
+ Due to the increasing pressure in the cooker, some steam will escape from the float valve before it rises.
+ When the pressure cooker has reached the operating pressure required for cooking, the , ( — J” on the LED display switches to the
remaining cooking time and starts counting down. In this pressurized condition, no steam will leave the lid of the appliance, but there may
be a small amount of smoke coming out of the safety valve and sometimes a small amount of liquid escaping from it. This is completely
normal.
+ The multifunction electric pressure cooker makes a clicking sound during operation. This is part of the normal operation of the heater
as it switches OFF and ON during the cooking process.
* You can interrupt the current cooking program at any time by pressing the keep warm/cancel button. The device is then in standby
mode.
5. At the end of the cooking program, the appliance beeps steadily and switches to automatic “Keep warm” mode. The automatic “Keep
warm” is held for a maximum of 12 hours, after which it enters standby mode.
Attention: In the case of rice, it is not recommended to leave the food in the appliance for too long in the “Keep warm” mode, as this will
affect the taste and texture of the food.
6. To end “Keep warm’, press the keep warm/cancel button. You can then open the lid by following the steps in “Safely opening the lid".
* When you open the lid, the inner pot may stick to the lid. This is due to the vacuum created by the cooling. Set the safety valve to the
“Venting” position, the inlet air will remove the vacuum and the lid will be removed from the inner pot.

Slow cooking

1. Follow the instructions in “Preparing the appliance for cooking”. Set the safety valve to the “Venting” position (Figure 11.) You can also
use a glass cover.

2. Switch on the device. “- - - -" will then appear on the LED display and the keep warm/cancel button will flash. The device is now in
standby mode.

3. Press the slow cook function button

4. Use the +/ - keys to change the cooking time from 30 minutes to 20 hours.
5. Use the adjust button to select the desired cooking mode from “Normal”, “Less” or “More”. This sets the cooking time to the normal, short
or long cooking time of an average slow cooker.

6. 10 seconds after pressing the slow cook button, the cooking program will start automatically.

7. At the end of the cooking program, the appliance beeps steadily and automatically switches to the “Keep warm” mode for a maximum

of 12 hours.

Using the ,,preset” function for cooking

With this function you can delay the start of the cooking time by up to 24 hours. This function cannot be used in “Keep Warm”, “Yogurt’,
and “Saute” modes. You can set the delay as follows.

1. Set the desired cooking mode.

2. Within 10 seconds of selecting the mode, press the preset button, the corresponding indicator light will flash, and then use the +/ - keys
to set the delay time. The first time you press the preset button, you can set the delay exactly to the hour, and when you press it again, you
can set it exactly to the minute. At the end of the set delay time, the pre-set cooking program starts automatically. Attention, always leave
enough time for the appliance to cook and cool down.

3. 10 seconds after the last key press, the preset wil start automatically. The preset indicator light is constantly red and you can track the
countdown on the LED display.

4. You can cancel the set preset at any time by pressing the keep warm/cancel button.

5. As soon as the countdown reaches 0, the electric pressure cooker will start cooking automatically according to the settings. When
cooking is complete, the cooker switches to automatic keep warm mode for up to 12 hours.

Attention:

* Itis not recommended to use the preset function to delay the cooking of perishable foods such as meat or fish. Keeping such foods at
room temperature for extended periods of time can lead to spoilage. Cooked rice will be soft and sticky due to long soaking, and after
boiling if left in the keep warm mode for too long, the layer at the bottom of the pot will soak.

* When cooking porridge, oatmeal, or other frothy or sticky foods, DO NOT use the preset function as they may stick to the float valve so
it cannot close and the food may leak. Therefore, do not leave the electric pressure cooker alone during preheating when preparing these
dishes.

Saute

1. Follow the instructions in “Preparing the appliance for cooking”. Keep the lid open to avoid increasing the pressure in the pressure
cooker.

2. Switch on the device. “- - - =" will then appear on the LED display and the keep warm/cancel button will flash. The appliance is now in
standby mode.
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3. Press the saute button. The default baking time is 30 minutes, while for safety reasons, the maximum time that can be set in this mode is
60 minutes. The default temperature of the potis 130 ° C, the maximum temperature is 185 ° C, and the minimum temperature is 125 ° C.
4. After selecting the mode, but before starting the program, by pressing the “Time / Temperature” button and then using the + /- keys, you
can first adjust the temperature of the pot and then press it again while the program is running...

The adjustable temperature range is 125 °C - 185 °C, while the maximum adjustable operating time is 60 minutes. Never close the appli-
ance lid when using saute.

5. 10 seconds after the last press of the saute button, the cooking program will start automatically. You can interrupt the program at any
time by pressing the keep warm/cancel button.

6. When the set temperature is reached, the LED display alternates between the time and the temperature, then the pressure cooker starts
counting down.

7. At the end of the cooking program, the appliance beeps steadily and automatically switches to the “Keep warm” mode for a maximum
of 12 hours.

Keep warm

In standby mode, press the keep warm/cancel button to activate the Keep warm function. When the function is switched on, the display
counts every minute. You can use this function with both the lid open and closed, or with the glass lid. After 12 hours, the device beeps
steadily and returns to Standby mode. The safety valve can be in the ,Sealing” closed, or ,Venting” ventilation position. (Figure 11.)

Making yogurt

The safety valve can be in the ,Sealing” closed, or ,Venting” ventilation position. (Figure 11.) You can use the inner pot or glass bottles to
make yogurt. The process itself consists of two steps.

The first step is to heat and pasteurize the milk to 83 ° C. It serves two purposes: (1) to kill harmful bacteria that proliferate during fermen-
tation, and (2) to denature milk protein, prevent milk clumping, and facilitate the absorption of proteins. Here are two ways to heat milk in
your electric pressure cooker. To make yogurt in the inner pot, press the yogurt button. Use the adjust button to set to “Short” mode, “boil”
will appear on the display. The pressure cooker will then heat the milk to 83 ° C, and when done, you will hear a thick beep and the display
will show “yogt’.

If you use another container or bottle to make yogurt, you can heat the milk as follows: Add a cup of water to the inner pot, then insert in a
steam tray and the container you want to use on the steam tray. Select the steam mode and set the time to 1 minute. When the program
has run, use the natural steam release method.

After heating the milk, as the second step, allow the milk to cool below 46 ° C, then add the appropriate amount of yogurt culture or fresh
yogurt. Press the yogurt button, and then use the adjust button to select the “Normal” mode. The default yogurt making time is 8 hours. As
described in the yogurt culture, use the +/ - keys to set the time required to make the yogurt. The program starts automatically 10 seconds
after the last key press, and when finished, the device beeps steadily and enters Standby mode. You can add the yogurt made in this way
to other food (curry) or make fruit yogurt mixed with honey and jam.

SPECIFICATIONS

Power supply: 230V~ /50 Hz

Electronic heating element: 1000 W

Capacity: 6L

Sealing ring type: HG EK 1000/SZ

Internal container size: @22 x 16 cm

Operating pressure: 70- 80 kPa

Vapor emission pressure: 115kPa

Operating temperature at high pressure: 115-118 °C

Operating pressure at low pressure: 110-112°C

Keep warm mode: maximum 12 hours at 63-78 °C temperature
Slow cook mode: 0.5-20 hours at 88 - 99 °C temperature
Saute mode: 125-185°C

Yogurt mode: maximum 8 hours at 35 - 45 °C temperature
Length of power cable: 120 cm

Dimensions of appliance: 33x31x32¢m

Weight: ~5kg

(H) ELEKTROMOS KUKTA

Termékleiras

Ez a 7 az 1-ben elektromos kukta egyesiti magaban a hagyomanyos kukta, wok, lassu f6z6, rizsf6z0, ételparold, joghurtkészitd és me-
legitd edények eldnyeit. A készillek kényelmes, és idtakarékos konyhai hasznalatra lett tervezve. Mikroprocesszor vezérelt 11 okos
program teszi a mindennapi f6zést egyszerlivé és kdnny(ivé. Az elektromos kukta 10 biztons&gi megoldas hasznalataval segit elkertilni a
hagyomanyos, tlizhelyen hasznalt kuktakkal jard gyakori hibakat és biztonsagi kockazatokat. Ezek a megoldasok olyan dolgokat takamak,
mint példaul a fedél helyzetének figyelése, a fedél zarolasa, ha az edény nyomas alatt van, biztonségi szelep, elektronikus nyomas-, és hé-
mérséklet szabalyozas, tilmelegedés felismerése automatikus leallassal 0sszekotve, tulfeszliltség-védelem, aramot korlatozo biztositék.
Receptekért keresse a www.somogyi.hu oldalt.

4



Jellemzok

Multifunkciés: Leves, his/pdrkélt, bab/chili, baromfi, rizs, teljes kiériés(i gabonafélék, zabkasa, parolas, lasst f6zés, hirtelen siités, jog-
hurt, manualis, és melegen tartas.

11 féle kényelmes, mikroprocesszor altal vezérelt fozési program. Csak nyomja meg a gombot, és kezdheti is a f6zést. A mikropro-
cesszor ellendrzi az idét, a nyomast, és a hdmérsékletet a fozés alatt, igy nincs szilkség a kukta folyamatos ellenérzésére.

Tiszta és kellemes: az elektromos kukta nagyon csendes és majdnem teljesen gézszivargas mentes. Ezzel megérzi az élelmiszer aro-
majat és izét, elkerilli az esetleges élelmiszer kidmléseket, foltokat, és frocskoléseket.

Gyors, és rugalmas fozési modszer: A magas nyomason torténd f6zés akar 70%-kal lerviditheti a fozéshez sziikséges iddt, igy a
finomsagokra nem kell sokat vami, hamar elkésztilnek.

24 orés késleltetett fozés: 24 oras idézitési lehetdség.

Akar 240 perces manualis f6zési idd beallitasanak lehetbsége.

Automatikus melegen tartas: fozés utan inditsa el az automatikus melegen tartas funkciot, a készilék igy akar 12 éran at képes auto-
matikusan melegen tartani az ételt.

Mosogatdgéppel tisztithato: A rozsdamentes acél belsé edény mosogatogéppel tisztithato.

A kukta vezérlése, és allapota

Vezérl6panel (2. abra)

Amultifunkcios kukta vezérldpaneljén egy LED kijelzd, alatta 3 jelz6fény a hémérsékletnek, idézitének, és késleltetett inditas funkcidknak,
harom beallitasokkal kapcsolatos jelz6fény, 5 kezelégomb, és 13 funkcidgomb talélhatd. Mindegyik funkcidgombnak sajat jelzGfénye van.

Az elektromos kukta lehetséges allapotai

Az elektromos kuktanak 3 lehetséges allapota van, melyeket a LED kijelz8, vagy jelz6fények mutatnak.

Készenlét: ALED kijelzon - - - -" jelzés lathatd, és a melegen tartas/mégse gomb villog.

Elémelegités: A LED kijelzGn CZ ] lathato, és az aktivalt izemmad jelz6fénye vilagit.

Elinditott program allapota: Az aktivalt izemmad jelz6fénye vilgit, és a LED kijelzd mutatja a hatralévd id6t. Fézésnél, lassu parolasnal,
joghurt készitésnél, és pihentetés esetén az idd visszafelé szamol. Hétartasnal az id6 kijelzése normalisan torténik.

Kezeldgombok

Az 6t kezelégomb a +, -, bedllitas, késleltetett inditas, és a hémérséklet/idé gombok.

A+ és - gombok segitségével az idét llithatja.

Abedllitas gomb segitségével a bedllitott izemmad fozési programjan lehet tovabb allitani.

Akeésleltetett inditas gomb segitségével id6zitheti, hogy a készulék mennyi idd elteltével kezdje a program futtatasat. Az lizemmadok koz(il
aleves, hus/porkdlt, bab/chili, baromfi, parolas, teljes kiériésti gabonafélék, kasa, rizs, lasst fozés, és manudlis izemmaédokban beallithatd
ez a késleltetett inditas funkcid. A hirtelen siités és joghurt izemmaddokra nincs hatassal.

Ahdémérséklet/idd hirtelen siités esetén a siités idejének és hémérsékletének allitasara hasznalhaté a + illetve a — gombok segitségével.
Abedllitas gombok segitségével 3 f6zési idbtartamot llithat be a fozési izemmddokon feliil: Rvid, Normal, Hosszl (Less, Normal, More).
Ezzel llithatja, hogy a kész(ilék a kildnbdz6 izemmadoknal meddig futtassa a fozési programot, kivéve ,manualis” s ,fizs” izemmaodok-
nél, amiknél ez teljesen automatikus.

Funkciégombok

A multifunkcids elektromos kukta barmely futd programja megszakithaté a melegen tartas/mégse gomb megnyomasaval. A program
megszakitasa utan a készilék készenlét izemmadra valt. Amennyiben a kukta készenlét modban van és a melegen tartas/mégse gomb
Ujra megnyomasra kertll, a kukta atvalt melegen tarté izemmédba.

A leves gomb megnyoméasaval a kuktaban kilénboz6 leveseket, vagy eréleveseket készithet. A bedllitds gomb segitségével valthat rovi-
debb, vagy hosszabb fézési id6k kozott, amennyiben szlikséges a fozéshez. A multifunkcids elektromos kukta bizonyos fokig szabalyozni
tudja a szukséges nyomast és hdmérsékletet, a folyadék sohasem fog erésen lobogd forrasi pontot elémi. Példaul: hasznélja a leves
gombot csirkeleves fozéséhez. A f6zés befejezése utana csirkeleves rendkiviil tiszta lesz, és a csirke sem fog szétesni. A biztonsagi szelep
,Sealing” lezart allapotban legyen. (11. abra)

A kdsa gomb megnyomasaval a kuktaban klonféle gabonafélekbdl készithet kiilonbdzd kasakat. A bedllitas gomb segitségével valaszt-
hatja ki a fozés id6tartamat. A Normal id6tartammal zabkasakat készithet. Amennyiben kiilénbdzé gabona és bab félekbdl szeretne kasat
késziteni valassza a Hossz(l f6zési id6t. Fogyasztas el6tt keverje dssze az elkész(ilt kasat.

Figyelem: Ne dllitsa a biztonsagi szelepet ,Venting’, szelldzés helyzetbe, miutan a ,Késa” izemmad befejezdott, mivel ezzel a kész(ilék-
ben 1év8 kasa kilovell a szelepen keresztiil. Kérjiik, hasznlja a természetes nyoméscsokkentés modszert. A biztonségi szelep ,Sealing”
lezart allapotban legyen. (11. abra)

A baromfi gomb megnyomasaval baromfihis ételeket készithet a kuktaban. [zIéstdl, és a kuktaba rakott baromfihustol figgéen a beallitas
gomb segitségével valtoztathat a fézési idén Normalrél Révidre, vagy Hosszura. A baromfihust altalaban kénnyebb f6zni, mint a sertés-,
barany-, vagy marhahusféléket, ezért a ,baromfi” funkciogomb Normal esetben is egy révidebb fozési iddre van programozva. A biztonsagi
szelep ,Sealing” lezart allapotban legyen. (11. abra)

A his/porkélt gomb megnyomasaval husételeket, és porkoltet készithet a kuktaban. A beallitds gomb segitségével allithatja a fozési id6t,
a legjobb porkolt dllag eléréséhez. Altalaban a hosszabb f6zési idd segitségével érheti el, hogy a hus elvaljon a csonttdl. A biztonsagi
szelep ,Sealing” lezart allapotban legyen. (11. abra)
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A bab/chili gomb megnyomasaval babot fozhetiink a kuktaban. Az idealis, On izlésének megfeleld bab elkészitéséhez hasznélja a bealli-
tas gombot a f6zési id§ megvaltoztatasahoz. A biztonsagi szelep ,Sealing” lezart allapotban legyen. (11. abra)

A rizs gomb megnyomasaval a kuktaban teliesen automata, intelligens tizemmodban segitségével f6tt, vagy parolt rizs készithetd. A
f6zési id automatikusan allitodik a készlilékbe helyezett étel mennyiségével. 2 csésze rizs elkészitésekor korilbeliil 12 percig f6zi a rizst
a késziilék, mig 3-5 csésze rizs esetén ez kdriilbellil 14 percre ndvekszik. Még tobb rizs készitésekor a féz&s ideje tovabb ndvekszik. Ezt
a folyamatot nem lehet modositani a beallitas gomb segitségével.

Figyelem: Legkevesebb 1 csésze rizs elkészitése lehetséges egyszerre a kuktaban. Kérjlik bizonyosodjon meg réla, hogy a szlikséges
vizmennyiséget hasznalja a f6zéshez. A biztonsagi szelep ,Sealing” lezart allapotban legyen. (11. abra)

A teljes kiorlésii gabonafélék gomb egy okos recept programot indit el aminek a segitségével teljes kibriésa rizst fozhet, példaul: vadrizs
és sUlt rizs. Harom féle beallitasi lehetdséget valaszthat a bedlliths gomb segitségével. Az alapértelmezett f6zési id6 40 perc. A Rovid
beallitas ezt 20 perc f6zési idére modositja, mig a Hosszu beallitas 60 percre. Ezt a Hossz beallitast keményebb gabonaféleknél, példaul
széritott kukoricanal ajanljuk. A biztonsagi szelep ,Sealing” lezart allapotban legyen. (11. &bra)

A pérolas gomb megnyomasaval parolt ételeket készithet a kuktaban. Ennek segitségével parolhat, vagy Ujra melegithet z6ldségeket,
illetve tenger gyiimolcseit. A parolashoz 1-2 csésze (kb 160 ml) vizet hasznaljon, mivel ez a mennyiség béven elegendd friss zoldségek
1-2 perces nyomas alatti parolasahoz. Hasznalja a +/- gombokat a parolasi id6 megvaltoztatasahoz. Figyelem! A tobbi nyomas alatti
f6zési lizemmadtol eltéréen a parolas funkcio akar folyamatosan is maximalis melegitési teljesitményen mikddtetheti a készlléket, és ez
megégetheti a belsé edény aljan |évé élelmiszert. Helyezze a parolni kivant ételt olyan Giveg, vagy keramia edényekbe, amik berakhatoak
a belsd edénybe, mint példaul fém kosarak, géztalcak (sitokben alkalmazhatd tipusok). A biztonsagi szelep ,Sealing” lezart allapotban
legyen. (11. abra)

Az manualis bedllitas gomb segitségével manualisan allithat be f6zési iddt. Az ilyenkor beallitott idé a nyomas alatt toltott id6t jelenti! A
kijelz6 csak azutén kezd el visszaszamolni, miutan a kukta elérte a miikddéséhez sziikséges nyomast. A maximum bedllithaté idétartam
119 perc.

A hirtelen siités. Nyomja meg a hémérséklet/idd gombot, ekkor a kijelzd alatt a , Timer” (idd) jelz6fény vilagitani kezd. Ekkor a +/- gombok
segitségével bedllithatia a mikddés idejét, ami alapbél 30 perc. Nyomja meg még egyszer a hdmérséklet/idé gombot, ekkor a ,Temp”
(hGmérseklet) jelz6fény fog a kijelz alatt vilagitani. Ekkor a +/- gombok segitségével bedllithatja a az hdmérsékletet. Ahdmérséklet 125 s
185 °C kozott allithatd, az alapértelmezett hGmérséklet 130°C. Tovabbi részletekért olvassa el a Hirtelen siités” fejezetet.

A lasst f6zés gomb megnyomésa utan a multifunkciés kukta ugy fog mikédni, mint egy hagyoményos lassu f6z8. A +/- gombok segit-
ségével allithatja a fozési id6t. A bedllitas gomb segitségével a hdmeérsékletet szabalyozhatja. Tovabbi részletekért olvassa el a ,Lassu
f6zés” fejezetet.

A joghurt gomb altal inditott izemmaddnak 2 lehetséges programja van. 1. tej pasztdrizalas, 2. f6zés. Részletesebb informéciokért olvassa
el a Joghurt’ fejezetet.

A késleltetett inditas gomb a fozés megkezdésének késleltetésére szolgal. A késleltetet inditashoz elgszor valassza ki a kivant f6zési
iizemmadot (kivéve a ,hirtelen siités” és a joghurt” izemmadokat, amiknél nem lehetséges a késleltetett inditas), majd nyomja meg a
késleltetett inditas gombot. A +/- gombokkal allitsa be hany éra milva szeretné (a maximum beallithatd idd 24 6ra), hogy induljon a prog-
ram. A késleltetett inditas gomb ujboli megnyomasaval a percet is beallithatja. Ezt kbvetéen 10 masodperc mulva a beallitott késleltetési
id6 aktivalodik, a kész(ilék sipol. Amikor az igy bedllitott idd letelik az elére megadott program elindul. Mindig biztositson elegendd fozési
és lehiilési id6t a késziileknek.

Fozés a multifunkcios kuktaval
Az alabbi lépések a ,rizs", leves”, ,baromfi’, ,hUs/pdrkalt’, bablchil’, teljes kiériésli gabonafélék’, ,kasa”, ,parolas’ és ,manualis” lizem-
mddok hasznalatara vonatkoznak.
1. Kdvesse a Készillék eldkészitése fozéshez" pontban leirtakat.
2. Kapcsolja be a késziléket. A LED kijelz6n ekkor ,- - - -, jelenik meg, és a melegen tartas/mégse gomb villogni kezd. A késztilék ekkor
készenlét lizemmodban van.
3. Vélassza ki a kivant f6zési izemmaodot, példaul leves. A gomb megnyomasakor a hozza tartozo jelzéfény vilagitani kezd.
*Az lizemmad kivalasztasa utani 10 masodpercben még barmelyik masik funkcidgombot megnyomhatja izemmad valtashoz, illetve a
f6zés idejének megvaltoztatasahoz.
*A bedllitds gomb segitségével allitsa be a fozés idejét. A ,manudlis’, ,rizs”, ,joghurt’, és a ,hirtelen siités” izemmaodoknal t8bbszori
gombnyomas szlikséges.
+Abedllitds gomb segitségével vélthat a ,Révid", ,Normal’, ,Hossz(" f6zési id6tartamok kdz6tt. A kivalasztott id6tartamot a hozz4 tartozd
jelz6fény kigyulladasa jelzi.
+Szlikség esetén hasznalja a +/- gombokat a f6zési idd beallitasahoz. A gombok nyomva tartasaval gyorsabb Iéptékben allithatja az idét.
+Az (izemmadok program szerinti alapértelmezett f6zési ideje az atlagosan sziikséges idd ahhoz az ételcsoporthoz. Mindig olvassa el
arecepteket, és az abban leirtak szerint itélie meg a szikséges fozési id6t, figyelembe véve az ételt, annak mennyiségét, és természe-
tesen az On izlését.
4. Az lizemmdd kivélasztasa utan 10 masodperccel automatikusan elindul a f6zési program. _
*A f6zési folyamat megkezdését a készililék 3 sipolé hanggal jelzi. A LED kijelzon akkor , ()" lesz Iathat6, ami az elsfiitési szakaszt
jelzi.
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Figyelem: Ez az el6fiitési szakasz akar 10-40 percet is igénybe vehet, és fiigg a hozzavaloktol, azok mennyiségétdl, és az étel hdmér-
sékletétol.
+Akuktaban ndvekvd nyomas kovetkeztében egy kis g6z fog a lebegd szelep alél megszokni, mielétt az felemelkedne.
*Ha a kukta elérte a f6zéshez sziikséges lizemi nyomast, akkor a LED kijelzén a , (Z )" atvalt a hatralévé fozési iddre, és elkezd visz-
szaszamolni. Ebben a nyomas alatti allapotban nem fogja g6z elhagyni a késziilék fedelét, de eléfordulhat, hogy a biztonsagi szelepbél
eqy kevés flst szall fel, és néha egy kevés folyadék dmlik ki beldle. Ez teljesen normalis jelenség.
«Amultifunkcios elektromos kukta miikddés kozben kattogd hangot hallat. Ez a flitéegység normal mikddésének a része, ahogy a f6zési
folyamat alatt Kl illetve BE kapcsolja magat.
+A folyamatban 1év6 f6zési programot barmikor megszakithatja melegen tartas / mégse gomb megnyomasaval. Ekkor a kész(ilék ké-
szenlét izemmadba all.
5. A fézési program befejeztével a késziilék siirli sipold hangot hallat, és automatikus ,Melegen tartas” izemmddra valt. Az automatikus
,Melegen tartas"-t maximum 12 6ran &t tartja a kész(ilék, ami utan készenlét izemmadba all.
Figyelem: Rizs esetében nem ajanlott az ételt tll sokaig a készlilékben hagyni ,Melegen tartas” izemmadban, mivel az hatassal van az
étel izére és allagra.
6. A ,Melegen tartas” befejezéséhez nyomja meg a melegen tartds/mégse gombot. Ezek utan a ,fedd biztonsagos felnyitasa” pontban
ismertetett [épések betartasaval felnyithatja a késztilék fedelét. .
*A fedél felnyitasakor a belsé edény hozzatapadhat a fedélhez. Ennek oka a lehiilés kdvetkeztében fellépd vakuum. Allitsa a biztonsagi
szelepet ,Venting”, szellézés alldsba, a belépd levegd megsziinteti a vakuumot és a fedél leszedhetd lesz a belsd edényrél.

Lass fozés

1. Kdvesse a ,Késziilék el6készitése fozéshez” pontban leirtakat. a biztonsagi szelepet allitsa ,Venting”, szelldzés éllasba (11. abra)
Hasznélhat iveg fedelet is.

2. Kapcsolja be a készliléket. A LED kijelzén ekkor ,- - - -, jelenik meg, és a melegen tartds/mégse gomb villogni kezd. A késziilék ekkor
készenlét izemmaodban van.

3. Nyomja meg a lassu f6zés funkciégombot

4. A +/- gombok segitségével valtoztathatja a f6zés idStartamat 30 perc és 20 dra kdzott.

5. Abedllités gomb segitségével valassza ki a kivant fozési modot ,Normal”, ,Rovid", illetve ,Hosszu" kdzlil. Ezzel a f6zési idét egy atlagos
lassu f6z8 készilék normal, révid illetve hosszu f6zéséi idejének megfelelé iddtartamra éllitja.

6. Alassl f6zés gomb megnyomasa utan 10 masodperccel a f6zési program automatikusan indul.

7. Afézési program befejeztével a készlilék sirl sipold hangot hallat, és automatikusan a maximum 12 érés ,Melegen tartés’ izemmédra
valt.

A, késleltetett inditas” funkcio hasznalata f6zéshez

Ezzel a funkcidval akar 24 6raval is késleltetheti a f6zési idd megkezdését. Ez a funkcid nem hasznalhaté a ,Melegen tartas”, ,joghurt’, és
,Hirtelen stités” tzemmaodoknél. Az alabbiak szerint tudja beéllitani a késleltetést.

1. Allitsa be a kivant f6zési tizemmadot.

2. Az lizemmdd kivalasztasa utani 10 masodpercben nyomja meg a késleltetett inditas gombot, ekkor a hozza tartozé jelz6fény felvillan,
majd a +/- gombok segitségével allitsa be késleltetés idejét. A késleltetett inditas gomb elsd megnyomasakor az drara pontosan tudja
allitani a késleltetést, Ujbdli megnyomasra pedig percre pontosan. A bedllitott késleltetési idd lejartakor az elére megadott f6zési program
automatikusan indul. Figyelem, mindig hagyjon a késziiléknek elegendd idét a f6zésre, és a lehdilésre.

3. Az utolsd gombnyomastol szamitott 10 masodperc mulva a késleltetett inditas automatikusan elindul. A késleltetett inditas jelzéfénye
folyamatos piros fénnyel vilagit, és a LED kijelzdn nyomon kdvetheti a visszaszamlalast.

4. Barmikor megszakithatja a beallitott késleltetett inditast a melegen tartas/mégse gomb megnyomasaval.

5. Amint a visszaszamlalas eléri a 0-t az elekiromos kukta automatikusan fozni kezd a beallitasoknak megfelelen. A f6zés befejeztével a
kukta az automatikus maximum 12 6ras melegen tartas izemmodra valt.

Figyelem:

+Nem javasolt a késleltetett inditas funkcié hasznalata romlando élelmiszerek, mint példaul his vagy hal f6zésének késleltetéséhez. llyen
ételek hosszu ideig szobahdmérsékleten tartésa azok megromlasahoz vezethet. A fétt rizs a hosszd aztatés miatt puha és ragadés lesz, a
forralas utan pedig ha tll sokaig van melegen tartas izemmaodban hagyva az edény aljaban 1évd réteg elazik.

*Késa, zabpehely, vagy egyéb habzo vagy ragadds ételek f6zésekor NE hasznélja a késleltetett inditas funkciot, mivel ezek hozzaragad-
hatnak az Usz6 szelephez, igy az nem tud zami, és az étel kifolyhat. Ezért ezeknek az ételeknek a készitésekor ne hagyja magéara az
elektromos kuktét az eldmelegités alatt.

Hirtelen siités

1. Kdvesse a Késziilék elkészitése f6zéshez” pontban leirtakat. A fedelet tartsa nyitva, hogy elkertilie a kuktaban a nyomas ndvekedését.
2. Kapcsolja be a késziléket. A LED kijelz6n ekkor ,- - - -, jelenik meg, és a melegen tartas/mégse gomb villogni kezd. A késztilék ekkor
készenlét lizemmodban van.

3. Nyomja meg a hirtelen siités gombot. Az alapértelmezett siitési idé 30 perc, mig biztonsagi okokbdl a maximum bedllithatd id6 ebben
az tizemmédban 60 perc. Az edény alapértelmezett hémérséklete 130 °C, a maximum hdmérséklete 185 °C, mig a minimum hémérséklet
125 °C.

4. Az (izemmod kivalasztasa utén, de még a program elindulésa el6tt az ,|d6 / Hémérséklet” gomb megnyoméaséval, majd a +/- gombok
hasznalataval allithat eldszor az edény hémérsékletén, majd Ujbdli megnyomassal a program futasanak idején, az éppen aktualisan
kivalasztott |épést jelz6fény jelzi.

Abeallithatd hémerséklettartomany 125 °C - 185 °C, mig a leghosszabb beallithatd miikodési idd 60 perc. A hirtelen siités hasznalatakor

soha ne csukja le a készilék fedelét. “



5. A hirtelen siités gomb utolsd megnyomasa utan 10 masodperccel a f6zési program automatikusan indul. Barmikor megszakithatja a
programot a melegen tartas/mégse gomb megnyomasaval.

6. A beallitott hémérséklet elérésekor a LED kijelz6n valtakozva jelenik meg az idd, és a hdmérséklet, majd a kukta megkezdi a vissza-
szamlalast.

7. Afézési program befejeztével a kész(ilék stird sipold hangot hallat, és automatikusan a maximum 12 éras ,Melegen tartas’ izemmédra
valt.

Melegen tartas

Készenlét (izemmodban nyomja meg a melegen tartas/mégse gombot a ,Melegen tartas” funkcié aktivalasahoz. A funkcié bekapcsola-
sakor a kijelz8 percenként szamol. A funkciét hasznalhatja mind nyitott, mind zart fedél mellett, illetve az iiveg fedéllel. 12 éra elteltével a
kész(ilék stir(i sipold hangot hallat és Ujra Készenlét izemmadba all. A biztonsagi szelep ,Sealing” lezart, vagy ,Venting” szellézés allasban
is lehet. (11. abra)

Joghurt készitése

Abiztonsagi szelep ,Sealing” lezart, vagy ,Venting” szelldzés allasban is lehet. (11. abra)

Joghurt készitéshez hasznalhatja a bels6 edényt, vagy liveg palackokat. a folyamat maga két [épésbél al.

Az elsé Iépés a tej 83°C-ra torténd melegitése és pasztérozese. ez két célt szolgal: (1) az erjesztés soran elburjanzo karos baktériumok
elpusztitasa, és (2) a tejfehérje denaturalasa, tej csomosodasanak megakadalyozasaert, és a proteinek kdnnyebb felszivodasaért. Kétféle
maddon melegitheti fel a tejet az elektromos kuktajaban. Ha a belsé edényben szeretne joghurtot késziteni, nyomja meg a joghurt gombot.
Abedllités gomb segitségével allitsa ,Rdvid” mddra, ekkor a kijelzdn megjelenik a ,boil” (forralés) felirat. Ekkor a kukta 83°C-ra melegiti a
tejet, majd miutan végzett, stird sipold hangot hallat és a kijelzon a ,yogt” felirat jelenik meg.

Ha egyéb edényt, vagy palackot hasznélna a joghurt készitéshez a kdvetkezkepp melegitheti a tejet: Adjon egy csészényi vizet a belsé
edénybe, majd helyezzen be egy g6ztalcét, a géztélcara pedig a hasznalni kivant taroléedényt. Valassza ki a pérolas tizemmodot és allitsa
az id6t 1 percre. Amikor a program lefutott hasznalja a természetes gdzkiengedéses modszert.

A tej felmelegitése utna masodik Iépésben hagyja a tejet lehilni 46°C ala, majd a megfelelé mennyiségi joghurt kultrat, vagy friss
joghurtot adja hozza. Nyomja meg a joghurt gombot, majd a beallitas gomb segitségével valassza ki a ,Normal” modot. Az alapértelmezett
joghurt készitési id6 8 ora. A joghurtkulturan irtak szerint a +/- gombok segitségével allitsa be a joghurt készitéshez sziikséges iddt. A
program az utolsd gombnyomas utan 10 masodperccel automatikusan indul, és befejeztével a késziilék siird sipold hangot hallat, és
Készenlét izemmodba all. Az igy elkészilt joghurtot hozzaadhatja més ételhez (curry), vagy mézzel és dzsemmel keverve gyiimélcsjog-
hurtot készithet.

MUSZAKI ADATOK

Tépellatas: 230 V~/50 Hz

Elekiromos fiitGelem: 1000 W

Urtartalom: 6L

Tomit6gy(rd tipusa: HG EK 1000/SZ

Belsd edény mérete: @22 x 16 cm

Mkddés kozbeni nyomas: 70- 80 kPa

(G6zkibocsatasi nyomas: 115kPa

Uzemi hémérséklet magas nyomasnal: 115-118°C

Uzemi hémérséklet alacsony nyomasnal: 110-112°C

Melegen tartas tizemmad: legfeljebb 12 6ran 4t 63-78 °C hdmérsékleten
Lassu f&zés Gizemmod: 0.5-20 6ran &t 88 - 99 °C hdmérsékleten
Hirtelen siités tizemmad: 125-185°C

Joghurt {izemméd: legfeljebb 8 dra 35 - 45 °C hémérsékleten
Csatlakozokabel hossza: 120 cm

Készlilék mérete: 33x31x32¢cm

Tomege: ~5kg

(SK)  ELEKTRICKY TLAKOVY HRNIEC

Opis vyrobku

Multifunkény elektricky tiakovy hmiec predstavuje generaciu inteligentnych kuchynskych pristrojov.

Tento 7 v 1 elektricky tlakovy hrniec spoji v sebe prednosti tradi¢ného tlakového hrnca, woku, pomalého hrnea, varica ryze, parného hrnca,
jogurtovaca a ohrievacieho hmca. Pristroj je navrhnuty pre pohodiné a rychle pouzivanie. 11 inteligentnych programov, ktoré st oviadané
mikroporcesorom zjednodusi a ulahci kazdodenné varenie. Elektricky parny hrniec mé 10 bezpe&nostnych rieeni, tym pomaha vyhnut sa
Castym chybam a bezpegnostnym rizikam pri pouzivani tradi¢ného tlakového hmea pouzitelného na sporaku. Tieto rieSenia su sledovanie
polohy pokrievky, zatvorenie pokrievky, ked je hriec pod tlakom, bezpe¢nostny ventil, elektronicka regulacia tlaku a teploty, ochrana proti
prehriatu s automatickym vypnutim, ochrana proti prepétiu, poistka na obmedzenie pridu.

Recepty najdete na stranke www.somogyi.hu

Charakteristika
Multifunkény: polievka, maso/perkelt, fazula/chili, hydina, pomalé varenie, rychle pecenie, ryza, celozmné obilniny, kasa, dusenie, jogurt,
manuélny a udrziavanie tepla.
11 druhov pohodinych programov oviddané mikroprocesorom. Iba stlate tlaidlo a mdZete zacat varit. Mikroprocesor sleduje ¢as,
tlak a teplotu poCas varenia, preto netreba hmiec neustale kontrolovat.
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Cisty a tichy: elektricky parny hrniec je velmi tichy a skoro nevyp(sta paru. Tym zachova arému a chut potravin, vyhnete sa vyteceniu
jedla, Skvrnam a vystriekaniu.

Rychly a pruzny spdsob varenia: Varenie pod vysokym tlakom mdZe skratit Cas varenia az o 70%, takto netreba Cakat na dobroty,
rychlo sa pripravia.

24 h odlozeny $tart varenia: moznost nacasovat na 24 h.

Moznost nastavit az 240 mindtové manuélne varenie.

Automatické udrZiavanie tepla: po ukonceni varenia spustite funkciu automatického udrziavania tepla, pristroj tak dokaze udrzat jedlo
teplé aZ 12 hodin.

Cistenie v umyvacke riadu: Nehrdzavejicu vnitorn( nadobu mdZete vioZit do umyvacky riadu.

Ovladanie a stav tlakového hrnca

Ovladaci panel (2. obrazok)

Na ovladacom panely multifunkéného tlakového hmea néjdete LED kontrolku, pod tym 3 kontrolky pre teplotu, Easova¢ a odloZeny $tart,
tri kontrolky nastavenia, 5 ovladacich tlacidiel a 13 tlacidiel funkcii. Kazdé tlacidlo funkcie mé vlastnu kontrolku.

Stavy elektrického tlakového hrnca

Elektricky tiakovy hrniec méZze mat 3 stavy, ktoré oznacu1u LED displej alebo kontrolky.

Pohotovostny stav: Na LED displeji sa zobrazi - - - - a blika tlacidlo udrziavania tepla/zrusit.

Predhrievanie: Na LED displeji sa zobrazi () a svieti kontrolka aktivovaného rezimu.

Stav spusteného programu: Svieti kontrolka aktivovaného rezimu a LED displej zobrazi ostavajlci cas. Pri vareni, pomalom dusen,
priprave jogurtu a prestavke ¢as sa odpocitava. Pri udrZiavani tepla zobrazenie ¢asu je normalne.

Ovladacie tlacidla

Pat ovladacich tlaidiel: +, -, nastavenie, odlozeny Start a teplota/Cas.

Pomocou tlacidiel + a — mdZete nastavit ¢as.

Pomocou tlacidla nastavenie mozete dalej nastavit uz nastaveny program varenia.

Pomocou tlacidla odlozeny Start mdZete nagasovat, aby po uplynuti nastaveného €asu pristroj spustil nastaveny program. Funkciu od-
lozeného Startu mozete nastavit v rezime polievka, méso/perkelt, fazula/chili, hydina, dusenie, celozmné obilniny, kasa, ryza, pomalé a
manuélne varenie. NemdZete zapnut v reZime rychleho pecenia a jogurtovaca.

Pomocou tlacidla teplota/Gas mdZete nastavit teplotu a ¢as v pripade rychleho pecenia, resp. aj pomocou tlacidiel +a - .

Pomocou tlacidiel nastaveni mdZete nastavit 3 doby varenia povySe rezimoch varenia: Kratka, Norméaina, Diha (Less, Normal, More).
Tymto mdZete nastavit, Ze pristroj v roznych rezimoch dokedy méa spustat program varenia, okrem rezimov ,manuélny” a ,ryza”, kde je
toto plne automaticke.

Tlacidla funkcii

Ktorykolvek beZiaci program multifunkéného elektrického tlakového hmca méZzete prerusit tlacidlom udrZiavanie tepla/zrusit. Po pre-
ruSeni programu pristroj sa prepne do pohotovostného reZimu. Ked je tlakovy hrniec v pohotovostnom reZime a znovu stlaite tlacidlo
udrziavanie tepla/zrusit, tlakovy hmiec sa prepne do rezimu udrZiavania tepla.

Stlacenim tlaidla polievka mdzete pripravif v hrnci rézne polievky. Pomocou tlacidla nastavenie mdZete nastavit' kratSi alebo dihsi ¢as
varenia, ked je to potrebné. Multifunkény elektricky tiakovy hrniec do urcitej miery reguluje potrebny tlak a teplotu, tekutina v nadobe nikdy
nebude silne vriet. Napriklad: pouZite tlacidlo polievka na pripravu slepacej polievky. Po ukonceni varenia slepacia polievka bude velmi
Cista a ani sliepka sa nerozpadne. Bezpecnostny ventil ,Sealing” mé byt v uzavretom stave. (11. obrazok)

Stlaéenim tlacidla kaSa moZzete pripravit v hrci kaSe z rézneho obilia. Pomocou tladidla nastavenie mdZete nastavit dobu varenia. V
Normalnej dobe mdZete pripravit ovsenu kaSu. Ked cheete pripravit kaSu z viacerych obilnin, tak nastavte Dihu dobu varenia. Pred
konzumovanim kasu premieSajte.

Pozor: Bezpecnostny ventil nenastavte do stavu vetrania ,Venting”, ked rezim ,Ka$a” bola ukoncend, lebo tymto moze kasa vystriekat z
nadoby cez ventil. Prosime, pouZite spdsob prirodzeného vypistania pary. Bezpecnostny ventil ,Sealing” ma byt v uzavretom stave. (11.
obrazok)

Stlacenim tlacidla hydina mozete pripravit v hrnci jedla z hydiny. Podla chuti a masa pomocou tlacidla nastavenie mdZete zmenit dobu
varenia z Normélnej na Kratku alebo DIhd. Hydinu sa oby&ajne da uvarit jednoduchie ako bravéové, baranie alebo hovadzie méaso, preto
tlacidlo ,hydina” je naprogramované aj v Normalnej dobe na kratSi ¢as varenia. Bezpecnostny ventil ,Sealing” ma byt v uzavretom stave.
(11. obréazok)

Stlacenim tlacidla médso/perkelt mdZete pripravit v hmci jedla z mésa a perkelt. Pomocou tlagidla nastavenie moZzete nastavit dobu vare-
nia, aj pre najlepsi perkelt. Oby¢ajne dihSou dobou varenia mézete dosiahnut, aby sa maso oddelilo z kosti. Bezpeénostny ventil ,Sealing”
ma byt v uzavretom stave. (11. obrazok)

Stlaéenim tlagidla fazulalchili moZete pripravit v hmci fazulu. Pomocou tlacidla nastavenie mézete zmenit dobu varenia, aby ste mohli
pripravit fazulu ideélne, podra vlastnej chuti. Bezpecnostny ventil Sealing” ma byt v uzavretom stave. (11. obrazok)

Stlacenim tlacidla ryza mézete pripravit v hmci varen( alebo dusend ryzu Gplne automaticky, v inteligentnom rezime. Doba varenia sa
automaticky nastavi podfa vioZeného mnozstva jedla. V pripade pripravy 2 Sélok ryze pristroj vari ryzu priblizne 12 mindt, pricom v pripade
pripravy 3-5 $lok ryZe doba varenia sa predizi na 14 mindt. Cim vacSie mnoZstvo ryze chcete pripravit, tym sa predizuje ¢as varenia.
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Tento rezim nemdZete zmenit pomocou tlacidla nastavenie.
Pozor: V hrnci musite pripravit najmenej 1 8alku ryZe. Prosime, ubezpecte sa, Ze pouZivate potrebné mnoZstvo vody na pripravu ryze.
Bezpecnostny ventil ,Sealing” ma byt v uzavretom stave. (11. obrazok)

Stlaéenim tlacidla celozrnné obilniny spustite inteligentny receptovy program, s ktorym mézete pripravit v hrnci celozmn( ryzu, napr.
divoku a prazenu ryzu. Pomocou tlacidla nastavenie mdZete vybrat z troch nastaveni. Zakladny nastaveny &as varenia je 40 min(t. Kratka
doba varenia je 20 min(t, DIha doba varenia je 60 mindt. Tto DIhu dobu varenia odpori¢ame nastavit v pripade tvrdych obilnin, napriklad
kukurice. Bezpecnostny ventil ,Sealing” ma byt v uzavretom stave. (11. obrazok)

Stlacenim tlacidla dusenie mdZete pripravit v hrnci dusené jedla. Pomocou tohto reZimu moZete dusit alebo ohrievat zeleninu, resp.
plody mora. Pre dusenie pouzivajte 1 -2 Salky vody (cca. 160 ml), pretoze toto mnozstvo bude Uplne stacit pre erstvd zeleninu, na 1 -2
minutové dusenie pod tiakom. Cas dusenia mdZete zmenit tiaCidlami +/-. Pozor! Rozdielne od ostatnych rezimov varenia funkciu dusenia
moZete pouzivat aj priebezne s maximalnym ohrievacim vykonom, a tymto mdZzete pripélit jedlo na spodku nadoby. Jedlo umiestnite do
takych sklenenych alebo keramickych nadob, ktoré mdZete vlozit do vnitornej nadoby, ako napriklad kovové koSiky, rosty (vhodné do
rlry). Bezpegnostny ventil ,Sealing” ma byt v uzavretom stave. (11. obrazok)

Stlacenim tlacidla manualne nastavenie mozete nastavit manualne ¢as varenia. Nastaveny ¢as v tomto pripade znamena Cas varenia
pod tlakom! Na displeji sa zatne odpocitavanie Casi iba po dosiahnuti potrebného tlaku. Nastavitelny ¢as je maximalne 119 mint.

Rychle pecenie. Stlacte tladidlo teplota/Cas, pod displejom zacne sviefit kontrolka ,Timer” (Cas). Teraz pomocou tladidiel +/- mozete
nastavit ¢as prevadzky, zakladné nastavenie je 30 minit. Stlacte este raz tlacidlo teplota/as, pod displejom bude svietit kontrolka , Temp”
(teplota). Teraz pomocou tlacidiel +/- mdzete nastavit teplotu. Teplotu méZete nastavit medzi 125 a 185 °C, zakladné nastavenie je 30 °C.
Pre dalsie informécie si precitajte odsek ,Rychle pedenie”.

Stlacenim tlacidla pomalé varenie multifunkény tlakovy hrniec bude fungovat tak, ako jeden tradiény pomaly hrniec. Pomocou tlaidiel
+/- mdzete nastavit ¢as prevadzky. Pomocou tladidla nastavenie mozete regulovat' teplotu. Pre dalSie informacie si precitajte odsek
,Pomalé varenie”.

Tlacidlo jogurt méa 2 programy. 1. Pasterizovanie mlieka, 2. Varenie. Pre dalSie informécie si precitajte odsek ,Jogurt”.

Tlacidlo odlozeny $tart slizi na spustenie nacasovaného varenia. Najprv vyberte zelany rezim varenia (okrem rezimu ,rychleho pecenia”
a jogurtu”, pri ktorych odloZeny Start nie je mozny), potom stlacte tlaidlo odlozeny Start. Pomocou tlacidiel +/- nastavte, Ze o kolko hodin
cheete (mdzete nastavit maximalne 24 hodin), aby sa spustil program. Ked opét stlacite tlaCidlo odlozeny $tart, mdZete nastavit aj mindty.
Potom 0 10 sekund sa aktivuje nastaveny odloZeny Start a pristroj pipa. Ked tento nastaveny ¢as uplynie, spusti sa nastaveny program.
Vzdy zabezpedte pre pristroj dostatotny Cas na varenie a vychladnutie.

Varenie s multifunkénym tlakovym hrncom
NizSie uvedené kroky sa tykaju rezimu ,ryza", jpolievka’, ,hydina", ,méaso/perkelt", ,fazua/chili“, ,celozmné obilniny*, kasa“, ,dusenie” a
,manualny",
1. Nasleduijte kroky z odseku ,Priprava pristroja na varenie”.
2. Zapnite pristroj. Na LED displeji sa zobrazi ,- - - -, za¢ne blikat tlacidlo udrZiavanie tepla/zrusit. Pristroj je teraz v pohotovostnom rezime.
3. Vyberte Zelany rezim varenia, napriklad polievku. Po stlaceni tiagidla zatne svietit kontrolka tohto rezimu.
+ Po vybere rezimu este 10 sekind mdZete stlacit ktorékolvek druhé tlacidlo funkcie na zmenu rezimu, resp. na zmenu ¢asu varenia.
+ Pomocou tlagidla nastavenie nastavte ¢as varenia. V rezime ,manuélny”, ,ryza”, ,jogurt' a rychle pecenie” treba stlacit tlacidlo viackrat.
+ Pomocou tlacidla nastavenie mozete striedat Kratku”, ,Normalnu”, ,DIhG" dobu varenia. Viybrant dobu oznacuje prislu$na svietiaca
kontrolka.
+/ pripade potreby pouzite tlacidla +/- pre nastavenie €asu varenia. Podrzanim tychto tlacidiel méZete rychlejSie nastavit Cas.
+ Zakladné nastavenie asu v jednotlivych rezimoch je &as, ktory obyCajne potrebujete na pripravu daného jedla. Vzdy si precitajte
recepty a podfa toho mdzete odhadnut potrebny ¢as varenia, pri¢om berte do Gvahy suroviny, mnozstvo a Vas chut.
4. Po vybere rezimu o 10 sekund sa automaticky spusti program varenia.
» Spustenie programu varenia pristroj signalizuje 3 pipnutiami. Na LED displeji sa zobrazi, ()", o oznacuje predhrigvanie.
Pozor: Predhrievanie méze trvat aj 10-40 minit a zavisi od prisad jedla, ich mnoZstva a teploty.
+ ZvySovanim tlaku v hmci moze unikat malé mnoZstvo pary z plavakového ventilu, kym sa nepodvihne.
+ Ked tlakovy hrniec dosiahne prevadzkovy tiak potrebny na varenie, tak na LED displeji zobrazenie , C— ) ” sa zmeni na zobrazenie
zvySného Casu varenia a zacne odpocitavanie. V tomto stave pod tlakom nebude unikat' para z pokrievky pristroja, ale méze sa stat, ze
z bezpe€nostného ventilu bude vychadzat malé mnoZstvo dymu alebo tekutiny. Je to normélny jav.
* Pogas prevadzky multifunkéného elektrického tlakového hmca poCut z hmea tlkot. Je to normélna prevadzka vyhrievacej jednotky,
VYPINA SA resp. ZAPINA SA reZim varenia.
+ Ktorykolvek beziaci program mdzete prerusit tlacidlom udrziavanie tepla/zrusit. Po preruseni programu pristroj sa prepne do pohoto-
vostného rezimu.
5. Po ukonCeni programu varenia pristroj pipa a automaticky sa prepne do rezimu ,UdrZiavanie tepla’. Automatické ,Udrziavanie tepla”
mdze prebiehat maximéalne 12 hodin, potom pristroj sa prepne do pohotovostného rezimu.
Pozor: V pripade ryze neodporicame jedlo nechat v pristroji prilis dlho v rezime ,Udrziavanie tepla”, lebo sa zmeni chut a konzistencia
jedla.
6. Pre ukoncenie rezimu ,Udrziavanie tepla” stlacte tlacidlo udrziavanie tepla/zrusit. Potom podfa odseku ,bezpecné otvorenie pokrievky”
mdzete otvorit pokrievku pristroja.
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« Pri otvoreni pokrievky vnitoma nadoba sa méze prilipnat na pokrievku. Pricinou tohto javu je vzniknuty podtlak v désledku vychlad-
nutia. Bezpecnostny ventil nastavte do pozicie vetrania ,Venting”, vstupujlci vzduch odstrani podtlak a pokrievku mdZete odstrénit z
vn(tornej nadoby.

Pomalé varenie

1. Nasledujte kroky z odseku ,Priprava pristroja na varenie”. Bezpecnostny ventil nastavte do pozicie vetrania ,Venting” (11. obrazok).
MdzZete pouZit aj sklenent pokrievku.

2. Zapnite pristroj. Na LED displeji sa zobrazi ,- - - -, za¢ne blikat tlacidlo udrZiavanie tepla/zrusit. Pristroj je teraz v pohotovostnom rezime.
3. Stlaéte tlacidlo pomalé varenie.

4. Pomocou tlacidiel +/- mdZete zmenit dobu varenia medzi 30 mina 20 h.

5. Pomocou tlacidla nastavenie vyberte spdsob varenia ,Normalny”, ,Kréatky", resp. ,DIhy". Tymto Cas varenia bude zhodnd s ¢asom
varenia na pomalom hrnci, mdZe byt normalna, krétka alebo diha doba.

6. 10 sekund po stlaCeni tlacidla pomalé varenie program varenia sa automaticky spusti.

7. Po ukonCeni programu varenia pristroj pipa a automaticky sa prepne do rezimu ,UdrZiavanie tepla“ maximalne na 12 hodin.

Pouzivanie funkcie ,,odlozeny Start”

Touto funkciu mdZete odlozit varenie az o 24 h. Tuto funkciu nemodzete pouZit v rezime UdrZiavanie tepla”, ,jogurt” a ,Rychle pecenie’.
Odlozeny Start moZzete nastavit podfa nasledujtcich krokov.

1. Nastavte Zelany rezim varenia.

2. Do 10 sekiind po nastaveni rezimu stlacte tlacidlo odlozeny Start, zablika jeho kontrolka a pomocou tlacidiel +/- nastavte ¢as odlozenia.
Pri prvom stlaceni tlacidla odloZeny Start mdZete nastavit odloZenie presne na hodinu, dalSim stlatenim mézete nastavit aj minuty. Po
uplynuti nastaveného Casu sa automaticky spusti nastaveny program varenia. Pozor, vzdy nechajte pre pristroj dostatok ¢asu na varenia
a vychladnutie.

3. 010 sekind od posledného stlacenia tladidla odlozeny Start sa automaticky spusti. Kontrolka odlozeny $tart svieti priebezne ¢ervenou
farbou, na LED displeji mdZete sledovat odpocitavanie ¢asu.

4. OdloZeny Start mdZzete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla udrziavanie tepla/zrusit.

5. Ked odpocitavanie sa dostane na 0, elekiricky tlakovy hmiec zatne automaticky varit podfa nastaveni. Po ukonéeni programu varenia
pristroj pipa a automaticky sa prepne do rezimu udrZiavania tepla maximalne na 12 hodin.

Pozor:

* Neodporicéame pouzivat funkciu odlozeného Startu v pripade potravin, ktoré sa mozu rychlo pokazit, ako napriklad méso alebo ryba.
Drzanie takychto potravin pri izbovej teplote mdZe spsobit, Ze sa pokazia. Ked je ryZa diho namocend, tak bude mékka a lepkava, a ked
po uvareni je diho v rezime udrZiavania tepla, ryZa na spodku nadoby sa rozmoci.

*V pripade varenia kase, ovsenych vioCiek alebo injch penivych jedal NEPOUZIVAJTE funkciu odloZeny &tart, lebo sa mazu prilepit na
plavakovy ventil, preto sa ventil nevie zatvorit a jedlo mdZe vytiect z nddoby. Preto pri priprave tychto jedal pocas predhrievania nenechajte
elektricky tIakovy hrniec bez dozoru.

Rychle pecenie
1. Nasleduijte kroky z odseku ,Priprava pristroja na varenie”. Pokrievku nechajte otvorend, aby ste sa vyhli zvySovaniu sa tlaku v hrnci.
2. Zapnite pristroj. Na LED displeji sa zobrazi ,- - - -, za¢ne blikat tlacidlo udrZiavanie tepla/zrusit. Pristroj je teraz v pohotovostnom rezime.

3. Stlacte tlacidlo rychle pecenie. Zakladny nastaveny ¢as pecenia je 30 mint, kym z bezpeénostnych dévodov maximalny nastavitelny
Cas v tomto rezime je 60 minut. Z&kladna nastavena teplota hrnca je 130 °C, maximaina teplota je 185 °C, minimélna teplota je 125 °C.
4. Po vybere rezimu, ale este pred spustenim programu stlacenim tla¢idla ,Cas / Teplota” a pozitim tlacidiel +/- moZzete najprv nastavit
teplotu hrnca, dalSim stlagenim mézete nastavit ¢as prevadzky. Aktudiny krok oznacuje kontrolka.

Rozsah nastavitelnej teploty je 125 °C - 185 °C, najdIhsi nastavitelny ¢as je 60 mindt. Pri pouzivani rezimu rychle pecenie nikdy nezatvorte
hrniec pokrievkou.

5.0 10 sekund od posledného stlacenia tlacidla sa automaticky spusti program pecenia. Program mdZete kedykolvek prerusit stlacenim
tlaCidla udrziavanie tepla/zrusit.

6. Po dosiahnuti nastavenej teploty na LED displeji sa strieda zobrazenie ¢asu a teploty, potom hrniec zaéne odpogitavanie.

7. Po ukonCeni programu varenia pristroj pipa a automaticky sa prepne do rezimu udrziavania tepla maximaine na 12 hodin.

Udrziavanie tepla

Pre aktivovanie funkcie ,Udrziavanie tepla” v pohotovostnom reZime stlacte tlacidlo udrZiavania tepla/zrusit. Po zapnuti funkcie displej
pocita mindty. Funkciu mdZete pouzivat s otvorenou aj zatvorenou pokrievkou, resp. sklenenou pokrievkou. Po 12 hodinach pristroj pipa
a prepne sa do pohotovostného rezimu. Bezpecnostny ventil mdze byt v uzavretej ,Sealing” , aj vetracej ,Venting” pozicii. (11. obrazok)

Priprava jogurtu
Bezpecnostny ventil mdZe byt v uzavretej ,Sealing”, aj vetracej ,Venting” pozicii. (11. obrazok) Na pripravu jogurtu mézete pouzit vnitor-
nl n&dobu alebo sklenené pohére. Priprava jogurtu pozostava z dvoch krokov.
Prvy krok je zohriatie mlieka na 83°C a pasterizovanie. Toto treba vykonat s cielom: (1) znicit Skodlivé baktérie, ktoré vznikaju pocas
kvasenia, a (2) denaturalizacia mliecnej bielkoviny, v z&ujme zabréneniu vzniku hréiek v mlieke a pre lepie vstrebévanie proteinov. V
hrnci moZete ohrievat mlieko dvoma spésobmi. Ked chcete pripravit jogurt vo vnitomej nadobe, stlacte tlacidlo jogurt. Pomocou tladidla
nastavenie nastavte na ,Kratky” spdsob, potom na displeji sa zobrazi npis ,boil” (varenie). Hmiec zohreje mlieko na 83°C a ked' skon¢il
pipa, na displeji sa objavi napis ,yogt'.
Ked chcete pouit ini nddobu alebo ffadu na pripravu jogurtu, mlieko moZete zohriat takto: do vnutornej nddoby nalejte 1 Salku vody,
umiestnite do vnutornej nadoby parny rost, na rost umiestnite viastni nadobu. Vyberte rezim dusenie a nastavte ¢as na 1 minGtu.
Ked program skon¢il, pouZite spdsob prirodzeného vypUstania pary.
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Po zohriati mlieka v druhom kroku nechajte mlieko vychladnit pod 46°C, potom pridajte jogurtovi kultiru v spravnom mnozstve alebo
Cerstvy jogurt. Stlaéte tlacidlo jogurt, potom pomocou tlagidla nastavenie vyberte ,Normalny” spdsob. Zakladny nastaveny as pripravy
jogurtu je 8 hodin. Podra opisu na jogurtovej kultire pomocu tlagidiel +/- nastavte potrebny ¢as na pripravu jogurtu. O 10 sekind od
posledného stlaCenia tiagidla sa automaticky spusti program. Po ukonceni programu pristroj pipa a automaticky sa prepne do pohotovost-
ného rezimu. Takto pripraveny jogurt mozete pridat do inych jedal (curry) alebo mdzete pomieSat s medom alebo dzemom na pripravu
ovocného jogurtu.

TECHNICKE UDAJE

Napajanie: 230 V~/50Hz

Elektrické vyhrievacie teleso: 1000 W

Objem: 6L

Typ tesnenia: HG EK 1000/SZ

Rozmery vnitornej nadoby: @22 x 16 cm

Tlak poCas prevadzky: 70- 80 kPa

Tlak vypUstania pary: 115kPa

Prevadzkova teplota pri vysokom tlaku: 115-118 °C

Prevadzkova teplota pri nizkom tlaku: 110-112°C

Rezim udrZiavania tepla: najviac 12 h pri teplote 63-78 °C
Rezim pomalého varenia: 0.5 - 20 hodin pri teplote 88 - 99 °C
Rezim rychleho pegenia: 125-185°C

Rezim pripravy jogurtu: najviac 8 h pri teplote 35 - 45 °C
Dizka napéjacieho kabla: 120 cm

Rozmery pristroja: 33x31x32cm

Hmotnost: ~5kg

OALA SUB PRESIUNE, ELECTRICA

Descrierea produsului

Oala sub presiune multifunctionald apartine noii generatii de ustensile de bucatarie inteligente.

Acesta oala sub presiune 7-in-1 combina beneficiile unei oale sub presiune traditionale, wok, vas pentru gatire lenta, vas pentru orez, vas cu
aburi, aparat pentru iaurt si vase de incalzire. Aparatul este proiectat pentru o utilizare convenabila si care economiseste timp in bucatérie.
Cele 11 programe controlate de un microprocesor fac gatitul de zi cu zi simplu si usor. Oala sub presiune electrica are 10 solutii de siguranta
pentru a va ajuta sa evitati problemele comune si riscurile de siguranta asociate cu oala sub presiune traditionald, utilizata pe aragaz.
Aceste solutii acoperd lucruri cum ar fi monitorizarea pozitiei capacului, blocarea capacului atunci cand vasul este sub presiune, supapa de
siguranta, controlul electronic al presiunii si temperaturii, detectarea supraincalzirii urmate de oprire automata, protectie la supratensiune,
siguranta de limitare a curentului.

Pentru retete vizitati pagina www.somogyi.ro.

Caracteristici

Multifunctional: supa, camelftocand, fasole/chili, pasari, orez, cereale integrale, terci de ovaz, gatire cu aburi, gétire lentd, préjire rapida,
iaurt, manual si pastrarea cald.

11 tipuri de programe comode de gatit, controlate de microprocesor. Doar apasati butonul si incepeti sd gatiti. Microprocesorul verifica
timpul, presiunea si temperatura in timpul gatirii, astfel incat nu este nevoie sa verificati in mod constant oala sub presiune.

Curat si placut: oala sub presiune electrica este foarte silentios si aproape complet lipsit de scurgeri de abur. Acest lucru pastreaza aroma
si gustul alimentelor, evitd posibilele scurgeri de alimente, pete si stropi.

Metoda de gatit rapida si flexibila: Gatitul la presiune ridicata poate scurta timpul de gatit cu pand la 70%, astfel incat sa nu trebuiasca sa
asteptati mult timp pentru delicatese, acestea vor fi gata rapid.

Giitire intérziatd cu 24 ore: posibilitate de intérziere cu pana la 24 de ore.

Optiunea de a seta timpul de gatit manual de pand la 240 de minute.

Pastrare automata la cald: pornifi functia automaté de incalzire dupa gatit, permitand aparatului sd mentina automat alimentele calde timp
de pana la 12 ore.

Curétare cu masina de spalat vase: vasul interior din otel inoxidabil poate fi curétat cu masina de spélat vase.

Controlul si starea oalei sub presiune
Panou de control (fig. 2.
Panoul de control al oalei sub presiune mulifunctionale are un ecran LED, sub acesta sunt 3 indicatori luminosi pentru temperatura crono-

functle are propr|u| indicator luminos.

Starile posibile ale oalei sub presiune

Qala sub presiune, electrica are 3 stari posibile, care sunt semnalizate de ecranul LED ori de indicatorii luminosi.

Standby: Pe ecranul LED apare indicatorul - - - -" si butonul de pastrare la cald/anulare clipeste.

Preincalzire: Pe ecranul LED apare indicatorul L_J si butonul aferent modului activat se aprinde.

Starea programului activ: Indicatorul luminos aferent modului activat se aprinde si pe ecranul LED se se afiseaza timpul ramas. La gétire,
gatire lenta cu aburi, preparare iaurt si in repaos timpul se numard invers. La mentmerea la cald timpul se aﬂseaza normal.
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Butoane de control

Cele cinci butoane de control sunt: +, -, setari, pomire intarziatd, temperatura/timp.
Utilizati butoanele + si - pentru a seta timpul.

Butonul setari va permite sd efectuati reglari suplimentare la programul de gatit selectat.

Nu are efect la modurile de prajire rapida siiaurt.

Butonul temperatura/timp poate fi folosit pentru a regla timpul si temperatura de gatire in cazul modului de prajire rapidd, cu ajutorul butoa-
nelor + i —.

Cu butonul setari puteti regla 3 timpi de gatit in plus fata de modurile de gatit: scurt, Normal, Lung (Less, Normal, More). Acest lucru va
permite s& controlati cat timp ruleaza oala programul de gatit in diferite moduri, cu exceptia modurilor ,manual’ si ,orez”, la care acest lucru
este complet automat.

Butoane de functie

Oricare program activ al oalei sub presiune se poate intrerupe daca apasati butonul mentinere la cald/anulare. Dupé intreruperea progra-
mului aparatul schimbd pe modul standby. Daca oala sub presiune este in modul standby si apésati incé o data butonul mentinere la cald/
anulare, aparatul schimbd pe modul activat de mentinere la cald.

Prin apasarea butonului supd in oala sub presiune puteti prepara diferite supe sau ciorbe. Utilizati butonul setari pentru a comuta intre timpi
de gatit mai mici sau mai lungi, daca este necesar pentru gatit. Oala sub presiune electricd multifunctionald poate controla intr-o anumita
masurd presiunea si temperatura necesare, insa lichidul nu va ajunge niciodatd la un punct de fierbere ridicat. De exemplu: utilizati butonul
supa pentru a gati supa de pui. Dupa ce se termina programul de gatit, supa de pui va fi extrem de curatd, iar puiul nu se va destrama.
Supapa de sigurantd trebuie sd fie in pozitia inchis ,Sealing”. (fig. 11)

Prin apasarea butonului terci, puteti face in oala sub presiune din diferite tipuri de cereale diferite mancaruri. Utilizati butonul setéri pentru a
selecta timpul de gétit. Cu durata Normal puteti face terci din ovaz. Daca doriti sa facefj terci din diferite cereale si fasole, alegeti timpul de
gatit Lung. Amestecati inainte de consum.

Atentie: Nu setati supapa de sigurantd pe ,Venting’, pozitia de ventilare dupa terminarea modului , Terci”, deoarece acest lucru va determina
evacuarea mancari din aparat prin valva. Va rugdm sa folositi metoda de reducere a presiunii naturale. Supapa de sigurantd ,Sealing”
trebuie inchisa. (fig. 11)

Prin apasarea butonului pasdre, puteti pregati in oala sub presiune preparate din carne de pasare. In functie de gust si de camea de pasare
plasata in oald, puteti utiliza butonul setéri pentru a schimba timpul de gatit de la Normal la Scurt sau Lung. Carnea de pasdre este, in
general, mai usor de gatit decat camea de porc, mielul sau camea de vita, astfel incat butonul de functie ,pasére” este programat in mod
normal pentru un timp de gatit mai scurt. Supapa de siguranté ,Sealing” trebuie inchisa. (fig. 11)

Apésati butonul carne/tocand pentru a pregati preparate din came si tocana in oala sub presiune. Utilizati butonul setéri pentru a regla tim-
pul de gatit in vederea obtinerii celei mai bune consistente. De regula, puteti utiliza un timp de gatit mai lung pentru a obtine camea separata
de 0s. Supapa de siguranta ,Sealing” trebuie inchisa. (fig. 11)

Apasati butonul fasole/chili pentru a gati fasolea in oala sub presiune. Pentru a face fasolea ideald pentru a se potrivi qustului Dvs., utilizati
butonul setéri pentru a schimba timpul de gatit. Supapa de sigurantd ,Sealing” trebuie inchisa. (fig. 11)

Prin apasarea butonului orez, puteti prepara in oala sub presiune orez fiert sau gatit la aburi intr-un mod complet automat, inteligent. Timpul
de gdtire se regleaza automat cu cantitatea de alimente introdusé in aparat. La prepararea a 2 cani de orez, aparatul gateste orezul timp de
aproximativ 12 minute, in timp ce in cazul a 3-5 cani de orez creste timpul la aproximativ 14 minute. Atunci cand se prepara mai mult orez,
timpul de gatit continua sa creasca. Acest proces nu se poate modifica utilizand butonul setdri.

Atentie: Se poate prepara deodata in oala cel putin 1 cana de orez. Va rugam sa va asigurati ¢ ufilizati cantitatea necesara de apa pentru
gatit. Supapa de siguranta ,Sealing” trebuie inchisa. (fig. 11)

Butonul cereale integrale lanseaza un program de retetd inteligenta care va permite s gatiti orez integral, cum ar fi orez sélbatic si orez
préjit. Aveti posibilitatea sa alegeti trei optiuni utilizand butonul setéri. Timpul implicit de gatit este de 40 de minute. Timpul setat pe Scurt
schimbd acest lucru la 20 de minute, in timp ce Lung este de 60 de minute. Optiunea de timp Lung este recomandata pentru cerealele mai
tari, cum ar fi porumbul uscat. Supapa de siguranta ,Sealing” trebuie inchisa. (fig. 11)

Prin apasarea butonului gatire cu aburi, puteti pregati in oala sub presiune méncare la aburi. Acest lucru va permite sa preparati la aburi
sau sa reincdlziti legume sau fructe de mare. Pentru aburire, utilizati 1-2 cani (aproximativ 160 ml) de apa, deoarece aceastd cantitate este
suficientd pentru ca legumele proaspete sa se prepare sub presiune in 1-2 minute. Utilizati butoanele +/- pentru a schimba timpul de aburire.
Atentie! Spre deosebire de alte moduri de gatit sub presiune, functia de simmare poate functiona aparatul continuu la putere maxima de
incalzire, care poate arde alimentele in partea de jos a vasului interior. Asezati alimentele pe care doriti sa le aburiti in recipiente din sticla
sau ceramica care pot fi plasate in recipientul interior, cum ar fi cosuri metalice, tavi cu abur (tipuri de utilizare in cuptoare). Supapa de
siguranta ,Sealing” trebuie inchisa. (fig. 11)

Puteti utiliza butonul setare manuald pentru a regla manual timpul de gatit. Timpul stabilit astfel este timpul in care oala este sub presiune!
Pe ecran nu se pomeste numaratoarea pana dupa ce presiunea pentru functionare a fost atinsa. Intervalul maxim de timp ce poate fi setat
este de 119 minute.
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Préjirea rapida. Apasati butonul temperatura/timp si indicatorul luminos , Timer” (timp) se va aprinde sub ecran. Apoi, puteti utiliza butoanele
+/- pentru a seta timpul de functionare, care in mod implicit este de 30 de minute. Apasati din nou butonul temperatura/timp, lumina , Temp”
(temperatura) se va aprinde sub afisaj. Puteti utiliza apoi butoanele +/- pentru a regla temperatura. Temperatura poate fi reglata de la 125 la

185 °C, temperatura implicita este de 130 °C. Cititi sectiunea ,Préjire rapidd” pentru mai multe detalii.

Dupa apasarea butonului gatire fentd, oala sub presiune multifunctionald va functiona ca un vas de gatire lenta traditionala. Utiizati butoa-

nele +/- pentru a regla timpul de gatit. Utilizati butonul setéri pentru a controla temperatura. Cititi sectiunea ,Gatire lentd” pentru mai multe
detalii.

Modul de functionare pornit cu apasarea butonului iaurt are 2 programe posibile. 1. pasteurizarea laptelui, 2. gatit. Pentru mai multe infor-
matii, cititi sectiunea ,laurt’.

Butonul de pornire intérziatd este utilizat pentru a intrzia gatitul. Pentru a incepe intarzierea, selectati mai inti modul de gatit dorit (cu
exceptia modurilor ,préjire rapidd” si ,iaurt’, unde pornirea intrziatd nu este posibilé), apoi apasati butonul de pomire intarziata. Utilizati
butoanele +/- pentru a seta numdrul de ore (timpul maxim setat este de 24 de ore) pentru ca programul s& pomeasca. Apasati din nou
butonul de pornire intérziata pentru a seta minutele. Dupa 10 secunde, timpul de ntérziere setat este activat si dispozitivul emite sunete.
Cénd expira ora setata in acest mod, incepe programul predefinit. Acordati intotdeauna aparatului suficient timp de preparare si récire.

Gétitul cu oala sub presiune, multifunctionala

Urmétorii pasi se aplicé utilizarii modurilor ,orez’, ,supd”, ,pasare”, ,carneftocand”, ,fasole/chili", ,cereale integrale”, ,terci”, ,gatire cu aburi”

si ,manual”.
1. Urmati pasii din sectiunea ,Pregétirea aparatului pentru gatit”.
2. Pornitj aparatul. Pe ecranul LED apare afisat - - - -, i butonul mentiner la cald/anulare va clipi. Aparatul este acum in mod standby.

3. Selectati modul de gatit dorit, ar fi supd. Cand apasati butonul, indicatorul luminos corespunzator se aprinde.
*Puteti apasa in continuare orice alt buton de functie in termen de 10 secunde de la selectarea modului pentru a schimba modul sau
timpului de gatit.
«Utilizati butonul setéri pentru a seta timpul de gatire. Mai multe apasari de taste sunt necesare pentru modurile ,manual’, ,orez’, ,iaurt’,
Si ,prajire rapida”.
*Puteti utiliza butonul setdri pentru a comuta intre timpii de gatit ,Scurt’, ,Normal’, ,Lung”. Durata selectata este indicata prin aprinderea
indicatorului luminos corespunzator.
+Daca este necesar, utilizati butoanele +/- pentru a regla timpul de preparare. Apasati si tineti apdsate butoanele pentru a regla timpul la
0 scara mai rapida.
«Timpul de preparare implicit pentru modurile de utilizare in conformitate cu programul este timpul mediu necesar pentru acel grup alimen-
tar. Cititi intotdeauna retetele si judecati timpul de gatit necesar dupa cum este descris in ea, luénd in considerare méncarea, cantitatea
si desigur, gusturile proprii.
4. Programul de gatit va pormi automat la 10 secunde dupa selectarea modului. _ _
“Inceputul procesului de gatire este indicat de 3 bipuri. Ecranul LED va afisa, CZ )" indicénd stadiul de preincélzire.
Atentie: Aceastd fazé de preincalzire poate dura pana la 10-40 de minute si depinde de ingrediente, cantitatea lor si temperatura alimen-
telor.
+Cresterea presiunii in 0ala sub presiune va determina evacuarea unei cantitati mici de vapori de sub supapa mobild, inainte de a se ridica.
+Cand oala sub presiune a atins presiunea de lucru necesara pentru gatit, ecranul LED va trece la , " pentru timpul de gatit ramas
si va incepe numararea inversd. In aceasta stare presurizatd, nu vor iesi aburi din capacul aparatului, dar este posibil sa iasé o cantitate
mica de fum din supapa de sigurantd si, uneori, un pic de lichid. Este un fenomen perfect normal.
+Oala sub presiune multifunctionald poate face in timpul functionarii un sunet clic. Aceasta face parte din functionarea normala a filamen-
tului de incalzire, deoarece se aprinde sau se opreste in timpul procesului de gatire.
*Puteti intrerupe programul de gatit in orice moment apésénd butonul de péstrare la cald/anulare. Dispozitivul atunci intrd in modul
standby.
5. La sfarsitul programului de gatit, dispozitivul va face un bip dens si trece la modul automat de ,pastrare la cald”. Sistemul automat ,pés-
trare la cald" este tinut timp de pana la 12 ore, dupa care aparatul intrd in modul standby.
Atentie: In cazul orezului, nu se recomanda I&sarea alimentelor prea mult timp in aparat in modul ,pastrare la cald”, deoarece afecteaza
gustul si textura alimentelor.
6. Pentru a finaliza ,pastrarea la cald”, apésati butonul péstrare la cald/anulare. Puteti apoi deschide capacul urménd pasii din ,deschiderea
in siguranta a capacului’.
*La deschiderea capacului, vasul interior se poate lipi de capac. Acest lucru se datoreaza vidului cauzat de récire. Setati supapa de siguranta
pe pozitia ,Venting’, ventilare, si aerul care patrunde in oald va elimina vidul si capacul se va putea detasa de vasul interior.

Gatire lenta
1. Urmati pasii din sectiunea ,Pregétirea aparatului pentru gatit’, setati supapa de siguranta la pozitia de ventilatie ,Venting” (fig. 11) Putefi
utiliza, de asemenea si un capac de sticld.
2. Porniti aparatul. Ecranul LED va afisa ,- - - -” si butonul pastrare la cald/anulare va clipi. Aparatul se afla acum in modul standby.
3. Apasati butonul de functie gatire lenta
4. Putefi utiliza butoanele +/- pentru a schimba timpul de gatit intre 30 de minute si 20 de ore.
5. Utilizati butonul setéri pentru a selecta modul de gatit dorit dintre ,Normal”, ,Scurt” sau ,Lung". Acest lucru stabileste timpul de gatit pentru
timpul normal, scurt sau lung al unui aparat de gatit lent traditional.
6. La 10 secunde dupa apasarea butonului gatire lenta, programul de gatit va porni automat.
7. La sfarsitul programului de gétit, aparatul emite un bip puternic si trece automat la modul ,pastrare la cald” timp de pana la 12 ore.
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Utilizarea functiei ,,pornire intarziata” pentru gatit

Aceastd functie va permite sé intarziati inceperea timpului de gatit cu pand la 24 de ore. Aceasta functie nu este disponibild in modurile
,pastrare la cald”, ,jaurt’ i ,prajire rapida”. Intarzierea se poate regla dupd cele de mai jos.

1. Setati modul de gatire dorit.

2. In termen de 10 secunde de la selectarea modului, apasati butonul de pornire intérziatd, indicatorul luminos corespunzator va clipi, apoi
utilizati butoanele +/- pentru a seta timpul de intarziere. Prima datd cand apasati butonul de pornire intérziata, putefi regla cu precizie ceasl
si apasati-| din nou pentru minute. Cand expira timpul de intarziere setat, programul de gatit predefinit poreste automat. Atentie, acordati
intotdeauna aparatului suficient timp pentru a gati i raci.

3. Dupa 10 secunde de la apasarea ultimului buton, pomirea intarziata va porni automat. Indicatorul luminos al pornirii intarziate se aprinde
cu rosu si pe ecranul LED puteti urméri numaratoarea inversa.

4. Puteti intrerupe pornirea intérziatd in orice moment apasand butonul pastrare la cald/anulare.

5. De indata ce numaratoarea inversa ajunge la 0, oala sub presiune electrica incepe automat sa gateasca conform setdrilor. Dupé finaliza-
rea procesului de gatit, oala trece la modul automat de pastrare la cald timp de pana la 12 ore.

Atentie:

*Nu se recomandd utilizarea functiei de pornire intérziata pentru a intérzia prepararea alimentelor perisabile, cum ar fi camea sau pestele.
Pastrarea acestor alimente la temperatura camerei pentru o lungd perioada de timp poate duce la deteriorarea lor. Orezul fiert va fi moale si
lipicios datorita inmuierii lungi, iar dupa fierbere, ldsand prea mult timp in modul de pastrare la cald stratul inferior va absorbi prea multa apa.
tea se pot lipi de supapa mobild, lasandu-| in imposibilitatea de a inchide oala etans si alimentele se pot scurge. Prin urmare, atunci cand se
prepara aceste feluri de mancare, nu lasati oala fard supraveghere in timpul preincalzirii.

Préjire rapida
1. Urmati sectiunea ,Pregatirea aparatului pentru gatit’. Tineti capacul deschis pentru a evita cresterea presiunii in oala sub presiune.
2. Porniti aparatul. Ecranul LED va afisa ,- - - -” si butonul pastrare la cald/anulare va clipi. Aparatul este acum in modul standby.

3. Apésati butonul préjire rapida. Timpul de gatit implicit este de 30 de minute, in timp ce din motive de siguranté timpul maxim stabilit in
acest mod este de 60 de minute. Temperatura implicita a vasului este de 130 °C, cea maxima este de 185 °C, iar cea minima 125 °C.

4. Dupa selectarea modului, dar inainte de inceperea programului, apasand butonul ,Timp / Temperaturd”, apoi utilizand butoanele +/-
puteti regla mai intéi temperatura vasului, apoi la o noud apésare in momentul in care programul ruleaza, indicatorul luminos al pasului
actual este aprins.

Intervalul de temperatura este reglabild intre 125 °C si 185 °C, in timp ce timpul maxim de functionare reglabil este de 60 de minute. Nu
inchideti niciodata capacul cand utilizati aparatul in modul prajire rapida.

5. 10 secunde dupd ultima apasare a butonului prajire rapidd, programul de gatit porneste automat. Aveti posibilitatea s intrerupeti progra-
mul in orice moment apasand butonul pastrare la cald/anulare.

6. Cand temperatura setata este atinsa, pe ecranul LED apare afisat alternativ timpul si temperatura, iar apoi oala incepe numéaratoarea
inversa.

7. La sfarsitul programului de gétit, aparatul emite un bip puternic i trece automat la modul ,pastrare la cald” timp de pana la 12 ore.

Pastrarea la cald

In modul standby, apasati butonul mentinere la cald/anulare pentru a activa functia ,pastrare la cald”. Cand aceastd functie este activata,
ecranul cronometreaza la minut. Puteti utiliza functia atat cu capacul deschis, cat si cu capacul inchis ori cu un capac de sticla. Dupa 12 ore,
aparatul emite un bip puternic i revine in modul Standby. Supapa de siguranté poate fi in pozitia inchis ,Sealing” sau ventilare ,Venting’.
(fig. 11)

Preparare iaurt

Supapa de sigurantd poate fi in pozitia ,Sealing” inchis sau ,Venting” ventilare. (fig. 11)

Pentru a prepara iaurt, puteti utiliza vasul interior sau sticle. Procesul in sine consta in doud etape.

Primul pas este de a incélzi si pasteuriza laptele la 83°C. Acest lucru serveste doud scopuri: (1) pentru a distruge bacterille daunatoare
In timpul fermentatiei, si (2) la denaturarea proteinelor din lapte, pentru a preveni cocolosarea laptelui si pentru o absorbtie mai usoaré a
proteinelor. Exista doua moduri de a incalzi laptele in oala sub presiune electricd. Daca doriti sé faceti iaurt in vasul interior, apasati butonul
iaurt. Utilizati butonul setéri pentru a-| seta la modul ,Scurt’, iar pe ecran apare afisat textul ,boil” (fierbere). Oala incalzeste laptele la 83°C,
iar dupa finalizare, se aude un bip gros si pe ecran se afiseaza textul ,yogt".

Daca utilizati un alt vas sau sticle pentru a face iaurt, puteti incalzi laptele dupd urmeazd: Adaugati o ceasca de apa in vasul interior, apoi
introduceti o tava de aburi si peste aceasta recipientul pe care doriti sa il utilizati. Selectati modul gétire cu aburi si setafi timpul la 1 minut.
Dupa finalizarea programului utilizati metoda naturald de eliberare a aburului.

Dupa incalzirea laptelui, in pasul al doilea se lasa laptele sa se rdceasca sub 46°C, apoi se adauga cantitatea potrivita de cultura de iaurt
sau iaurt proaspdt. Apdsati butonul iaurt, apoi utilizati butonul setari pentru a selecta modul ,Normal”. Timpul implicit de preparare a iaurtului
este de 8 ore. Conform etichetei de pe cultura de iaurt, utilizati butoanele +/- pentru a regla timpul necesar pentru preparare iaurt. Programul
porneste automat a 10 secunde dupé ultima apasare de buton, iar cand aparatul a terminat, scoate un bip puternic si intré in modul Standby.
Puteti adduga iaurtul rezultat la un alt tip de mancare (curry) sau se amesteca cu miere si gem pentru a obtine iaurt de fructe.

DATE TEHNICE

alimentare: 230 V~/50 Hz
filament electric: 1000 W
volum: 6L

tip garnitura: HG EK 1000/SZ 5



dimensiune vas interior: @22 x 16 cm
presiune in functiune: 70- 80 kPa
presiune aburi evacuate: 115 kPa
temperatura de functionare la presiune mare: 115-118°C
temperatura de functionare la presiune mica: 110-112°C

mod de mentinere la cald: cel mult 12 ore la temperatura de 63-78 °C

mod de gatire lenta: timp de 0.5 - 20 ore la temperatura de 88 - 99 °C
mod de préjire rapida: 125-185°C

mod de pregatire iaurt: cel mult 8 ore, la temperatura de 35-45 °C
lungime cablu de alimentare: 120 cm

dimensiune: 33x31x32cm

greutate: ~5kg

(SRBYMNE) ELEKTRIENI EKSPRES LONAC

Opis proizvoda

Multifunkcionalni elektrici ekspres lonac predstavnaj novu generaciju pametnih kuhinjskih aparata. Ovaj lonac 7 u 1 je savrSen spaj kla-
sitnog ekspres lonac, wok-a, uredaj za sporo kuvanje, aparat za pripremu rize, dinstanje hrane, aparat za pripremu jogurta i aparata
za odrzavanje toplote. Uredaj je projektovan da bude prakti¢an i da Stedi vreme. Mikroprocesorska kontrola sa 11 pametnih programa
¢ini svakodnevno kuvanje jednostavnim i lakim. Sa 10 sigurnosnih reSenja sprecene su klasicne greske pri koriS¢enju klasiénih ekspres
lonaca, tako je ovaj uredaj potpuno bezbedan za upotrebu. Ovi sigurnosni sistemi su na primer pracenje poloZaja poklopca, zabravijivanje
poklopca ako je posuda pod pritiskom, sigurnosni ventil, elektronsko pracenje pritiska i temperature, prepoznavanje pregrevanja sa auto-
matskim zaustavljanjem, zaStita od prenapona, osigurac.

Za recepte posetite www.somogyi.hu.

Osobine

Multifunkcijonalno: supa, meso/gula$, pasunj/chili, Zivina, sporo kuvanje, naglo pecenje, riza, integralne Zitarice, kaSe, dinstanje, jogurt,
manualno, i odrZzavanje temperature.

11 vrsta kuvanja sa minroprocesorskom kontrolom. Samo pritisnite taster i krenite krece. Mikroprocesor kontrolide vreme, pritisak,
temperaturu u toku kuvanja tako nije potrebna neprestana kontrola ekspres lonca.

Cisto i prijatno: elektricni ekspres lonac je jako tih i skoro bez ikakve pare. Ovim Cuva ukus i aromu hrane koja se priprema u njemu,
spreCava da prekipi, kuva bez tragova i prskanja.

Brz i fleksibilan nacin kuvanja: Kuvanje pod pritiskom moze da smanji vreme kuvanja do 70%, ukusna jela su mnogo brze gotiova.
Tajmer za 24 satno odlaganje kuvanja: tajmersko podeSavanje do 24 sata.

Mogucnost podeSavnja manualnog vremena kuvanja do 240 minuta.

Automatsko odrzavanje temperature: nakon kuvanja pokrenite funkciju automatskog odrZavanja temperature, ovako uredaj moZe ¢ak
do 12 sati da odrzava temperaturu pripremljene hrane.

Pranje u sudo masini: Unutra$nji lonac je periv u masini za sudove.

KONTROLA | STATUS ELEKTRICNOG EKSPRES LONCA

Kontrolna plo¢a (2. skica)

Na kontrolnoj plo¢i nalazi se LED displej ispod nje 3 indikatorska svetla za temperaturu, za tajmer, za tajmersko ukljuéivanje, tri svetla
vezana za podeSavanja, 5 tastera i 13 funkcijskih tastera. Svaki funkcijski taster ima svoje indikatorsko svetlo

Moguca stanje elektri¢nog ekspres lonca

Elektricni eksprec lonac moze biti u 3 stanja koji se indikuju na displeju ili LED diodama.

Pripravnost: Na LED displeju se moze videti ,- - - -", i trepti tasterza ne odrzavanje temperature.

Predgevanje: Na LED displeju se moze videti (_ J, i svetli indikator za aktivirano stanje.

Rezim pokrenutog programa: Svetli intikator aktuelnog programa, LED displej prikazuje preostalo vreme. U rezimu kuvanja, sporo din-
stanje, priprema jogurta, i u reZimu odmaranje spremljenje hrane tajmer odbrojava vreme. Kod odrzavanja temperature displej radi u
normalnom rezimu.

Kontrolni tasteri

Pret tastera za kontrolu +, -, podesavanje, tajmer za odlaganje pokretanja i temperatura/vreme.

Tasterima + i — podeSava se vreme.

Tasterom za podeSavanje dodatno podesavanje odabranog programa.

Tasterom fajmer za odlaganje pokretanja moguce je podesiti odlaganje kada da se pokrene podeSeni program. Ova se funkcija za odlaga-
nje pokretanja moZe se koristiti prilikom pripreme supe, meso/gulas, pasulj/chili, Zivina, kuvanje na pari, Zitarice, kasa, riza, sporo kuvanje,
i manualni rezim. U reZimima brzog pecenja i jogurta ova funkcija ne radi.

Temperatura/verme korititie za reZime brzog pecenja, tasterima + i — podesite temperaturu i vreme.

Pored odabranog rezima rada tasterom pode$avanje moguce je podesiti jo$ 3 vremena kuvanja: Kratko, Normal, Dugacko (Less, Normal,
More). Ovim se pode3ava uredaj, kod odabranog rezima rada koliko dugo da radi po tom rezimu, izuzev u rezimima ,manualno” i ,fiza”,
gde je ova funkcija potpuno automatska.
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Tasteri funkcija
Bilo koja aktivna funkcija se moZe zaustaviti tasterom odrzZavanje temperature/ne. Nakon pritiska tastera uredaj ¢e ponovo biti u priprav-
nom stanju. U pripravnom stanju pritiskom tastera odrZavanje temperature/ne uredaj ¢e da aktivira odrzavanje temperature.

Pritiskom tastera supe u elektricnom ekspres noncu mogu se pripremiti razne supe. Tasterom podeSavanje mozete birati izmedu kraceg
i duzeg vremena kuvanja u zavisnosti koliko vam je potrebno vremena za kuvanje. Uredaj do jedne mere moZe da kontrolide pritisak u
posudi, tako da te¢nost nikad nece da previse vije u loncu. Primer: koristite taster supa za pripremu supe od piletine. Nakon kuvanja supa
Ce biti izuzetno bistra a ni piletina se nece raskuvati. Sigurnosni ventil treba da je u zatvorenom ,Sealing” poziciji. (11. skica)

Taster kaSa sluzi za pripremu raznih Zitarica. Tasterom pode$avanje podesite vreme kuvanja. Fabricki podeSeno vreme sluzi za pripremu
kaSe od zoba. Ukoliko koristite neku drgu vrstu Zitarica ili mahunarke odaberite duze vreme kuvanja. Nakon pripreme promeSajte pripre-
mljenu, gotovu hranu.

Paznja: nakon $to je funkcija ,kaSa” zavrSena, ventil podesite u ,Venting” poloZaj. Molimo vas koristite prirodno otpustanje pare. Sigurnosni
ventil treba da je u ,Sealing” polozaju. (11. skica)

Taster za pripremu prenatih zivotinja sluzi za pripremu mesa Zivine. U zavisnosti od koli¢ine i vrste Zivine tasterom pode3avanja mozete
podesiti vreme kuvanja sa normal na kratko ili dugacko. Zivina se uglavnom lak$e kuva nego meso svinje, junetine itd. Stoga je i normalno
vreme kuvanja u ovom rezimu kraca. Sigurnosni ventil treba da je u ,Sealing” zatvorenom polozaju. (11. skica)

Taster za meso/gula$ sluZi za pripremu raznih mesa i gula$a. Tasterom podeSavanja se moZe podesiti vreme kuvanja da bi postigli najbo-
lje skuvani gula3. Uglavnom je duZe vreme kuvanja potrebno da bi se meso lepo odvojio od kosti. Sigurnosni ventil treba da je u ,Sealing”
zatvorenom polozaju. (11. skica)

Taster za pasulj/chili sluzi za pripremu izvrsnog kuvanog pasulja. Za pripremu pasulja po vaSem ukusu koristite taster za podeSavanja da
bi podesili idealno vreme kuvanja. Sigumnosni ventil treba da je u ,Sealing” zatvorenom polozaju. (11. skica)

Taster za riZu je potpuno automatski inteligentan rezim za pripremu ukusno kuvane ili parene rize. Vreme kuvanja uredaj automatski
podeSava u zavisnosti od koli¢ine rize. Za 2 Solje rize e uredaj podesiti oko 12 minuta kuvanja dok za 3-5 $olja rize vreme ¢e biti oko 14
minuta. Sto se viSe rize priprema time e i vreme biti duze. Ovo se podeSavanje ne moZe podeSavati tasterom podeSavanja.

PaZnja: Minimalna koli¢ina koja se moZe pripremati u ovom ekspres loncu je 1 $olja. Uverite se da koristite dovoljno vode za pripremu.
Sigurnosni ventil treba da je u ,Sealing” zatvorenom polozaju. (11. skica)

Taster za integralne Zitarice je inteligentni program sa kojim mozete pripremati integralne Zitarice kao $to je na primer: divlja riza ili pe-
¢ena riza. Tasterom podeSavanja moguzZe odabrati tri vrste rezima. Osnovno vreme pripreme je 40 minut. Kratko kuvanje 20 minuta dok
je dugo vreme pripreme 60 minuta. Duze vreme pripreme se preporucuje kod tvrdih Zitariva na primer kod pripreme suSenog kukuruza. .
Sigurnosni ventil treba da je u ,Sealing” zatvorenom polozaju. (11. skica)

Dinstanje omogu¢ava pripremu dinstanih jela. Uslomo¢ ove funkcije moZete podgrevati barena povréa, morske plodove. Za dinstanje
povréa dodajte oko 1-2 Solie (oko 160ml) vode, to je potpuno dovoljno za dinstanje svezeg povréa pod pritiskom 1-2 minuta. Za promenu
vremena dinstanja koristite tastere +/- g. Paznja! U razliku od drugih reZima priprema ovaj rezim omogucava uredaju da u pojedinim sluca-
jevima zagreva posudu do maksimuma, stoga namimice mogu da zagore na dno posude. Koristite neku vrstu vatrostalne Cinije ili leSetke u
koji cete staviti povrée koji staje u unutradnji lonac ekspres lonca. Sigurnosni ventil treba da je u ,Sealing” zatvorenom poloZaju. (11. skica)

Manualno pode$avanja sluzi za manualno pode$avanje vremena pripreme, u ovom slucaju se vreme pode$ava manualno. Pode$eno
vreme ¢e da prikazuje samo deo kuvanja pod parom! Tajmer ¢e poceti da odbrojava tek kada je dostignt dovoljan pritisak u posudi. Mak-
simalno vreme koje se moze podesiti je 119 minuta.

Brzo posenje. Pritisnite taster temperatura/vreme, pocece da svetli indikator za , Timer” (vreme). Sada tasterima +/- moZzete podesiti vre-
me pripreme hrane koji je po fabriénom podesavanju 30 minuta. Ponovo pritisnite temperatura/vreme pocece da svetli indikator za , Temp”
(temperatura). Sada tasterima +/- mozete podesiti temperaturu. Temperatura se moZe podeSavati u rasponu od 125 do 185 °C, fabricko
podeSavanje je 130°C. Detalje proCitajte u delu ,Brzo pecenje”.

Sporo kuvanja sluzi da bi ovaj uredaj funkcionisao kao jedan obican lonac za sporo kuvanje. Tasterima +/- podesite vreme kuvanja.
Tasterom podeSavanje mozete podesiti temperaturu. Detalje procitajte u delu ,Sporo kuvanje”.

Funkcja za jogurt ima 2 funkcije. 1. pasterizacija mieka, 2. kuvanje. Detalje procitajte u delu ,Jogurt”.

Odlaganje pokretanja kuvanja sluzi za podeSavanje odlaganja pokretanja pripreme hrane. Pre podeSavanja ove funkcije prvo podesite
Zelienu vrstu pripreme hrane (osim ,brzo pecenje” i ,jogurt” rezima, u ovim rezimima ova funkcija nije dostupna), potom pritisnite taster
odlaganje pokretanja kuvanja. Tasterima +/- podesite vreme kada Zelite da se priprema hrane pokrene (maksimalno pode$avanje je 24
sata). Ponovnim pritiskom tastera moguce je podesiti i minute. Nakon 10 sekundi podesice se podeSeno vreme i uredaj Ce to signalizirati
zvucnim signalom. Kada podes$eno vreme istekne pokrenuce se predhodno podeSeno kuvanje. Uvek obezbedite uredaju dovoljno vreme
kuvanja i hladenja.

Kuvanje u multifunkcionalnom ekspres loncu

Kuvanja se odnose na rezime “riza”, “supa’, “Zivina”, “meso/gula$’,
1. Pratite opisane u delu ,Priprema uredaja za upotrebu”.

2. Ukljuite uredaj, na LED displeju se moZe videti ,- - - -*, i trepti tasterza ne odrZavanje temperature. Tada je uredaj u pripravnom stanju,
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pasulj/chil’, “integralne Zitarice *, *ka8a”, “kuvanje na pari” i manualno.



spreman za upotrebu.
3. Odaberite Zeljeni rezim rada, primer ,supa”. Pritiskom tastera pocece da svetli odgovarajuca lampica.
+Nakon odabira funkcije imate jos oko 10 sekundi da aktivirate neku drugu funkciju, odnosno moZete promeniti vreme pripreme.
suspomoc tastera pode$avanje podesite vreme pripreme. U reZimima ,fiza’, ,jogurt’, i ,brzo pecenje” potrebno je viSe puta stisnuti taster.
+Uspomoc tastera podesavanje odaberite vreme pripreme ,Kratko”, ,Normal’, ,Dugacko”. Odabrano vreme ¢e da se indikuje lampicom.
+Po potrebi koristite +/- za podeSavanje vremena pripreme. DrZzanjem pritisnuito tastera podeSavanje ¢e biti brze.
+Odabir rezima podeSava i prose¢no vreme priprema za tu vrstu hrane. Uvek procitajte recept i prema tome i prema som ukusu procenite
i podesite potrebno vreme pripreme.
4. Nakon odabira rezima, posle 10 sekundi program pripreme hrane ¢e se automatski pokrenuti.
*Pocetak ¢e uredaj da indikuje sa 3 kratka zvucna signala. Na LED displeju ¢e se tada modi videti , C — )" to oznacava predgrevanje
lonca.
PaZnja: Ovaj peiod moze da traje 10-40 minuta, ovo vreme zavisi od sastojaka, koli¢ine i od temperature presnih namirnica.
+Kako se u loncu povecava pritisak malo ¢e pare da se pojavi na plutaju¢em ventilu pre nego $to se ona zatvori.
*Kada se dostigne radni pritisak na LED displeju umesto l{ )" prikazace se vreme pripreme koja odbrojava preostalo vreme. U ovom
preiodu iz lonca nece da izlazi para ali je moguce da ce se na sigumnosnom ventilu pojaviti malo dima i ponekad moze i malo te¢nosti da
se poijavi. Ovo je potpuno normalna pojava.
+U toku rada multifunkcionalnog ekspres lonca moze se ponekad ¢uti puckavi zvuk. Ovo je deo normalnog rada grejaca uredaja kao se
u toku procesa kuvanja iskljucuje i ukljucuje grejac.
+ Bilo koja proces kuvanja se moze zaustaviti tasterom odrzavanje temperature/ne. Nakon pritiska tastera uredaj ¢e ponovo biti u
pripravnom stanju.
5. Nakon zavrSetka procesa pripreme hrane uredaj ¢e da daje zvucne signale i automatski ¢e da se aktivira ,odrzavanje temperature”.
Uradaj ¢e ,odrzavanje temperature” da drzi aktivno najviSe 12 sati, potom ce biti aktivna funkcija pripravnosti.
Paznja: U slucaju pripreme rize ne preporuCuje se predugo ostavljati rizu u loncu sa funkcijom ,odrzavanja temperature” posto to utice na
ukus i konzistenciju hrane.
6. Da bi iskljucili funkciju ,odrZavanje temperature” stisnite taster odrzavanje temperature/ne. Potom se moze ,bezbedno” skinuti poklopac
prema ranije opisanom procesu.
+ Prilikom skidanja poklopca unutraSnja posuda moze da se zalepi za poklopac, uzrok je vakum prilikom hladenja. Sigumosni ventil
postavite u ,Venting” poloZaj, vakum ¢e da nestane i poklopac ¢e se moci lako skinuti.

Sporo kuvanje

1. Pratite opisane u delu ,Priprema uredaja za upotrebu”. Sigurnosni ventil treba da je u ,Venting” polozaju (11. skica) U ovom procesu
kuvanja mozete koristiti i stakleni poklopac.

2. Ukljucite uredaj, na LED displeju se moze videti - - - -", i trepti tasterza ne odrzavanje temperature. Tada je uredaj u pripravnom stanju,
spreman za upotrebu.

3. Odaberite rezim sporo kuvanje

4. Tasterima +/- odaberite vreme pripreme hrane izmedu 30 minuta i 20 sati.

5. Tasterom podeSavanja podesite rezim ,Normal”, ,Kratko” ili ,Dugacko’. Ovim uredaj odreduje prose¢no vreme sporog kuvanja.

6. Nako 10 sekundi automatski ¢e da se pokrene funkcija sporo kuvanje.

7. Nakon zavrSetka procesa pripreme hrane uredaj ¢e da daje zvucne signale i automatski ¢e da se aktivira ,odrzavanje temperature”.
Uradaj ¢e ,odrzavanje temperature” da drzi aktivno najviSe 12 sati, potom ce biti aktivna funkcija pripravnosti.

Upotreba funkcija ,,odlaganje pokretanja kuvanja”

Ovom funkcijom se moZe odlagati pocetak pripreme hrane do 24 sati. Ova funkcija se ne moze koristiti u redimima ,odrzavanje tempera-
ture”, ,jogurt’i brzo pecenje”. Uredaj se na sledeci nacin podesava:

1. Podesite rezim kuvanja.

2. Nako toga u roku od 10 sekundi pritisnite odlaganje pokretanja kuvanja, trepnuée odgovarajuce svetlo i sa tasterima +/- podesite vreme
nekon Cega Ce proces kuvanja da pocne. Prvim pritiskom tastera odlaganje pokretanja kuvanja podeSavaju se sati a ponovnim pritiskom
moguce je podesiti i minuti. Nakon isteka podeSenog vremena uredaj ¢e da ukljuéi predhodno podeSeni reZim kuvanja. Paznja: Uvek
obezbedite uredaju dovoljno vreme kuvanja i hladenja.

3. Ragunajuéi od zadnjeg pritiska tastera, nakon 10 sekundi uredaj pocinje da odbrojava vreme odloZenog pokretanja. Indikatorska lampi-
ca odloZenog pokretanja konstantno svetli a na LED displeju moZete pratiti preostalo vreme do pokretanja.

4. Proces se bilo kada moZze zaustavit pritiskom tastera odrzavanje temperature/ne.

5. Kada se odbrojavanje zavrsi 0", elektricni lonac ¢e automatski da zapo¢ne kuvanje. Nakon zavrSetka procesa pripreme hrane uredaj ¢e
da daje zvuéne signale i automatski ¢e da se aktivira ,odrzavanje temperature”. Uradaj ¢e ,odrzavanje temperature” da drzi aktivno najvise
12 sati, potom ¢e biti aktivna funkcija pripravnosti.

Paznja:

*Ne preporu¢uje se upotreba ,odlaganje pokretanja kuvanja’ kod lako kvarljivih namirnica kao $to su na primer meso, riba itd.. Kod duga¢-
kih vremena odlaganja ove namimice se mogu pokvariti na sobnoj temperaturi. Riza ¢e zbog dugog stajanja u vodi bili mekana i lepljiva,
a posle kuvanja u procesu ,odrzavanja temperature” dolnji sloj u loncu ¢e da se raspadne.

*Prilikom pripreme kase ili drugih namimica koji mogu da pene, NE koristite ovu funkciju odloZenog pokretanja op3to se one mogu zalepiti
za plutajui ventil tako se spre¢ava zatvaranje ventila, i moZe da dode do curenja i procesu predgrevanja.

Brzo pecenje
1. Pratite opisane u delu ,Priprema uredaja za upotrebu”. Poklopac ostavite otvoreno da se ne bi stovrio pritisak.
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2. Ukljucite uredaj, na LED displeju se moze videti - - - -", i trepti tasterza ne odrzavanje temperature. Tada je uredaj u pripravnom stanju,
spreman za upotrebu.

3. Pritisnite taster brzo pecenje. Osnovno podeSavanije je 30 minuta, dok iz bezbednosnih razloga u ovom rezimu maksimalno vreme koje
se moze podesiti je 60 minuta. Osnovna temperatura nakon aktiviranja ovog rezima je 130 °C, a maksimalna koja se moZe podesiti 185
°C, minimalna temperatura je 125 °C.

4. Nakon odabira reZima ali pre isteka 10 sekundi pritisnite taster ,Vreme / temperatura” i podesitie temperaturu tasterima +/- potom pono-
vo pritisnite taster i podesite Zeljeno vreme, aktuelna funkcija se indikuje svetlom.

Podesivi opseg temperature je 125 °C - 185 °C, dok je najduZe vreme u ovoj funkeiji uredaja 60 minuta. U reZimu brzo pecenje nikada
ne zatvorite poklopac.

5. Ragunajuéi od zadnjeg pritiska tastera, nakon 10 sekundi uredaj poCinje proces brzo pegenje. Proces se bilo kada moze zaustavit
pritiskom tastera odrzavanje temperature/ne.

6. Nako Sto je uredaj dostigao podeSenu temperaturu na LED displeju ¢e se naizmani¢no prikazivati temperatura i preostalo vreme, potom
Ce uredaj poceti odbrojavanja.

7. Nakon zavrSetka procesa pripreme hrane uredaj ¢e da daje zvucne signale i automatski ¢e da se aktivira ,odrZavanje temperature”.
Uradaj ¢e ,odrzavanje temperature” da drzi aktivno najviSe 12 sati, potom Ce biti aktivna funkcija pripravnosti.

Odrzavanje temperature

U pripravnom stanju pritisnite taster odrZavanje temperature/ne, aktivirace se funkcija ,odrZavanje temperature”. Ako je funkcija aktivna
displej ¢e da broji minute. Ova se funkcija moze koristiti sa zatvorenim poklopcem ili nekim drugim staklenim poklopcem. Nakon isteka 12
sati uredaj e dati zvucni signal i iskljuciti ovu funkciju, potom ¢e biti aktivna funkcija pripravnosti. Sigurnosni ventil moZe biti i u ,Sealing”
i u,Venting” polozaju. (11. skica)

Priprema jogurta

Sigurnosni ventil moze biti i u ,Sealing” i u ,Venting” polozaju. (11. skica)

Za pripremu jogurta koristite unutradnju posudu ili staklene flaSe, sam proces se sastoji od dva koraka.

Prvi korak pasterizacija mleka na temperaturi od 83°C. Ovo ima dva cilja: (1) ukljanjanje Stetnih bakterija u toku frementacije, i (2)
denaturalizacija mlecnih belanCevina, radi spre¢avanja grudvica u mieku i lak$a absorbcija proteina. Mleko se moZe zagrejati u ovom ure-
daju na dva nacina. Ako Zelite pripremu jogurta u unutraSnjoj posudi, stisnite taster jogurt. Tasterom podeSavanje odaberite kratki” reZim,
tada ¢e se na displeju pojaviti ispis ,boil” (vrenje). Nakon zagrevanja na 83°C zacuce se zvuéni signal i na displeju e se pojaviti ,yogt'.
Ukoliko bi koristili neku bocu ili drugu posudu, proces zagrevanja trebate odraditi na sledeci nacin: Dodajte Solju vode u unutrasnju posudu,
postavite jednu tacnu za kuvanje na pari na na nju bocu u kojoj Zelite zagrejati, pripremiti jogurt. Odaberite kuvanje na pari i namestite
vreme na 1 minut. Kada je program istekao koristite prirodno oslobadanje pare.

Nakon zagrevanja mleka drugi korak ostavite mleko da se ohladi ispod 46°C, i dodaijte odgovarajucu koli¢inu kulture za jogurt ili redovan
svez jogurt. Pritisnite taster jogurt, potom odaberite ,Normal” rezim. Osnovno fabricki podeSeno vreme pripreme je 8 sati. Prema uput-
stvima na bocici jogurtne kulture mozete i sami podesiti potrebno vreme tasterima +/-. RaCunajuci od zadnjeg pritiska tastera, nakon 10
sekundi uredaj pocinje proces, nakon zavr3etka procesa pripreme jogurta uredaj ¢e da daje zvuéne signale i automatski ¢e da se aktivira
pripravno stanje. Ovako pripremljen jogurt mozete dodati drugim jelima (curry), ili je promeSajte sa medom, dZzemom i voéem da bi dobili
vocni jogurt.

TEHNICKI PODACI

Napajanje: 230 V~/50Hz

Grejaci: 1000 W

Zapremina: 6L

Tip zaptivaCa: HG EK 1000/SZ

Dimenzija unutra$njeg lonca: @22 x 16 cm

Radni pritisak: 70- 80 kPa

Pritisak ispustanja pare: 115 kPa

Redna temperatura pri visokom pritisku: 115-118 °C

Radna temperatura pri niskom pritisku: 110-112°C

ReZim odrZavanja temp.: najduze 12 sati na temperaturi 63-78 °C
Rezim sporog kuvanja: u trajanju od 0.5 - 20 sati na temperaturi 88 - 99 °C
ReZim brzog pecenja: 125-185°C

Priprema jogurta: najduze 8 sati na temperaturi 35 - 45 °C
DuZina prikljuénog kabela: 120 cm

Dimenzije: 33x31x32cm

Masa: ~5kg

ELEKTRICNI EKSPRES LONAC

Opis uredaja

Visenamjensko elektriéno kuhalo za kuhanje pod tlakom predstavija novu generaciju inteligentnih kuhinjskih uredaja. Ovo elektriéno kuha-
lo 7 u 1 kombinira prednosti nad tradicionalnim kuhalima pod tiakom, wok-a, spora kuhala, kuhala za rizu, kuhala na paru, pripremu jogurta
i uredaj za zagrijavanje. Uredaj je dizajniran za udobnu uporabu u kuhinji koji Stedi vriieme. Mikroprocesorski kontrolirano 11 pametnih
programa €ini svakodnevno kuhanje jednostavno i lako. Koristenjem 10 sigurosnih rjeSenja, elektriéna tlaéna plo¢a pomaZe izbjeci uobi-
Cajene pogreske i rizike sigurnosti povezane s tradicionalnim étednjggima.



Ova rieSenja pokrivaju stvari poput pracenja polozaja poklopca, zakljucavanja poklopca kada je lonac pod tlakom, sigurnosnog ventila,
elektroniCke kontrole tlaka i temperature, otkrivanja pregrijavanja u kombinaciji s automatskim iskljucivanjem, zatitom od prenapona,
osiguracem koji ogranicava struju.

Za recepte, posjetite naSu web stranicu www.somogyi.hu.

Znacajke

Multifuncionalnost: Juha, meso / gula$, grah / Cili, perad, riza, Zitarice, kasa, kuhanje na pari, sporo kuhanie, brzo przenje, jogurt, ruéno
i odrzavanije topline.

11 mikroprocesorski kontroliranih programa. Samo pritisnite tipku i moZete poeti kuhati. Mikroprocesor kontrolira vrijeme, tlak i tem-
peraturu tijekom kuhanja, tako da ne treba staino provjeravati lonac.

Cisto i ugodno: elektricno kuhalo za kuhanje pod tlakom je vrlo tiho i gotovo u potpunosti bez curenja pare. Na taj se nacin zadrzava
aroma i okus hrane, izbjegavajuci moguce izlijevanje hrane, mrlje i prskanje.

Brza i fleksibilna metoda kuhanja: Kuhanje pod visokim tlakom moze smanijiti vrijleme kuhanja i do 70%, tako da ne morate dugo Cekati
na delicije, brzo su gotove.

24 satna odgoda kuhanja: 4-satna opcija vremena.

Moguénost podeSavanja do 240 minuta vremena ru¢nog kuhanja.

Automatsko odrZavanje topline: nakon kuhanja pokrenite funkciju automatskog odrzavanja topline tako da uredaj moze automatski
drZati hranu toplom do 12 sati.

Perivo u perilici za posude: Unutamji lonac od nehrdajuceg Celika periv je u perilici posuda.

KONTROLE | STATUS KUHALA POD TLAKOM

Upravljacka ploca (Slika 2.)

Upravljacka plo¢a viSenamjenskog kuhala ima LED zaslon, ispod kojeg se nalaze 3 indikatora za temperaturu, timer i unaprijed postavijene
funkcile, tri indikatora u vezi s pode$avanjem, 5 kontrolnih tipki i 13 funkcijskih tipki. Svaka funkcijska tipka ima svoje indikatorsko svjetlo.

Moguca stanja elektriénog kuhala pod tlakom

Elektricno kuhalo pod tlakom ima 3 moguca stanja, koja su 0znagena na LED zaslonu ili indikatorskim svjetlima.

Stanie pripravnosti: LED zaslon prikazuje oznaku ,- - - ", a tipka za odrzavanje topline / otkazivanje trepce.

Predgrijavanje: LED indikator prikazuje ( ~ J, a lampica aktiviranog nacina rada svijetli.

Zapoceti status programa: Lampica aktiviranog nacina rada svijetli, a LED zaslon prikazuje preostalo vriieme. Prilikom kuhanja, sporog
kuhanja, pravljenja jogurta i mirovanja vriieme odbrojava unatrag. Vriieme odrZavanja topline vrijeme se normalno prikazuie.

Kontrolne tipke

Pet upravijackih tipki su: +, -, podeSavanje, odgoda pocetka, temp/timer tipke.

Pomocu tipki + i - podesite vrijeme.

Tipka za podeSavanje moze se koristiti za daljnje postavijanje rezima kuhanja postavijenog nacina.

Tipka za odgodu pocetka za zakazivanje vremena nakon kojeg ¢e uredaj pokrenuti program. za zakazivanje vremena nakon kojeg ¢e
uredaj pokrenuti program. Nema utjecaja na naéin brzo przenje i jogurt.

U na€inu rada brzo przenje, temp/timer se moZe koristiti za podeSavanje vremena i temperature kuhanja pomocu tipki + i -.

Pomocu tipki za podeSavanje postavite 3 vremena kuhanja pored nagina kuhanja: Manje, Normalno, ViSe. To vam omogucuje da podesite
koliko dugo uredaj radi program kuhanja u razli¢itim rezimima rada, osim u na¢inu “ru¢no” i “riza”, gdje je potpuno automatski.
Funkcijske tipke

Bilo koji program rada viSenamjenskog elektriénog kuhala pod tiakom moZe se prekinuti pritiskanjem tipke odrzavanie topline / otkazi.
Nakon prekida programa uredaj prelazi u stanje pripravnosti. Ako je kuhalo u stanju pripravnosti, a ponovno se pritisne tipka za odrZavanje
topline / otkazi, kuhalo prelazi u zadrzani nacin rada.

Pritiskom na tipku juha moZete napraviti razlicite juhe u loncu. Pomocu tipke za podeSavanie prelazite izmedu kraceg ili duzeg vremena
kuhanja, ako je potrebno za kuhanje. Visenamjensko elekiriéno kuhalo moZe do odredenog stupnja regulirati potrebni tiak i temperaturu,
teCnost nikada nece doseci tatku kljucanja. Na primjer: pomocu tipke za juhu kuhajte pile¢u juhu. Nakon zavretka kuhanja, pileca juha bit
Ce izuzetno Cista i piletina se nece raspasti. Sigurnosni ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Pritiskom na tipku kase moZete napraviti razlicite kase u loncu. Pomogu tipke za pode$avanje odaberite vrijeme kuhanja. KaSu mozete
napraviti s uobicajenim vremenom. Ako Zelite napraviti kaSu od razlicitih Zitarica i graha, kao vriieme kuhanja odaberite ViSe. Prije konzu-
miranja promijeSajte gotovu kasu.

Paznja: Sigurnosni ventil ne postavijajte u poloZaj “odzracivanje” nakon zavrSetka nacina “kaSa’, jer ¢e tako izbacivati kaSu iz uredaja u
ventil.

Molimo koristite prirodni nacin otpustanja tlaka. Sigurnosni ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Jela od peradi moZete pripremiti u kuhalu pritiskom na tipku za perad. Ovisno o ukusu i vrsti peradi u loncu, pomodu tipke za podeSavanje
mozete promijeniti vrijeme kuhanja iz normalnog u manje ili viSe. Perad je obi¢no jednostavnije za kuhanje nego svinjetina, janjetina ili go-
vedina, pa je funkcijska tipka “perad” programirana za krace vrieme kuhanja. Sigurnosni ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Pritiskom na tipku za meso / gulas mozete pripremiti jela od mesa i gulade u loncu. Pomocu tipke za podeSavanje prilagodite vrijeme
kuhanja kako biste postigli najbolju teksturu pecenja. Obicno mozete odvojiti meso od kostiju duljim vremenom kuhanja. Sigurnosni ventil
“Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)
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Grah u loncu mozete kuhati pritiskom na tipku grah / €ili. Da biste napravili idealan grah po vasem ukusu, pomocu tipke za podeSavanje
promijenite vrjeme kuhanja. Sigurnosni ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Pritiskom na tipku riza, riza se moze kuhati u kuhalu pod tlakom u potpuno automatskom, inteligentnom nainu rada. Vrijeme kuhanja
automatski se prilagodava koli¢ini hrane koja se nalazi u uredaju. Kada pravite 2 $alice rize, kuhalo kuha rizu oko 12 minuta, dok se za 3-5
Salica rize povecava na oko 14 minuta. Ako pravite joS rize, vrijeme kuhanja se dodatno povecava. Ovaj se postupak ne moze promijeniti
tipkom za podeSavanje.

Paznja: Minimalno je moguce napraviti 1 Salicu rize odjednom u loncu. Obavezno koristite potrebnu koli¢inu vode za kuhanje. Sigurnosni
ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Tipka zitarice pokrece program pametnih recepata koji vam omogucuje kuhanje rize s viSe zmaca, poput: divije rize i przene rize. Pomoéu
tipke za podeSavanje mozete odabrati tri opcije podeSavanja. Zadano vrijeme kuhanja je 40 minuta. Postavka Manje mijenja to vrijeme ku-
hanja od 20 minuta, dok postavka ViSe mijenja na 60 minuta. Ova postavka Vise preporuuje se za tvrde Zitarice poput suSenog kukuruza.
Sigurnosni ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Kuhati hranu mozete kuhati u kuhalu pod tlakom pritiskom na tipku para. To vam omogucuje parno ili ponovno zagrijavanje povréa ili
plodova mora. Upotrijebite 1-2 Salice (oko 160 ml) vode za kuhanie, jer je ta koli¢ina dovoljna za kuhanje svijeZzeg povréa pod tlakom 1-2
minute. Pomocu tipki + / - promijenite vriieme kuhanja. Paznja! Za razliku od drugih na¢ina kuhanja pod tlakom, funkcija kuhanja na pari,
uredaj moze Cak i stalno raditi na najvecoj snazi grijanja, a to moze spaliti hranu na dnu unutarnjeg lonca. Namimice stavite u staklene ili
keramiCke posude koje se mogu staviti u unutarnju posudu, poput metalnih koSara, posuda za paru (vrste koje se mogu koristiti u pecni-
cama). Sigurnosni ventil “Zatvaranje” mora biti zatvoren. (Slika 11.)

Pomocu tipke ruéno podesavanje postavite vrijeme kuhanja. Vrijeme postavijeno u ovom slu¢aju znaéi vriieme provedeno pod tlakom!
Odbrojava na zaslonu pocinje tek kada lonac postigne tlak potreban za svoj rad. Maksimalno vrijeme koje se moZe postaviti je 119 minuta.

Brzo przenje. Pritisnite tipku za temperaturu / vrijeme, zasvijetlit ¢e indikator “Timer” ispod zaslona. Tada mozete koristiti tipke + / - za
podeSavanje vremena rada, zadano vrijieme je 30 minuta. Ponovno pritisnite tipku za temperaturu / vrijeme, a ispod zaslona ¢e zasvijetliti
indikator “Temp”. Tada moZete koristiti tipke + / - za podeSavanje temperature. Temperatura se moZe podesiti izmedu 125 185 °C, zadana
temperatura je 130 °C. Pogledajte odjeljak “Brzo przenje” za vie detalja.

Nakon pritiska na tipku sporo kuhanje, viSenamjensko kuhalo ¢e raditi kao konvencionalni spori Stednjak. Pomocu tipki + / - prilagodite
vrijieme kuhanja. Upotrijebite tipku za podeSavanje za kontrolu temperature. Pogledajte odjeljak “Sporo kuhanje” za vise pojedinosti.

Nacin rada koji aktivira tipka jogurt ima 2 moguca programa. 1. pasterizacija mliieka, 2. kuhanje. Pogledajte odjeljak “Jogurt’ za detaljnije
informacije.

Tipka odgoda pocetka je unaprijed podeSena i koristi se za odlaganje pocetka kuhanja. Da biste pokrenuli odgodu pocetka, prvo odaberi-
te Zeljeni nain kuhanja (osim nacina “brzo przenje” i “jogurt’, gdje predpodeSavanie nije moguce), a zatim pritisnite tipku odgoda pocetka.
Pomocu tipki +/ - postavite Zeljeni broj sati (maksimalno vrijeme koje se mozZe postaviti je 24 sata) za pokretanje programa. Takoder mo-
Zete postaviti minute ponovnim pritiskom na tipku odgoda pogetka. Nakon 10 sekundi, aktivirano je postavljeno vrijeme odgadanja i uredaj
se javija beep zvuénim signalom. Kad se dostigne vriieme odgode, pokrece se odabrani program. Uvijek osigurajte dovoljno vremena za
kuhanje i hladenje uredaja.

Kuhanje pomocu multifunkcijskog kuhala

Sliedeci koraci primjenjuju se na uporabu nacina rada ‘riza
i “ruéni” nacin rada.

1. Slijedite upute u “Priprema uredaja za kuhanje “.

2. Ukljucite uredaj. Na LED zaslonu ¢e se pojaviti “- - - - a tipka za odrZavanje topline / otkazivanje ce treptati. Uredaj je sada u stanju
pripravnosti.

3. Odaberite Zeljeni nacin kuhanja, npr. juha. Kad pritisnete tipku, svijetli odgovarajuca indikatorska lampica.
+ U roku od 10 sekundi nakon odabira nacina, mozete pritisnuti bilo koji drugu funkcijsku tipku da biste promijenili nacin rada ili promijenili
vrijeme kuhanja.
+ Pomocu tipke za podeSavanje postavite vrijeme kuhanja. Nacini “rucnog’, “rize”, “jogurta” i “
skanje tipki.
+ Upotrijebite tipku za pode3avanje za prebacivanje izmedu vremena kuhanja “Manje”, “Normalno”, “Vise”.
odgovarajuca indikatorska lampica koja svijetli.
+ Ako je potrebno, koristite tipke +/ - za podeSavanje vremena kuhanja. Vrijeme mozete prilagoditi na brzi nacin drzanjem pritisnute tipke.
+ Zadano vrijeme kuhanja za na¢ine rada je prosjecno vrijeme potrebno za tu skupinu hrane. Uvijek Citajte recepte i procijenite potrebno
vrijleme kuhanja kako je opisano u njemu, vodeci racuna o hrani, njezinoj kolicini i, naravno, vadem ukusu.

4. Program kuhanja pokrece se automatski 10 sekundi nakon odabira nacina. _
« Uredaj signalizira pocetak procesa kuhanja s 3 beep zvuéna signala. LED indikator ¢e tada pokazati ,C— ]
gijavanje.
Paznja: Ova faza predgrijavanja moZe trajati do 10-40 minuta, a ovisi o sastojcima, njihovoj koliini i temperaturi hrane.
* Zhog sve veceg tlaka u Stednjaku, nesto pare Ce iscuriti iz plutajuceg ventila prije nego $to se podigne.
+ Kad je uredaj za kuhanje pod tlakom postigao radni tlak potreban za kuhanje, , C — ) ” prikaz na LED zaslonu prelazi na preostalo
vrijeme kuhanja i zapocinje odbrojavanje. U ovom stanju, para nece izaci iz poklopca uredaja, ali iz sigurnosnog ventila moze iza¢i mala
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koli¢ina dima, a ponekad i mala koli¢ina tekucine koja istjece iz njega. To je potpuno normalno.

+ ViSenamjensko elektriéno kuhalo stvara zvuk klikanja tijekom rada. To je dio normalnog rada grijaca jer se tijekom postupka kuhanja
iskljucuie i ukljucue.

+ MoZete u bilo kojem trenutku prekinuti trenutni program kuhanja pritiskom na tipku odrZavanje topline / otkazati. Uredaj je tada u stanju
pripravnosti.

5. Na kraju programa kuhanja aparat se neprestano oglasava beep signalom i prelazi u automatski nacin rada “OdrZzavanje topline”.
Automatski nain rada “odrZavanje topline” radi najviSe do 12 sati, nakon Cega ulazi u stanje pripravnosti..

Paznja: U sluaju naina rada riza, ne preporucuje se hranu ostaviti u uredaju predugo u nacinu rada “Odrzavanje topline”, jer ¢e to utjecati
na okus i teksturu hrane.

6. Za zavrSetak nacin rada “Odrzavanie topline” pritisnite tipku za odrzavanje topline / otkazivanje. Potom mozete otvoriti poklopac slijedeci
korake u “Sigurno otvaranje poklopca “.
+ Kada otvorite poklopac, unutamii se lonac moZe zalijepiti za poklopac. To je zbog vakuuma stvorenog hladenjem. Postavite sigumnosni
ventil u poloZaj “odzracivanje”, usisni zrak ¢e ukloniti vakuum, a poklopac ¢e se odvajiti od unutarnjeg lonca.

Sporo kuhanje

1. Slijedite upute u “Priprema uredaja za kuhanje”. Postavite sigurnosni ventil u polozaj “odzracivanje” (Slika 11.) Takoder moZete koristiti
stakleni poklopac.

2. Ukljucite uredaj. Na LED zaslonu ¢e se pojaviti “- - - -" a tipka za odrzavanje topline / otkazivanje e treptati. Uredaj je sada u stanju
pripravnosti.

3. Pritisnite tipku za sporo kuhanje.

4. Pomocu tipki + / - promijenite vrijleme kuhanja od 30 minuta do 20 sati.

5. Pomocu tipke za podeSavanje odaberite Zeljeni nacin kuhanja od “Normal”, “Manje” ili “Vise”
no, kratko ili dugo vrijeme kuhanja prosjenog sporog kuhala.

6. 10 sekundi nakon pritiska na tipku za sporo kuhanje, program kuhanja pokrenut ¢e se automatski.

7. Na kraju programa kuhanja aparat neprestano ogla3ava beep zvui signal i automatski se prebacuje u nacin rada “Odrzavanje topline”
najvide do 12 sati.

. Ovo postavlja vrieme kuhanja na normal-

Uporaba funkcije “odgoda pocetka” za kuhanje

Ovom funkcijom mozete odgoditi poCetak kuhanja do 24 sata. Ova se funkcija ne moze koristiti u nacinima rada “Odrzavanie topline”,
“Jogurt” i “Brzo przenje”. Odgodu mozete postaviti na sljedeci nacin.

1. Odaberite Zeljeni nacin kuhanja.

2. U roku od 10 sekundi od odabira na¢ina rada, pritisnite tipku odgoda pocetka, odgovarajuéa indikatorska lampica ée bljeskati, a zatim
pomocu tipki + / - postavite vrijeme odgode. Kad prvi put pritisnete tipku odgoda pocetka, mozete odgoditi to¢no sat, a kad je ponovo
pritisnete, moZete ga postaviti to€no na minutu. Po zavretku zadanog vremena odgode, unaprijed podeSeni program kuhanja automatski
se pokrece. Paznja, uvijek ostavite dovoljno vremena za kuhanje i hladenje uredaja.

3. 10 sekundi nakon posliednjeg pritiska na tipku, odgoda pocetka ¢e se automatski pokrenuti. Indikatorska lampica odgode pogetka
neprestano svijetli crveno | mozete pratiti odbrojavanje na LED zaslonu.

4. Postavku odgoda poCetka moZete otkazati pritiskom na tipku za odrZavanje topline / otkazivanje.

5. Cim odbrojavanje dosegne 0, elektriéno kuhalo ¢e automatski poceti kuhati u skladu s postavkama. Kad je kuhanje gotovo, kuhalo
prelazi u automatski nacin odrzavanje topline do 12 sati.

Paznja:

* Ne preporucuje se uporaba funkcije odgoda pocetka kako bi se odgodilo kuhanje pokvarijivih namimica poput mesa i ribe. Drzanje takve
hrane na sobnoj temperaturi u duzem vremenskom razdoblju moze dovesti do kvarenja. Kuhana riza bit ¢e meka i ljepljiva zbog dugog
namakanja, a nakon kuhanja ako se predugo ostavi na nacinu rada odrzavanje toplnie, stvorit ¢e se sloj na dnu lonca.

+ Prilikom kuhanja kaSe, zobene pahuljice ili druge pjenaste ili ljepljive hrane, NE upotrebljavajte funkciju odgoda pogetka jer se hrana moze
zalijepiti na entile kaji se ne bi mogli zatvoriti i hrana moze procuriti. Zbog toga prilikom pripreme ovih jela nemojte ostaviti bez nadzora
elektricno kuhalo za kuhanje pod tlakom.

Brzo przenje

1. Slijedite upute u “Priprema uredaja za kuhanje”. DrZite poklopac otvoren kako ne biste povecali tlak u kuhalu za kuhanje pod tlakom.
2. Ukljucite uredaj. Na LED zaslonu ¢e se pojaviti “- - - -” a tipka za odrzavanje topline / otkazivanje ¢e treptati. Uredaj je sada u stanju
pripravnosti.

3. Pritisnite tipku za brzo przenje. Zadano vriieme pecenja je 30 minuta, dok iz sigurnosnih razloga maksimalno vrijeme koje mozete posta-
viti u ovom nacinu rada je 60 minuta. Zadana temperatura lonca je 130 °C, maksimalna je 185 °C, a minimalna 125 °C.

4. Nakon odabira nacina rada, ali prije pokretanja programa, pritiskom na tipku “Vriieme / temperatura”, a zatim tipkama +/ -, prvo mozete
prilagoditi temperaturu lonca, a zatim je ponovo pritisnuti dok se program pokrece.

Podesivi temperaturni raspon je 125 °C - 185 °C, dok je maksimalno prilagodijivo radno vrijieme 60 minuta.

Nikada ne zatvarajte poklopac uredaja kad koristite nacin rada brzo przenje.

5. 10 sekundi nakon posljednjeg pritiska tipke za brzo przenje, program kuhanja pokrenut ¢e se automatski. Program mozete u bilo kojem
trenutku prekinuti pritiskom na tipku odrZavanje topline / otkazivanje.

6. Kad se dosegne zadana temperatura, LED zaslon izmjenjuje se izmedu vremena i temperature, a zatim ¢e poceti odbrojavati.

7. Na kraju programa kuhanja uredaj se neprestano oglaSava beep zvuénim signalom i automatski se prebacuje u nacin rada “Odrzavanje
topline” najviSe do 12 sati.
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Odrzavanije topline

U stanju pripravnosti pritisnite tipku za odrZavanje topline / otkazivanje da biste aktivirali funkciju Odrzavanje topline. Kad se funkcija
ukljugi, zaslon broji svaku minutu. Ovu funkciju mozZete koristiti i sa otvorenim i zatvorenim poklopcem ili sa staklenim poklopcem. Nakon
12 sati, uredaj se stalno ogladava beep signalom i vrata se u stanje pripravnosti. Sigurnosni ventil moZe biti u zatvorenom ili otvorenom
polozaju ventilacije. (Slika 11.)

Priprema jogurta

Sigurnosni ventil moZe biti u zatvorenom ili otvorenom poloZzaju ventilacije. (Slika 11.) MoZete koristiti unutamji lonac ili staklene boce za
izradu jogurta. Sam postupak sastoji se od dva koraka.

Prvi korak je zagrijavanje i pasterizacija mlijeka na 83 °C. Dvije bitne svrhe: (1) ubijanje Stetnih bakterija koje se razmnozavaju tijekom
fermentacile, i (2) denaturiranje mlijeénih proteina, sprecavanje grusanje mlijeka i olakSavanje apsorpcije proteina. Evo dva nacina za-
grijavanja mlijeka u vaSem elektriénom kuhalu. Za izradu jogurta u unutarnjem loncu pritisnite tipku jogurt. Pomocu tipke za podeSavanje
postavite na “Kratki” na¢in, na zaslonu ¢e se pojaviti “kljucanje”. Uredaj zagrijava mlijeko na 83 °C, a kad zavrSite, Cut cete beep zvuéni
signal, a na zaslonu e se pojaviti “jogt”.

Ako za jogurt koristite drugu posudu ili bocu, mlijeko moZete zagrijati na sljedeci naéin: Ako za jogurt koristite drugu posudu ili bocu, mlijeko
mozete zagrijati na sljedeci nagin: U unutrasnji lonac dodajte Salicu vode, a zatim umetnite u ladicu za paru i posudu koju Zelite koristiti na
pladnju za paru. Odaberite nacin kuhanje na paru i namjestite vrijeme na 1 minutu. Kad se program pokrenuo, koristite prirodnu metodu
otpustanja pare”.

Nakon zagrijavanja mlijeka, kao drugi korak ostavite da se mlijeko ohladi ispod 46 °C, a zatim dodajte odgovarajucu koli¢inu jogurtske
kulture ili svjeZeg jogurta. Pritisnite tipku jogurt, a zatim pomocu tipke za pode$avanje odaberite nacin rada “Normal”. Zadano vrijeme
izrade jogurta je 8 sati. Kao Sto je opisano u odjeljku jogurt, tipkama + / - postavite vrijeme potrebno za izradu jogurta. Program se po-
kre¢e automatski 10 sekundi nakon posliednjeg pritiska na tipku, a kad zavrsite, uredaj neprestano zvuci beep signalom i ulazi u stanje
pripravnosti. Na ovaj nain pripremljeni jogurt moZete dodati u drugu hranu (curry) ili napraviti voéni jogurt pomijeSan sa medom i dzemom.

SPECIFIKACIJA

Napajanje: 230 V~/50 Hz

Elektronicki grijac: 1000 W

Kapacitet: 6L

Model sigurnosnog prstena: HG EK 1000/SZ

Dimenzije unutanjeg lonca: 222 x16.cm

Radni tlak: 70- 80 kPa

Tlak pare: 115 kPa

Radna temperatura pri visokom tlaku: 115-118 °C

Radna temperatura pri niskom tlaku: 110-112°C

Nacin rada Odrzavanie topline: max. 12 sati na temperaturi 63-78 °C
Nagin rada Sporo kuhanje: 0.5-20 satina temperaturi88 - 99 °C
Nacin rada Brzo prZenje: 125-185°C

Nagin rada Jogurt: max.8 sati na temperaturi 35 - 45 °C
DuZina napojnog kabela: 120 cm

Dimenzije uredaja: 33x31x32cm

TeZina: ~5kg

®
SOMOGYI ELEKTRONIC®

since 1981
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